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El queso San Simón da Costa tiene origen en el 
pequeño municipio lucense de Villalba. Existen 

evidencias de que es uno de los quesos de vaca más 
antiguo de España y, probablemente, de toda Europa. 
La leyenda en torno a este producto afirma que el 
queso ahumado de Villalba fue ideado por los Celtas, 
quienes se habían asentado en las montañas de la 

Serra da Carba y el Xistral. Ya en la época de los ro-
manos, este queso traspasó fronteras y era enviado 
a Italia para que las personas que allí vivían pudie-
ran disfrutar de su sabor tan característico. A con-
tinuación, su valor fue creciendo hasta el punto de 
que se convirtió como un método de pago entre se-
ñores feudales y la Iglesia. 

SAN SIMÓN DA COSTA, UN QUESO CON TRADICIÓN

FUENTE: www.sansimondacosta.com
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Con el paso del tiempo, el queso San Simón da Costa 
fue presentado en diferentes ferias y eventos, consi-
guiendo numerosos reconocimientos que le han lle-
vado a consolidarse dentro del mercado europeo y a 
abrirse camino en nuevos continentes. 
Es importante señalar que este queso ha mantenido 
su proceso de elaboración totalmente artesanal. Está 

hecho con leche de vaca de las razas Rubia de Galicia, 
Frisona y Pardo Alpina, y atraviesa un periodo de cu-
ración que ronda los 45 días. 
Al ser un queso de pasta semidura, posee una textu-
ra agradable. También se torna como un queso ideal 
para fundir o elaborar diferentes salsas con las que 
acompañar una buena carne o un buen pescado.

FUENTE: naranjalimon.es
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Villalba acogerá el primer fin de semana de abril 
su tradicional Feira do Queixo de San Simón 

da Costa, un evento que celebra una vigesimoctava 
edición que promete ser de lo más especial. 
Tal y como anunció en su día Daniel Pérez, presi-
dente del Consello Regulador de la Denominación 
de Orixe San Simón da Costa, este año estarán pre-

sentes en Villalba hasta siete queserías del muni-
cipio. Pero la cosa no acaba aquí, puesto que tam-
bién habrá otras queserías venidas de diferentes 
zonas de España como Aragón o Castilla y León. 
Además, se darán cita numerosas marcas de otros 
productos derivados del sector agroalimentario. 
Sin duda, esta Feria, que tiene como objetivo po-

FEIRA DO QUEIXO DE SAN SIMÓN DA COSTA, 
MUCHO MÁS QUE UNA FERIA

FUENTE: www.lavozdegalicia.es
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tenciar el queso como uno de los mayores em-
bajadores de Villalba, se ha convertido en una 
celebración que genera un enorme impacto eco-
nómico dentro de la localidad, impulsando sec-
tores como el comercio, la hostelería o el turismo. 
Cabe destacar que los amantes del queso y 
del buen comer gozarán en Villalba de otras 

muchas actividades, entre las que destacan 
diversas actuaciones musicales a lo largo del 
fin de semana que amenizan la estancia de 
los asistentes. 
Por todas estas cosas, es indudable que la 
Feira do Queixo de San Simón da Costa es 
mucho más que una feria. 

FEIRA DO QUEIXO DE SAN SIMÓN DA COSTA, 
MUCHO MÁS QUE UNA FERIA

FUENTE: www.turismovilalba.es
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La primera vez que Villalba celebró su parti-
cular Feria del Queso fue en el año 1995, hace 

casi tres décadas. No obstante, cabe destacar que 
la difusión tan típica de este producto ya venía 
de tiempo atrás. 
Y es que la fabricación del queso en este municipio 
se tornó en toda una tradición, pasando de gene-

ración en generación y manteniendo ese amor y 
esmero tan característicos durante todo el proceso. 
En un principio, el queso de Villalba se vendía en 
diferentes ferias y mercados que tenían lugar en 
toda la comarca. Poco a poco, fue ganando popu-
laridad y a principios de la década de los noventa 
consiguió ser reconocido como Producto Galego de 

AÑO 1995: PUNTO DE PARTIDA
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Calidade. A partir de entonces, el sector fue cre-
ciendo y cada vez más queserías fueron adscritas a 
un órgano rector que impulsó la idea de crear esta 
popular Feria. 
En su primera edición, contó con medio centenar 
de expositores ubicados en la Plaza de la Constitu-
ción en los cuales diferentes artesanos ofrecieron 

queso como producto estrella, pero también es-
tuvieron presentes otras piezas del sector agroali-
mentario y artesano. 
Desde aquella primera vez, la Feria ha ido acumu-
lando nuevas ediciones e incorporando otras mu-
chas actividades. Aunque eso sí, la degustación y 
venta de queso se mantienen como eje principal. 

FUENTE: experienciasdecalidade.gal
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Festa do Queixo de 
San Simón da Costa 

2024

11:00 h.- Apertura de la feria.

11:30 h a 15:00 h.- Actuación musical de 
Buxos Verdes.

12:00 h.- Cata con maridaje de quesos San 
Simón con vinos gallegos a cargo de Merce-
des Gonzáles y Salomé Beiroa en la praza da 
Constitución.

16:30 h.- Taller infantil de elaboración de 
quesos en la praza da Constitución.

17:30 h.- Taller infantil de cocina con quesos 
de San Simón en la praza da Constitución.

19:00 h.- Sergio Pazos será el encargado de 

ABRIL

PROGRAMACIÓN

06
dar lectura al pregón de la fiesta en la praza 
da Constitución.

19:30 h.- Entrega de los premios de la BTT 
en la praza da Constitución.

21:00 h.- Concierto de The Rapatansen la 
praza da Santa María..

FUENTE: inturmancha.es
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ABRIL07
10:00 h.- Apertura de la feria.

11:30 h a 15:00 H.- Actuación musical de 
Cerna de Árbol.

FUENTE: www.lavozdegalicia.es

FUENTE: www.youtube.com
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Villalba es un municipio perteneciente a la pro-
vincia de Lugo, que cuenta con una población 

cercana a los 14.000 habitantes y que se posiciona 
como capital de la comarca de Terra Chá. 
Es uno de los destinos turísticos más destacados 
de dicha provincia debido a su enorme interés ar-
queológico y sus bonitos paisajes naturales. Ade-
más, es famoso por sus fiestas gastronómicas, como 
por ejemplo la Feria del Queso a la que, si tienes 
pensado asistir, aprovecha para disfrutar de otros 
muchos atractivos de Villalba como es su acogedor 
casco histórico. En él encontrarás la Praza de Suso 
Gayoso, en cuyas inmediaciones se halla la Pravia, 
un respetado arce centenario propio del lugar. 

Muy cerca de allí se sitúa uno de los monumentos 
más famosos e importantes de la localidad: la Torre 
del Homenaje, único vestigio que queda del castillo 
de los Andrade y que data del Siglo XIII. 
Otra opción muy interesante es hacer una ruta por 
los Cruceiros de Villalba, auténticas obras de arte 
derivadas del minucioso trabajo de la piedra que se 
hacía antiguamente en este acogedor municipio. 
Pero, por si todo lo que te hemos comentado ya te 
sabe a poco, te invitamos a que recorras su Paseo 
Fluvial y Literario del río Magdalena, disfrutes de 
las aguas termales de la Charca do Alligal o subas 
al mirador del Monte Monseivane. 

Aguas termales de la Charca do Alligal

QUÉ VER EN VILLALBA

Fuente www.petiscosgalegos.es/

FUENTE: www.attica21hotels.com






