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RIBADAVIA, TIERRA DE VI

la orilla del rio Avia, uno de los aﬂuen’ces
Amés destacados del Rio Mifto, se encuentra
Ribadavia, una localidad rica en historia y en-
canto. Sus calles empedradas y su tono verdoso
a dis’cinguen, siendo reconocida por su estrecha
relacion con el mundo del vino y COmo una de

__las primeras Denominaciones de Origen de Vino

establecidas en Espana.

Ribadavia, conocida como la cuna de la Comarca
del Ribeiro, se sitta en un entorno natural in-
compara’ole, ideal para el cultivo de la vid. Los
valles de diversos rfos conﬂuyen aqul, permitien-
do la creacién de viriedos en las alturas, conoci-

dos.como "viftedos de Encostas”, as{ como en las
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laderas del valle, con pevﬁ[es distintos.

Esta diversidad, Jjunto con la tradicién de mez-
clar variedades, da [ugar a una ampﬁa gama
de vinos. Destacan variedades blancas como la
Treixadura, acompaﬁada de Lado, Torrontés, Al-
barino y Godello, y en tintos, la cldsica Sousén,

acompaﬁada de Ferrol y Cainos.
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Los celtas, percib iendo la riquezay belleza de esta
tierra, fueron Sus primeros habitantes, seguidos
por los romanos, que explo’caron SUS Tecursos mi-
nerales y termales.

Sin em’oargo, el verdadero protagonista de Riba-

davia es suvino. El vino del Ribeiro impregna la

historia de la localidad.

CAFEDMA

CARPINTERIA ANTONIO FERNANDEZ, S.L.

Fabricacién y colocacion en obra de productos en madera para proyectos
de construccion, rehabilitacion y decoracion.

© www.cafedma.com
© Poligono Industrial Ribadavia Vial 4 San Cristébal — Ribadavia Ourense

Marmoles
VIEITEZ s.1.

Arte Funerario - Construccion

Lapidas , panteones...

Granitos Marmoles,

© carpinteriaantonio@cafedma.com &

E-mail: administracion@marmolesvieitez.com
Telf: 888 47 17 21 - Movil: 653 96 46 98
Crira, de Carballfio 190, frente Parque Empresarial de Ribadavia - San Cristobal - 32416, Ribadavia - Ourense

Porcelanicos gran formato



LA FEIRA DO VI

EDICION NUMERO 6]

a Feira do Vifio do Ribeiro, en su sexageési-
Lma primera edicion, se llevard a cabo del 3
al 5 de mayo en la Alameda de Ribadavia, con
la participacién de 36 bodegas y colleiteiros que
presentardn sus vinos a los visitantes.

a oran novedad se.encuentra.en 6[ am-

KO DO RIBEIRO ALCANZA

"
il

bito gastrondmico, con la introduccion de dos
ambientes distintos. Por un lado, un restauran-
te con capacidad para 150 personas oﬁfeceré tres
ments diferentes para elegir, con la opcidn de re-
servar previamente tanto para el almuerzo como

para [a cena. Por otro [ado, una zona de tapeo

PENSION ACOGEDORA DE 4 HABITACIONES
SITUADAEN PLENO CORAZON DE LAS RIAS BAIXAS
OFRECE A SUS HUESPEDES LA POSIBILIDAD DE
DISFRUTAR pe uNA ESTANCIA INOLVIDABLE

eN PLENO CASCO ANTIGUO DE PONTEVEDRA

986 857079 / 635597 447
Av. Santa Marig, 5, 1.°, 36002, Pontevedra
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contara con una pu[peiva, un puesto de quesos ciones musicales nocturnas y una zona infan-
internacionales y otro de Coren, oﬁ'eciendo una til. Los asistentes deberan adqu'wir su copa en
amp(ia variedad de p[a’cos. la caseta de venta y luego podrén degustar los
Las actividades incluyen una cata popular, es- vinos en los puestos mediante prueba, copa o

pecta’tcu[os de cocina en vivo y catas comentadas botella, con precios diﬁavenciados seglin la elec-

con chefs y sumilleres, el Ribeiro Bus, actua- cién de cada bodega.

< PINTORES
Cu “a C/Lusquifios, 28 - Tomeza + 36158 PONTEVEDRA

Tel/Fax: 986 859 250 « M: 666 450 112 /13 /14
DE CORACION ES info@acunadecoraciones.es « www.acunadecoraciones.es




UN PREGONERO MUY ESPECIAL

Celso Rodriguez Padrén, reconocido presidente
del Tribunal Superior de Justicia de Madrid, ha
sido seleccionado como el pregonero de honor
para la emocionante edicién de [a Feira do Vio
do Ribeiro 2024. Nacido en Ribadavia, su desta-
cada y respetada trayectoria en el &mbito judicial
agrega un valor distintivo a este evento vinicola,

programado para Uevarse a cabo de[ 3 a[ 5 de

FUENTE: DIARIORED.CANALREDTV

mayo en la pintoresca localidad de Ribadavia.

El anuncio oficial fue realizado por el Ayunta-
miento de Ribadavia y el Consejo Regulador de la
Denominacién de Origen Ribeiro, quienes no esca-
timaron elogios al destacar el papel de Rodriguez
Padrén como un em]ozy'ador ideal para los vinos
del Ribeiroy la singularidad de esta regién vinico-

a, con Ribadavia como su vibrante epicentro.

DIFERENTES TIPOS DE PAN ARTESANO:
DE ALDEA, CHAPATA, CENTENO, DE MAIZ...
EMPANADAS DE TRIGO O MAIZ Y

DIFERENTES DULCES CASEROS

¢ 670511256 - MARA SAB DE 9:00 A 15:00 - DOM DE 10:00 A 15:00
9 RUASERRA, 5 (PZA. ABASTOS - 0 MERCADO) - 36002 - PONTEVEDRA
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FUENTE: WWW\EREMEECOM

La designacién de Celso Rodriguez Padron como Esta decision resalta el reconocimiento del arduo
pregonero representa un honor inigua[a’ole para ’cra]oajo realizado por las Ioodegas, viticultores y
los organizadores de la Feira do Vifio do Ribeiro, agricultores de la regién, quienes dia a dia se es-
subrayando su compromiso con la excelenciay la fuerzan por elevar la calidad y el prestigio de los
tradicién vitivinicola de la zona. Su participacion vinos del Ribeiro. La presencia de Celso Rodri-
contri’ouye signﬁca’civamen’ce a realzar el valor guez Padrén como pregonero es un testimonio
cultural y la reputacién de este evento tan espe- de la dedicacién y la pasion que impulsa a esta

rado por locales y visitantes por igual. comunidad vinicola hacia la excelencia conting

o Ac®

Rocio Blazquez * ‘ Facebook: Roblare Limpiezas

607 94 69 00 San Vicente de Cerponzéns, 60
rocioblazquezr@gmail.com 36152 - Pontevedra
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PROGRAMACION

Horario recinto: aperturd 19:00h peche 23:00h
19.00

612 FEIRA DO VINO DO RIBEIRO. Pregén inaugwa[ no re-
cinto da Alameda, a cargo de Celso Rodriguez Padrén, Presi-
dente do Tribunal Supe-

rior de Xustiza de Madrid.

CATA POPULAR. 16:00h a 21:00h.

Social da Madalena. A Cata Popu[av da Feira do Vifo estd or-
ganizada po[o Consello Regulador da D.O. Ribeiro. Esta diri-
xida ao pb’tbﬁco en xeral e a sfa orixinalidade radica en que
0 pb'doﬁco ¢ 0 que cata e premia os melloves vifios segundo 0
seu criterio. As marcas participantes son as presen’cadas polas
adegas presentes na Feira do Vifio do Ribeiro e seran catadas
a cegas, é dicir, sen coriecer

o nome do vifo. Dela sairan ga[avdoados os mellores vifios, ast
como os mellores catadores.

GREENWATER
FUENTE: WWW.FACEBOOK.COM

Prezo 7 €uros. Para participar na cata popular é imprescin-
diole mercar as entradas na porta do Local Social da Mada-
[ena.

23.30h

ACTUACION MUSICAL.

Fronte ao

Castelo de Ribadavia

BANDA TRiBUTO

A CREEDENCE

CLEARWATER

REVIVAL

ELECTRICIDAD
FONTANERIA
CALEFACCION

Telf. 988 472 008
Fax: 988 472 000
Rua Beronza, 3

32400 RIBADAVIA (Ourense)

AIRE ACONDICIONADO

= amando

= TIEN 2(=

Especialistas en Electrodomésticos

DISTRIBUIDOR OFICIAL




TALLERES CAO

NUESTROS SERVICIOS

Servicio de Recogida Servicio de Mantenimiento y Taller Especializado
y entrega del vehiculo conservacion de vehiculos clasicos Alfa Romeo

_ www.talleresenribadavia.es/ 629 706 125 ) caosport@hotmail. con;
2 Vila Termal, 19D (As Lombas) - 32417 - A Arnoia (Ourense)

BLU MOTORS
GARAGE

Taller de mecanica en general y electricidad
multimarca. Reparacion de iluminacién,
cambio de aceites, frenos, filtros,cambio

de baterias, motor de arranque, caja de
cambios, neumaticos, revision pre-ity,
mantenimientos, etc.

722 743 857
blumotorsgarage@gmail.com

Redondela, 26 - 32400 - Ribadavia (Ourense)
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CATAPOPULAR 4
FUENTE: WWWWLAALAGENAROJA.COM

04 SABADO

Horario recinto: apertura n:00h peche 23:00h.

CATA POPULAR. De 12:00h a 14:00h

e de 16:00h a 21:00h
Prezo 7 €uros. Para participar na cata popular ¢ impres-
cindible mercar as

entradas na porta do Local Social da Madalena.

ACTIVIDADES ENOGASTRONOMICAS: Aula de Cata,
Mercar en- tradas os dias previos, na Oﬁcina de Turismo
de Ribadavia ou na caseta de venda de copas do recinto
Feiral, durante os propios dias da Feira. Ver plano
(C.L.C.C). Oficina de Turismo: Tel. 988 471 275.

turismo@ribadavia.es.

12.00"1

OBRADOIRO DE COCINA. Prezo entrada: 5 €uros.
Imparten: Xosé Maga[haes, cocifteiro do Restaurante
Ceibe, de Ourense. 1 Sol Guia Repso[ - 1 Estrella Miche-
lin. Contara coa presenza do sumiller némade Alberto

waridar os pratos elaborados cos vifios do

r»l-/ A

AcTuA

et

CONMUSCALDEBAFANA

FUENTE:WWWFACEBOOKCOM

18.00h
PRESENTACION DO 1ES O RIBEIRO. De Balde

Imparte: Persoal docente do TES O Ribeiro.

» Grao Medio: Aceites de Oliva e Vifios.

* Grao Superior: Vitivinicultura.

19.30 ,/1

OBRADOIRO DE COCINA. Prezo entrada: 5 €uros. Im-
parten: Gonzalo Pose, cocifieiro do,

Restaurante Argentinos Casual Food, de A Estrada, Pon-
tevedra.

Gaitador Mellor Hamburguesa de Espaiia 2024. Contard
coa presenza do sumiller némade Alberto Ruﬁfoni que
maridard os pratos elaborados cos vifios do Ribeiro.
23.30h

Actuacion Musical de Bafana.
Fronte ao Césjc'é[(')“dﬂ%fbadav__i_&g__.‘ J

éc\o//))j) V8l - PARA PEREGRINOS

‘-‘{/bj

SAJE

www.soniaalejandromasajes.gal

TU CENTRO DE MASAJES DE CONFIANZA

=Y - QUIROMASAJE DEPORTIVO (ALIVIO CONTRACTURAS)
-MADEROTERAPIA - SPA

@ . 6 . E < K DRENAJE LINFATICO - AURICULOTERAPIA
z Q 670 433 509 & info@soniaalejandromasajes.gal  Siguenos en: 960 @“

@ Cruz Gallastegui, 16 - Local 17 (Galerias Centro Azul) - 36001 Pontevedra




ENTREGA DE PREMIOS CATA POPULAR FVR
FUENTE: WWW FEIRAVINORIBEIRO.COM

05 DOMINGO

Horario recinto: apevtwa n:00h peche 22:00h
ACTIVIDADES ENOGASTRONOMICAS: Aula de Cata.

Mercar en- tradas os dias previos, na Oﬁc'ma de Turismo

de Ribadavia ou na caseta de venda de copas do recinto
Feiral, durante os jpropios dias da Feira. Ver plano
(C1.C.C). Oficina de Turismo: Tel. 988 471 275.

turismo@ribadavia.es.

12.30h __
OBRADOIRO DE COCINA. Prezo entrada: 5 €uros. Im- FEIRA
parten: Victor Lobején, cocifeiro do Restaurante Anaco, de FUENTE: WWNW.RIBEIRO.WINE

Santiago de Composte[a. Contara coa presenza do sumiller 18.30 h
Guillermo Miranda, do Restaurante Ceibe, quen maridara OBRADOIRO DE COCINA. Prezo entrada: 5 €uros.

os pratos elaborados cos virios Imparten: Sauil Torrado, cocifieiro gaﬁador do concurso
do Ribeiro. Talento by Abril.

1345”1 Contara coa presenza do sumiller Guillermo Miranda, do
ENTREGA DE PREMIOS CATA POPULAR FVR. Restaurante Ceibe, quen maridard os pratos elaboradgg

cos vinos do Ribeiro..

REFORMAS Y DECORACIONES .ALBANILERIA

MARTiN EZ .ALICATADOS DE BANOS Y COCINAS | |
PINTURAS .

REFORMAS EN GENERAL .ESCAYOLAS

[\,ﬂ\, .PLADUR
David: 638 152 089 i ¢ M TARIMA FLOTANTE

Presentacién do resultado do concurso da Cata Popu[ar.
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LaRuta del Vino

En las verdes tierras de Galicia, a orillas del rio Avia,
yace un tesoro de historia y tradicion: Ribadavia. Esta
encantadora localidad gallega, famosa por sus vinos y
su patrimonio histérico, ofrece a los visitantes una ex-
periencia Gnica que combina la riqueza cultural con la
belleza natural de la region.

Un Paseo por la Historia

Ribadavia es un lugar donde el pasado y el presente se
entrelazan en cada calle empedrada y en cada rincén his-
térico. Su legado medieval se manifiesta en monumentos
como el Castillo de los Sarmiento, una imponente forta-
leza del siglo XV que domina el paisaje urbano y ofrece
impresionantes vistas de la ciudad y sus alrededores.

El casco antiguo de Ribadavia es un laberinto de calle-
juelas estrechas y plazas pintorescas, donde cada esqui-
na guarda una historia por descubrir. La juderia, con su
arquitectura medieval bien conservada, es un testimonio
vivo de la presencia judia en la regién durante siglos. No
te pierdas la Sinagoga Mayor, una de las mejor conser-
vadas de Espafia, que ofrece una fascinante mirada al
pasado judio de la ciudad.

La Ruta del Vino

Ribadavia es también conocida como la capital del Ribei-
ro, una denominacién de o inicola con una larga

‘Galicia, Ribadavia te espera con los brazos abiertos.

actividades culturales, muisica en vivo y delicias gastro-
némicas que deleitaran a todos los sentidos.

Naturaleza y Entorno

Para los amantes de la naturaleza, Ribadavia ofrece nu-
merosas rutas de senderismo y espacios naturales don-
de disfrutar de la belleza del paisaje gallego. El rio Avia,
que serpentea suavemente a través del valle, es un lugar
ideal para relajarse y disfrutar de un tranquilo paseo jun-
to al agua.

Los alrededores de Ribadavia también albergan joyas na-
turales como las Fervenzas de San Paio, unas impresio-
nantes cascadas situadas en un entorno de gran belleza
paisajistica. Aqui, entre frondosos bosques y arroyos cris-
talinos, los visitantes pueden desconectar del bullicio de
la ciudad y conectar con la naturaleza en su estado mas
puro.

Gastronomia Local

La gastronomia de Ribadavia es otro de sus grandes atrac-
tivos. Los platos tradicionales gallegos, como el pulpo a la
gallega, las empanadas v los caldos, se sirven en los aco-
gedores restaurantes del casco antiguo, donde el sabor
auténtico de Galicia se mezcla con la calidez de su gente.

No puedes irte de Ribadavia sin probar el vino del Ribei-

tradicion se fusiona con la modernidad en una simbiosis
Unica. Si buscas sumergirte en la auténtica esencia de




A\ PEPE PISCO E HIJOS S.L.

PEPE PISCO E HIJOS

Construcciones

Calidad Compromiso

P

T
= pepepiscoehij%é@hgtrngg_l.com o
pepepiscoehijos.com I B

Direccion: Sampaio, 4 - 32418 Ribadavia (Ourense)




NO RADIO, NO PARTY

IFIESTAS.

Latinos, dance, pop y lo mejor de los 70-80-90s

88 I|©)|I: rADIOIFIESTAS.COM

Eventos, gastronomia, conciertos,
fiestas, ... y no te pierdas nada!

s RADIOIFIESTAS WO



