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Dicen que en Galicia hay lugares que no se 
cuentan, sino que se viven intensamente. 

Sanxenxo es uno de ellos. Enclavado en el corazón 
de las Rías Baixas, este pequeño y encantador 
rincón de Pontevedra ha pasado de ser un pueblo 
marinero a convertirse en uno de los destinos 
más emblemáticos del noroeste peninsular. Pero 
para entender su presente brillante, hay que 
sumergirse en sus raíces profundas.
En tiempos antiguos, antes de que las sombrillas 
colonizaran las playas y los yates se balancearan 
en el puerto deportivo, Sanxenxo era tierra 

de marineros, labradores y salineros. La ría 
de Pontevedra era generosa, y el mar, aunque 
impredecible, era también fuente de vida. Las 
familias vivían del marisqueo, de la pesca 
artesanal y de una tierra que exigía esfuerzo pero 
ofrecía frutos honestos.
A lo largo de los siglos, el nombre de Sanxenxo 
derivado de San Ginés, su patrón comenzó a sonar 
más allá de sus fronteras. A medida que Galicia 
abría sus brazos al mundo, este enclave costero 
empezó a atraer visitantes, primero tímidamente, 
luego con entusiasmo. Ya en el siglo XIX, algunos 

SANXENXO: DONDE EL SOL SE ENCUENTRA CON EL ATLÁNTICO



5
pag

www.radioifiestas.com

viajeros adinerados comenzaron a descubrir sus 
playas de arena blanca y fina, su clima suave y 
esa forma de vida pausada, de conversaciones 
largas y sobremesas al sol.
El gran cambio llegó en el siglo XX. Las playas 
como Silgar, Baltar o Montalvo se convirtieron 
en postales vivas del verano gallego. La villa 
se transformó: surgieron hoteles, paseos 
marítimos, terrazas llenas de risas contagiosas y 
atardeceres que parecían pintados a mano. Pero a 
pesar del crecimiento, Sanxenxo nunca olvidó sus 
orígenes. Las fiestas patronales, los marineros 

que siguen faenando cada mañana, las mujeres 
que orgullosamente venden pescado fresco en el 
mercado: todo eso sigue ahí, como testimonio de 
una identidad que no se rinde ante el tiempo.
Hoy, Sanxenxo es sinónimo de sol, mar y buen 
vivir. Es el lugar donde gallegos y forasteros 
se encuentran con la alegría del verano, con la 
calma del invierno, con la riqueza de una tierra 
que lo da todo sin pedir mucho a cambio.
Y mientras las olas siguen acariciando la costa, 
Sanxenxo continúa su historia: una historia 
escrita con sal, arena y alma.



6
pag

www.radioifiestas.com



7
pag

www.radioifiestas.com



8
pag

www.radioifiestas.com

En Portonovo, cuando el invierno se despide y 
la brisa del mar empieza a traer los primeros 

perfumes de primavera, hay un momento en que 
todo cambia. Las redes siguen tendidas al sol, los 
barcos se balancean suavemente como siempre en 
el puerto, pero algo distinto y mágico se siente en 
el aire. Es entonces cuando llega la Festa da Raia, y 
el pueblo entero se prepara como si el mar mismo 
fuera a sentarse a la mesa.
Nadie recuerda exactamente cuándo comenzó, 
solo que un día alguien tuvo la idea de celebrar 
lo que siempre había estado ahí: la raia, ese pez 

de aspecto extraño pero sabor inconfundible, 
que durante generaciones alimentó a familias 
enteras. Fue ella, la humilde raia, quien sostuvo 
los inviernos duros y alegró los días de fiesta. Así 
nació la idea de rendirle homenaje.
Al principio, la fiesta era pequeña. Algunas mesas 
en las calles, vecinos compartiendo recetas 
antiguas, el olor a empanada recién hecha mezclado 
con el de la raia guisada. Pero el entusiasmo fue 
creciendo, y con él, también lo hizo la fiesta. 
Los bares se sumaron, los restaurantes se 
ilusionaron, y Portonovo se convirtió, durante 

SABORES DEL ATLÁNTICO: LA FESTA DA RAIA DE PORTONOVO
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unos días festivos y luminosos, en una gran cocina 
abierta al mundo y al paladar exigente.
La Rúa dos Viños y Rafael Picó se llenan de vida. 
Las tapas salen en platos que parecen obras de 
arte: raia a la gallega, en caldeirada, en empanada, 
con aliños cítricos, con toque moderno o receta de 
la abuela. Cada establecimiento compite, pero sin 
perder la sonrisa, porque aquí el verdadero premio 
es compartir lo propio y saborear lo ajeno.
No falta la música: las gaitas resuenan entre las 
fachadas marineras, y los bailes tradicionales 
hacen vibrar las losas del paseo marítimo. 

Los niños corretean alegremente entre puestos, 
los mayores cuentan historias de cuando la raia 
era moneda de cambio, y las copas de albariño 
tintinean al ritmo del mar y la brisa salina.
"La Festa da Raia no es una feria cualquiera. Es un 
recuerdo vivo de lo que Portonovo ha sido y sigue 
siendo: un pueblo con el mar en las venas, que 
transforma un pescado en símbolo, y una comida 
en encuentro único y emocionante.
Porque aquí, en este rincón de Galicia, la fiesta no 
la dicta el calendario, sino la memoria, el sabor 
auténtico… y el corazón marinero.
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Portonovo, situado en el municipio de Sanxenxo, 
en pleno corazón de las Rías Baixas gallegas, 

es mucho más que un puerto pesquero: es un lugar 
que invita a descubrir su autenticidad, su vida 
marinera y sus rincones llenos de belleza natural 
y tradición. Especialmente durante la celebración 
de la Feria da Raia, la localidad se transforma en 
un hervidero de cultura, sabores y alegría, pero 
también ofrece, todo el año, atractivos turísticos 
que enamoran a quienes lo visitan.
Uno de los principales puntos de interés es, sin 
duda, su Puerto Pesquero, epicentro de la actividad 
diaria del pueblo y testigo de su profunda relación 

con el mar. Allí es posible ver las tradicionales 
embarcaciones de bajura y sentir el pulso marinero 
que define a Portonovo.
Muy cerca del puerto, las Playas de Portonovo son 
otro de sus grandes tesoros. La Playa de Baltar, 
de arena blanca y fina, se extiende junto al paseo 
marítimo y es perfecta para pasear, relajarse o 
disfrutar de un día soleado. También destacan la 
Playa de Caneliñas, más recogida, y la Playa de 
Canelas, ideal para quienes buscan un ambiente 
un poco más tranquilo y salvaje.
El Paseo Marítimo Rafael Picó, donde también se 
concentran muchos bares y restaurantes, es un 

PORTONOVO: UN RINCÓN MARINERO LLENO DE ENCANTO
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lugar ideal para disfrutar de un paseo al atardecer, 
saboreando el aroma del mar y el ambiente 
vibrante que caracteriza a Portonovo. Durante la 
Feria da Raia, esta avenida se llena de vida con 
puestos, música y visitantes.
Para quienes buscan experiencias más culturales, 
es altamente recomendable acercarse hasta 
la Casa Mariñeira Don Fernando, un edificio 
emblemático que acoge actividades culturales, 
exposiciones y conciertos variados durante todo 
el año, y especialmente durante las fiestas.
Además, en los alrededores de Portonovo se 
puede explorar el Parque Natural de las Dunas de 

Corrubedo o adentrarse en rutas de senderismo 
costeras que ofrecen vistas espectaculares de las 
rías, los islotes y el mar abierto.
Portonovo, con su autenticidad marinera, su 
exquisita y reconocida gastronomía basada en 
productos frescos del mar, su hospitalidad única 
y su ambiente acogedor y vibrante, es el destino 
perfecto para quienes buscan combinar cultura, 
tradición, relax y naturaleza en un solo viaje 
inolvidable y enriquecedor. Y durante la Feria da 
Raia, este pequeño gran rincón gallego brilla como 
nunca, invitando a todos a saborear intensamente 
y vivir plenamente su esencia única e irrepetible.
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Portonovo, un pequeño paraíso costero en la 
impresionante región de las Rías Baixas, en 

Galicia, es un lugar donde la gastronomía es tan rica 
y variada como sus paisajes. Situado en la provincia 
de Pontevedra, este pintoresco y acogedor pueblo 
se ha ganado un lugar en el corazón de los amantes 
de la buena comida, especialmente aquellos que 
disfrutan de los productos del mar.
La cocina de Portonovo está marcada por la frescura 
de sus ingredientes, sobre todo los mariscos y 
pescados, que llegan a la mesa directamente 
del mar. Uno de los platos más destacados de 
la zona es la empanada de mejillones, un plato 
tradicional gallego que no puede faltar en ninguna 
comida festiva. Este tipo de empanada, rellena de 

mejillones de la zona, cebolla, pimientos y tomate, 
es un símbolo de la tradición local.
Los mariscos frescos son, sin duda, el alma de 
la gastronomía de Portonovo. Las zamburiñas, 
pequeñas vieiras locales, se preparan a la 
parrilla o en empanada, y son uno de los platos 
más solicitados. Las almejas y los berberechos 
también son muy populares, servidos en caldo o a 
la marinera, con un toque de ajo, aceite de oliva y 
pimentón que resalta sus sabores.
El pulpo a la gallega, otra de las joyas de la cocina 
gallega, se prepara con pulpo fresco, cocido a la 
perfección y acompañado de patatas cocidas, 
aceite de oliva, sal gruesa y pimentón de la Vera. 
Este plato, servido sobre una tabla de madera, 

PORTONOVO: SABOR Y TRADICIÓN EN CADA BOCADO DEL MAR
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es uno de los más representativos de la zona y 
siempre se disfruta acompañado de un buen vino 
albariño, uno de los más conocidos de la región.
El pescado es otro de los grandes protagonistas de 
la gastronomía de Portonovo. 
La lubina, el mero o la dorada, fresquísimas y 
de una calidad incomparable, se preparan a la 
parrilla o al horno, acompañadas de patatas y 
verduras. Los platos son sencillos pero sabrosos, 
con el objetivo de resaltar la calidad del producto.
No podemos olvidar los postres gallegos como el 
tarta de Santiago, hecha con almendras, azúcar 
y huevo, es el final perfecto para una comida en 
Portonovo. Este dulce, acompañado de un licor 
local, es una verdadera delicia.

La experiencia gastronómica en Portonovo no 
solo se disfruta en los platos, sino también en el 
ambiente que se respira en los restaurantes y bares 
que bordean la costa. Muchos de estos lugares 
tienen vistas al mar, lo que convierte cada comida 
en una experiencia sensorial completa, donde el 
sonido de las olas y la brisa marina se mezclan 
con el sabor de los productos frescos.
En resumen, la exquisita gastronomía de 
Portonovo es un fiel reflejo de su maravilloso 
entorno natural: fresca, auténtica, diversa y llena 
de sabor. Un destino ideal para los verdaderos 
amantes de la cocina marinera que buscan 
disfrutar de los mejores productos del mar en un 
entorno mágico e inigualable.
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11:30 h.
Atracciones tradicionales de madera y juegos 
populares.
18:00 h.
Cuentacuentos infantil.
19:00 h.
Cantos de taberna de Soalleira de Dorrón y 
Portonovo Canta.
21:30 h.
Concierto de Somoza Trío.

02-Viernes
PROGRAMACIÓN

11:30 h.
Pasacalles a cargo de Os Gatiños y Lembranzas.
12:30 h.
Entrega de la Raia de Ouro.
13:30 h.
Concierto de Os Saljaiteiros.
16:00 h.
Sorteo de bonos restaurante y estancias.

04-Domingo

11:30 h.
Exposición y obradoiros de la Asociación Amigos 
da Dorna.
18:00 h.
Actuación de la Coral Polifónica Santa María 
de Adina de Portonovo y la Coral Polifónica de 
Sobradelo en la Casa Mariñeira Don Fernando.
19:30 h.
Concierto de Las Nutrias.
21:30 h.
Concierto de El 4º Sentido.

03-Sábado
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