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PROGRAMACION

18:30 h.
Praza da Veracruz: Semana Grande para los Pequeiios
(del 28 de julio al 1 de agosto).

I - Juetes

® @
o o @
®
11:00 h.
Todas las calles de la villa: Feria y musica con Cantos  21:00 h.
de Tabernay pasacalles con Feitizo de Pau. Praza Maior: Concierto de Tacrolimus.
12:00 h.
Praza Anton Losada Diéguez: Animacion a la lectura.
o
®

- 12:00 h.

Praza Maior: Inauguracion de la II Mostra de vifio do
Carballiiio. Animacion de Polo pan baila o Can.
15:00 h.

Praza Maior: Cierre del recinto.

20:00 h.

| Praza Maior: Apertura del recinto y animacion.
- 21:00 h.

Praza Maior: Concierto de Tres pesos.

00:00 h.

Praza Maior: Cierre del recinto.

Cubana

".}'mmbfen de tarimas. RESTAURANTE - P.R***

s ORSELRICHRELVA | e Uruguay, 12 - 32500 CARBALINO (Ourense) @

r'l“ladETEI:quJ'«‘Eramenmosquerdf:ﬁ*gmaﬂ com Tfno. 988 27 08 31 - Web: www.restaurantelacubana.es
=@ EstradaXinzo, 97.- 32800 - Celanova
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12:00 h.

Praza Maior: Apertura del recinto y animacion de Pe-
rrito Piloto.

15:00 h.

Praza Maior: Cierre del recinto.

20:00 h.

Praza Maior: Apertura del recinto y animacion.
21:00 h.

Praza Maior: Concierto de Amigos do Acordeon Te-
rras de Celanova.

00:00 h.

Praza Maior: Cierre de la muestra.

O%- (unes

Praza Maior: Concierto de Isidro Vidal. o— ¢ ® o——©

-. '
I_|| < ™
- Y

20:00 h.
Praza Maior: elaboracion de la tapa gigante de pulpo.

0O6-Wiercoles

23:00 h.
Praza da Veracruz: Concierto de Cuarteto Alfonso Me-
dela "On Cue'.

PANADERIA Despacho de pan, empanadas, roscones,

todo tipo de dulces, tartas tradicionales,
DA R R I B A horno de lefa, almendrados, orejas,
melindres, bizcochos, bicas, magdalenas...

PAN ARTESANO - EMPANADAS Servicio de reparto a domicilio.

Tfno: 988 27 16 24
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20:30 h.
Praza da Veracruz: Actuacion de los Coribantes de Bu-

O8-Viepmes

23:00 h.
Praza Maior: Concierto de Zapato Veloz y Los Limones. - M-m
il 'a g ; 3 17:00 h.
Praza Maior: Fiesta de las Camisetas con animacion.
23:00 h.

Praza Maior: Concierto de Gin Tonics.

(O-Domingo

11:00 h.

Parque Municipal y calles: Charangas y grupos de mu-
sica tradicional.

22:30 h.

Praza Maior: Orquesta La Oca Band.

Dra Cristina Rodriguez Quiroga

= S :
= Ne colegiada: 32000950
| CI—”\”CA DENTA'— Odontologa titulada en Estética Dental

QUIROGA Registro Sanitario: C-32-000995
C/ Avilés de Taramancos, n.° 16 (Ourense] © 988 60 33 69
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Desbroces, apeos controlados de arboles
podas de setos, arboles frutales, topiaria.

Podas en altura, creacion de jardines,
mantenimiento jardines, montaje de riegos,
riturado de rama, con biotituradora,
retirada y gestion de podas.

Atencion Calidad
personalizada garantizada

o Experiencia local o Trabajo seguro

Porto de Egoas, 82, O Carballifo

AUTOESCUELR

AULAS INFORMATIZADAS, CLASES ONLINE

(® 988 275 098 - 661 241 122

E @ Ltesauto@gmail.com

Centro Carballido Bos Aires,11- 3200 - O Carballifio (Ourense)
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EL ORIGEN DE LA FESTA Illl PlllPﬂ DEO GﬂﬂBﬂI.lIllll UNA TRADICION
NACIDA EIITIIE IIMIGIIS Y GUIWEIITII]A EII EMBLEMI\ DE GALICIA
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odo gran acontecimiento tiene un comienzo

modesto. En el caso de la Festa do Pulpo de O
Carballifio, uno de los eventos gastronémicos mas
multitudinarios de Galicia, sus raices se hunden en
la sencillez de una reunion entre amigos, alla por el
ano 1962.
Aquel grupo de carballifieses tenia algo claro:
querian rendir homenaje al plato que mejor
representaba a su tierra y a la sabiduria popular de
sus gentes. Y ese plato no podia ser otro que el pulpo
a feira, cuya preparacion —casi ceremonial— habia
sido perfeccionada en la cercana parroquia de Santa
Maria de Arcos.

Arcos, cuna de pulpeiras y pulpeiros
Arcos no es solo un rincén mas del municipio de

O Carballiiio. Es el corazén mismo de la tradicion
pulpera. De alli proceden las legendarias pulpeiras
y pulpeiros, verdaderos artesanos del fuego, del
cobre y del corte certero con tijera. A través de
generaciones, han sabido preservar una forma de
cocinar el pulpo que no solo alimenta, sino que
emociona. Susaber hacer —nacido de la experiencia,
la pacienciay el respeto por el producto— es hoy uno
de los patrimonios inmateriales mas reconocibles
de Galicia.

Del San Cibrao aagosto: el cambio que lo cambio todo
La primera edicion de la Festa do Pulpo tuvo lugar
en septiembre de 1962, coincidiendo con las fiestas
patronales en honor a San Cibrao. Sin embargo,
muy pronto se tomo una decision clave: trasladar la

T.988 220 517 - 988 239 935 « 626 010 217

INSTALADMOR
CFRCLAL

REY ALUMINIOS

info@aluminiosrey.com
Parque Empresarial Pereiro de Aguiar, Vial Principal - Parcela 26 - OURENSE
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celebracion al mes de agosto, buscando aprovechar
el mejor tiempo y, sobre todo, la vuelta estival de
miles de gallegos emigrados que regresaban para
pasar unos dias en su tierra natal.

Ese ajuste de fechas, aparentemente pequerio, fue
determinante. El Parque Municipal, con sus mas
de treinta hectareas de frondosidad, sus fuentes,
molinos y balneario centenario, se convirtié en el
escenario perfecto para acoger la que estaba llamada
a ser una de las fiestas gastrondmicas mas grandes
del pais.

De merienda local a evento internacional
Lo que empez06 como un encuentro entre conocidos
fue creciendo con los afios, impulsado por el

entusiasmo vecinal y la fuerza de una receta que
no necesita presentacion. Hoy, la Festa do Pulpo
es Fiesta de Interés Turistico Internacional y retine
cada afo a decenas de miles de personas que llegan
desde todos los rincones de Galicia, de Espaiia... e
incluso del extranjero.

Pero mas alla de cifras y reconocimientos, lo que
mantiene viva esta fiesta es la autenticidad de
su origen, esa mezcla de amistad, orgullo local
y amor por el pulpo que en 1962 encendi6 la
primera olla y que, seis décadas después, sigue
alimentando una celebracién que es mucho mas
que una cita gastronomica: es una declaracién de
identidad gallega.

Cl
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Cada mes de agosto, el aroma a pulpo recién cocido
se convierte en el perfume oficial de O Carballifio.
Miles de personas, gallegos y forasteros, se dan cita en
esta villa ourensana para celebrar una de las romerias
gastrondémicas mas emblematicas de Espaiia: la Festa
do Pulpo, declarada de Interés Turistico Internacional.
En 2025, la cita alcanza su 632 edicién, con un programa
cargado de sabor, musica y cultura... y un guifio muy
especial a Italia.

Un festin que une pueblos y paladares

Este aiio, la Festa do Pulpo, que se celebrara oficialmente
el domingo 10 de agosto, estara dedicada a Noventa
Padovana, una localidad italiana con la que O Carballifio
ha estrechado lazos. El cartel, disefiado por la artista
local Ari Quintas, es toda una declaracion de intenciones:

MESON PAZO DE OUTEIRO

Juan Corral Pajarino, 8
32500 - O Carballino
(Ourense)

958 616 724

f @meson.pazodeouteiro

NTO INTERNACIONA

e

pulpo gallego y pasta italiana como simbolo de union
entre dos culturas con mucha mesa y mucha alma.
Durante el dia grande, mas de 40.000 kilos de pulpo
seran preparados por casi medio centenar de pulpeiros
e pulpeiras, que demostraran su maestria en el arte
de cocer, cortar y servir el cefalépodo mas famoso de
Galicia. El Parque Municipal se convierte ese dia en una
auténtica catedral gastrondmicaal aire libre, con carpas,
bancos, vino Ribeiro, pan de Cea y gaitas resonando por
todas partes.

Mucho mas que pulpo: una fiesta de diez dias

Aunque el domingo es el epicentro, la Festa do Pulpo
arranca ya el 28 de julio, con actividades para todas las
edades. Entre las mas esperadas, destacan:

-La Mostra de Vifios do Ribeiro (2 y 3 de agosto), una

(. 608 562 092
Marcelino Parrondo, 49 - 1° - 32500 - O Carballifio (Ourense)
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oportunidad perfecta para descubrir los caldos de la
comarca.

-La elaboracién de la ya tradicional tapa xigante de pulpo,
que tendra lugar el martes 5 de agosto en la Praza Maior.
-Conciertos para todos los gustos: desde Zapato Veloz y
Los Limones hasta grupos locales como Gin Tonics o los
entrafiables Amigos do Acordedn.

Ademas, no faltaran las charangas, los cuentacuentos, los
pasacalles, el circo y el folclore, haciendo que cada rincén

de O Carballiiio respire fiesta durante mas de una semana.

El ritual del buen pulpo

Comer pulpo en O Carballifio no es cualquier cosa: es un
acto casi sagrado. Se cuece en ollas de cobre, se corta con
tijera sobre plato de madera, se adereza con sal gorda,

pimentényaceitedeoliva...y seacomparfia, por supuesto,
con vino tinto en taza de porcelana. Una costumbre que
se transmite de generacién en generaciény que, aunque
Sse repita afo tras afio, nunca deja de emocionar.

Un encuentro con esencia gallega

La Festa do Pulpo no es solo una cita gastronémica; es
una celebracién de la identidad gallega. El compromiso
con la tradiciéon, la apertura a otras culturas, la
hospitalidad de sus gentes y la alegria que se respira
en cada calle convierten a O Carballifio en uno de los
destinos imprescindibles del verano gallego.

Asi que ya lo sabes: si el segundo domingo de agosto te
pilla cerca de Ourense, pon rumbo a O Carballifio. Porque
hay fiestas que se viven... y otras que se saborean.

Gramtos
G—arball |
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PULPO fi FEIRA: LA TRADICIGN QUE DA SABOR A 0 CARBALLINO

I_I ablar de O Carballifio es hablar de pulpo a feira. No
es una simple receta: es una herencia milenaria,
una sefla de identidad y, sobre todo, un orgullo
colectivo. Cada atio, miles de personas se dan cita en
esta localidad ourensana para rendir tributo a un plato
que trasciende el paladar y que forma parte del alma
gastrondmica de Galicia.

Una historia que empieza en la Edad Media

La tradicion pulpera hunde sus raices en la Edad Media,
cuando los monjes del Monasterio de Oseira recibian
pulpo como forma de pago de los aparceros del litoral,
especialmente de Marin. El excedente de este producto
se vendia en la feria de Cea, muy cerca de O Carballifio,
dando asi origen a lo que hoy conocemos como pulpo a
feira.

Aquel manjar marino, hasta entonces poco habitual en
el interior de Galicia, empez6 a ganar adeptos gracias al
saber hacer de las pulpeiras, que con paciencia, intuicion

y técnica convirtieron la coccién del pulpo en todo un
arte. Y fue precisamente en O Carballifio y su parroquia
de Arcos donde esta maestria alcanz6 su maxima
expresion.

Calderos de cobre, tablas de madera y una receta sin
trampa... pero con truco

El secreto del pulpo de O Carballifio no esta solo en
la calidad del producto, sino en el proceso. Nada de
utensilios modernos ni atajos: el ritual se respeta con
mimo generacién tras generacion.

Para empezar, el pulpo debe cocerse en una caldera
de cobre, y servirse en plato de madera, como manda
la tradicion. ¢El paso mas caracteristico? El llamado
“asustado”: subir y bajar el pulpo tres veces en agua
hirviendo antes de dejarlo cocer. Esta técnica consigue
que la piel no se desprenda y la carne alcance su textura
ideal: tierna, jugosay con el punto exacto de resistencia.

DAS AUTO SERVIGE

Polig. Uceira n° 39, Vial 9, Parce. 14 | O Carballino

088606635 - 687923047
salcedamiguez@gmail.com

PAGINA 12




|

e = it BB = ] = i ! G o e 5_2’1:31
Liw 8 Fi = B !\‘9_9 — R ——

g Galeriaslvaganinosallocals! \dellaiPlazaldefAbastos)

82300 O Carelliio(ienseld © sss 272 973
Calvo}SoteloMIFt52500% 0/Caballinol(0urense) SESKI RS

.

(o) Restaurante en O Carballino
FUCHELA gran tradicion pulpeira

PULPERIA

988274618

nuestra esencia

El Pulpo

Nuestro restaurante esta situado en la entrada de O Carballifio, pueblo reconocido
?&'h globalmente por ser zona de pulpo y de pulpeir@s. En Pulperia Fuchela marida-

| iL mos tradicion y modernidad en nuestras recetas. Contamos con una amplia carta

y icon la mejor materia prima!

) - info@pulperiafuchela.com
e ? || pulperia_fuchela
- | e Pulperia Fuchela
Av. 25 de Xullo, 48
32500 O Carballifio

QOurense




Ingredientes:

- 1 kilo de pulpo

- Aceite de oliva virgen extra

- Pimenton (dulce, picante o mezcla)
- Sal gruesa

- Opcional: patatas cocidas (cachelos)

Elaboracion paso a paso:

1. Poner agua con un poco de sal a hervir.

2. Introducir el pulpo enlaolla, “asustandolo” (subirlo
y bajarlo tres veces).

3. Cocer entre 20 y 30 minutos, dependiendo del
tamarno.

4. Apagar el fuego y dejar reposar 20 minutos.
5.Cortar en rodajasy colocar sobre un plato de madera.
6. Anadir sal gruesa, rociar con aceite de oliva y

WWWRADIOIFIESTASCOM  F Ld

espolvorear con pimenton.

Sencillo. Pero como ocurre con las tradiciones, la
magia estd en los detalles. No hay dos pulpeiras que lo
preparen igual, y ahi radica también su encanto.

Mucho mas que un plato: una forma de entender la
vida

El pulpo a feira es el protagonista absoluto.de la Festa
do Pulpo de O Carballifio, pero surelevancia trasciende
lo gastronémico. Es un simbolo de convivencia, de
hospitalidad y de sabiduria popular, que se comparte
en plazas, ferias, romerias y fiestas patronales.
Comer pulpo en O Carballifio no es solo disfrutar de
una delicia. Es sentarse a la mesa con la historia, con
la tierra... y con el corazén de Galicia.

© www. aluminioscarballifo.com

Aluminios

Carballino, s.l.

« CARPINTERIA DE ALUMINIO Y PVC « CUBRETENDALES, ETC.

« MAMPARAS DE BANO

 CIERRES SOLDADOS

O 988274793 - ® 676 179 229 - 678 758 313

© Avda. de Compostelq, 135 Bajo - (Esqg. C/ Volante) - 32500 - O Carballifio
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NO RADIO, NO PARTY

IFIESTAS

Latinos, dance, pop y lo mejor de los 70-80-90s

88 I|©|iI: RADIOIFIESTAS.COM

Eventos, gastronomia, conciertos,
fiestas, ... y no te pierdas nada!

)00 RADIOTFIESTAS )i



