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EDITORIAL
Festa do viño novo: tradición y sabor.
La Festa do Viño Novo de Arantei se celebra del  8 al 9 de noviembre en la 
parroquia de Arantei en Salvaterra do Miño, donde el principal protagonista 
es el vino joven y es cita imprescindible para que los productores de la 
actividad vitivinícola se reúnan para compartir y dar a conocer los caldos de la 
temporada. En los stands se podrán degustar productos gallegos como pulpo 
a feira, callos, empanada u oreja y serán puestas a la venta jarras y tazas 
para que los asistentes puedan disfrutar del vino a lo largo de toda la jornada. 
Grupos folclóricos y charangas amenizarán la fiesta. 

La parroquia de Arantei situada en el municipio de Salvaterra do Miño ofrece 
experiencias de turismo rural centradas en su patrimonio local y la belleza de 
sus paisajes. Su entorno natural privilegiado es ideal para disfrutar de la rica 
biodiversidad local realizando rutas de senderismo . 

El municipio además es conocido por su producción de vino albariño, por lo 
que es cita ineludible  degustar las variedades de la zona acompañados de la 
siempre sabrosa gastronomía local. 

Ésta se caracteriza entre muchos otros de los productos tradicionales gallegos, 
por los manjares de río teniendo como plato estrella en temporada ( de enero a 
abril) a la lamprea, una especie de anguila que es producto fluvial emblemático 
de la zona, cocinada en su propia sangre (a la bordelesa), asada o bien en 
empanada y que con su peculiar sabor será un manjar sorpresivo para los que 
se animen a probar este plato por vez primera. 

Como alternativa, siempre podemos optar por otros pescados como el salmón 
o la trucha y por supuesto  sin olvidar las exquisitas carnes y los buenos 
productos de la huerta. Toda una  suculenta oferta culinaria basada siempre en 
la calidad del producto y la tradición que hará las delicias de los más exigentes 
comensales. Eso sí, todo ello acompañado de un buen vino de la tierra para 
elevar esta experiencia gastronómica 
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Sábado 8
19:00 h.
Se abrirán los stands para la degustación de callos, 
orella, empanada y demás manjares, que deleitarán 
los paladares más exquisitos. También se pondrán a la 
venta las correspondientes jarras y tazas para que los 
asistentes puedan degustar vino durante todo el día.

21:30 h.
Música de la formación 2 Tipos y fin de fiesta a cargo 
de La Carrilla Disco Móvil.

Domingo 9
11:00 h.
Apertura de los stands para la degustación.

13:00 h.
Lectura del pregón. En el apartado musical se podrá 
disfrutar con el grupo folclórico San Paio de Alxén y con 
la charanga Os Imperiais. En esta jornada los asistentes 
podrán degustar pulpo á feira, carne al caldero, callos, 
orella, jamón, empanada y vino.

Durante ambos días habrá vino gratis.

FUENTE: metropolitano.gal

FUENTE: metropolitano.gal

FUENTE: freepik.es

Programa
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EL VINO DE ARANTEI: FRESCURA ATLÁNTICA CON CARÁCTER PROPIO

La parroquia de Arantei, en Salvaterra do Miño, no 
solo celebra la llegada del vino nuevo cada mes de 

noviembre: también es tierra de algunos de los blancos 
más singulares de la D.O. Rías Baixas, elaborados bajo la 
influencia directa del río Miño y el clima atlántico que 
define estas viñas fronterizas con Portugal.

Un albariño con identidad
El vino de Arantei destaca por su perfil fresco, mineral 
y muy aromático, fruto de suelos graníticos y de un 
microclima que combina brisas húmedas, buena 
insolación y noches frescas. Esta combinación hace 
que la maduración de la uva sea lenta y equilibrada, 

potenciando los aromas naturales del albariño.

Características en copa

•	 A la vista: presenta un color amarillo pálido con 

reflejos verdosos, limpio y brillante, señal de juventud 

y buena elaboración.

•	 En nariz: despliega aromas complejos, donde se 

combinan notas cítricas (lima, pomelo), florales y 

un marcado carácter mineral y herbáceo típico de la 

zona.

•	 En boca: es un vino intenso y muy frutal, con acidez 

viva pero equilibrada. Suaves recuerdos cremosos, 

procedentes de la crianza sobre lías, redondean el 

paso por boca y dejan un final largo y persistente.

FUENTE: freepik.es
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Vinificación: tradición y precisión

Buena parte de los vinos elaborados en esta parroquia 

pasan varios meses sobre lías (habitualmente en torno a 

seis), lo que potencia volumen, untuosidad y complejidad 

sin perder la frescura característica del albariño. La 

fermentación suele realizarse con levaduras autóctonas 

y a baja temperatura, garantizando que el vino conserve 

toda su expresividad.\

Maridaje con sabor a Galicia

El vino de Arantei es un compañero natural de los 

pescados y mariscos del Atlántico, pero también 

armoniza perfectamente con quesos frescos, foie, 

arroces, pastas suaves y carnes blancas. Su carácter 

salino y su acidez equilibrada lo convierten en una unión 

perfecta para la gastronomía tradicional gallega.

Más que un simple albariño, el vino de Arantei es una 

carta de presentación del territorio, una copa en la que 

se concentran paisaje, clima y tradición vitivinícola. 

Fresco, elegante y con alma atlántica: así es este vino que 

cada año vuelve a demostrar por qué O Condado sigue 

siendo una de las zonas más singulares de Rías Baixas.

FUENTE: freepik.es
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La parroquia de Arantei, en el municipio pontevedrés de 

Salvaterra do Miño, volverá a convertirse el segundo 

fin de semana de noviembre en punto de encuentro para 

amantes del buen vino y de las tradiciones populares. La 

Festa do Viño Novo 2025 se celebrará los días 8 y 9 de 

noviembre, manteniendo intacto su espíritu: celebrar la 

llegada del vino nuevo, compartir mesa y brindar como 

manda la cultura de las tierras bañadas por el Miño.

Un homenaje al primer vino del año

Esta cita nació como reunión vecinal para probar la 

cosecha recién elaborada, pero hoy se ha convertido en 

una de las fiestas gastronómicas más queridas del otoño 

en la comarca. El viño novo —joven, fresco y todavía 

vivo— se ofrece de forma gratuita durante toda la 

celebración, fiel a la esencia generosa de esta festividad: 

abrir la bodega y compartir lo que da la tierra.

Gastronomía de temporada y ambiente popular

El sábado 8, a partir de las 19.00 horas, se abrirán los 

stands gastronómicos, donde no faltarán los clásicos de 

FESTA DO VIÑO NOVO EN ARANTEI 2025: EL BRINDIS QUE INAUGURA EL OTOÑO EN O CONDADO

FUENTE: farodevigo.es
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estas fechas: callos, orella, empanada 

y otras especialidades caseras, 

acompañadas del mejor vino. También 

se pondrán a la venta las tradicionales 

jarras y tazas, indispensables para 

disfrutar de la degustación a lo largo del 

día.

La jornada continuará con música en 

directo: a las 21.30 horas actuará la 

formación 2 Tipos, y el fin de fiesta 

correrá a cargo de La Carrilla Disco 

Móbil, que alargará la noche hasta bien 

entrada la madrugada.

El domingo 9 la fiesta retomará su 

actividad desde las 11.00 horas, con 

los stands nuevamente abiertos y un 

pregón que se leerá a las 13.00 horas. 

A nivel musical, el día contará con la 

participación del grupo folclórico San 

Paio de Alxén y la charanga Os Imperiais, 

que pondrán el acento más tradicional a 

la celebración.

Dos días para celebrar la cosecha

El domingo, además del vino, se podrá 

degustar un menú a la altura de las 

fiestas de otoño: pulpo á feira, carne 

ao caldeiro, callos, orella, empanada o 

xamón, todo en un ambiente festivo y 

familiar en el que vecinos y visitantes 

conviven alrededor de la comida y la 

música. FUENTE: freepik.es
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Arantei, parroquia del municipio 
pontevedrés de Salvaterra do Miño, es 

de esos lugares discretos que conquistan 
sin necesidad de grandes focos. Su 
encanto está en el paisaje fluvial, en las 
tradiciones vitivinícolas que marcan el 
ritmo del año y en esa Galicia rural donde 
todo discurre a otro tempo.

La Senda do Tea: el alma natural de 
Arantei
El gran tesoro del lugar es la Senda do 
Tea, una ruta fluvial que acompaña al río 
Tea en sus últimos kilómetros antes de 
abrazar al Miño. Es un recorrido sereno 
y accesible, perfecto para caminar en 
familia, observar aves, detenerse en los 
pequeños rincones del bosque de ribera 
y disfrutar de la calma que dejan las 
corrientes del río.
El sendero desemboca en uno de los 
parajes más bellos del Baixo Miño: la 
confluencia entre el Tea y el Miño, una 
zona donde el paisaje se ensancha y la 
naturaleza muestra su fuerza mansa.

A la vista: la Isla de Fillaboa
Desde los márgenes del Miño se divisa la 
Isla de Fillaboa, un enclave de gran interés 
natural que refuerza la sensación de 
frontera verde. Es uno de los símbolos de 
este tramo del río y parte del ecosistema 
fluvial que nutre a Arantei y a sus viñedos.

Patrimonio con sabor rural
El paseo puede completarse con una 
visita a la capilla local, pequeño templo 
que conserva el espíritu de la arquitectura 
tradicional gallega y forma parte del 
patrimonio religioso del lugar. No es 
un gran monumento, pero sí un reflejo 
perfecto de la historia cotidiana de la 
parroquia.

QUÉ VER EN ARANTEI: NATURALEZA, RÍO Y SABOR A TIERRA

La otra Arantei: viñedos y bodegas
Además del paisaje fluvial, Arantei también invita a adentrarse en su 
cultura del vino. Sus viñas forman parte de la D.O. Rías Baixas (subzona 
O Condado) y muchas fincas pueden verse desde los propios senderos, 
dibujando terrazas y laderas que explican por sí mismas por qué el 
albariño de Arantei tiene tanta personalidad.

Un entorno para desconectar
Quien llega hasta Arantei no viene buscando turismo masivo, sino 
tranquilidad:
senderos de tierra, olor a río, humedales donde se escucha el croar de 
las ranas, pequeñas huertas familiares y un horizonte de viñas que 
cambia de color con cada estación.

FUENTE: wikipedia.org



WWW.RADIOIFIESTAS.COM

PÁGINA 11 




