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O Chanto

Restaurante de cocina tradicional ubicado al lado
del Area de Recreo O Chanto. Dispone de piscinas
municipales, pistas de diferentes deportes y playa fluvial.
Ofrece menu del dia, medio menu, tapas y raciones,
pizzas, pastas frescas y variedad en carnes y pescados.

(%) 686 804 525

) Restaurante O Chanto

Q Parque O Chanto, s/n
27600 - Sarria (Lugo)
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Celeiro, en el concello de Viveiro, se prepara para acoger

el proximo 16 de julio de 2025 la XVII Festa da Merluza do
Pincho. El puerto y la antigua lonja se transforman enun
gran festin a pie de mar, donde mas de'dos mil raciones

de merluza capturada con anzuelo se ofreceran a precios
populares desde las 21:00 h. Este festin, declarado Festa de
Interese Turistico de Galicia, recupera tradiciones culina-
rias y celebra la pesca artesanal, mientras vecinos y visi-
tantes se retinen para compartir la riqueza gastronomica
delaria.

La merluza de pincho se sirve en multiples formatos: des- que aporta calor y dramatismo al calor del verano galego.
de clasicos como empanada o caldeirada hastalaemble-  ggyna oportunidad ideal para adentrarse en la cocina po-
matica “especial Penalba”, siempre acompaiiada por pan pular gallega en un entorno familiar y auténtico.

y bebida. El ambiente festivo se nutre de musica en directo

y se mezcla con un toque teatral tradicional: la queimada, = pdemas de la merluza, la fiesta incluye animacién musical
con grupos locales que amenizan la velada en lalonja vieja
y espacios adyacentes. La musica tradicional y folk acom-
paiiara la degustacion, creando un ambiente festivo per-
fectamente alineado con el aroma del mar.

21:00 h.

—_— Degustacion gastronomica con diferentes prepara-
[y | | ciones de merluza:

- Empanada

-Caldeirada

-A la gallega

-En salsa verde

En salpicon

-Especial Penalba

Animacion musical durante la celebracion

L2\ Distética y Nutricion Guisasola Toral
- 5 CARLOTA GUISASOLA TORAL

Centro de dietética y nutricién

*DECORACION EN ESCAYOLA Y PLADUR
-TECHOS DESMONTABLES

+ARTESANIA Y RESTAURACION DE
ESCAYOLAS

S 982 888 507
tonoloureirogomez@gmail.com
Misericordia, 48 Portal A 1°A - 27850 - Viveiro (Lugo) Avda. de Ferrol, 23 Entl. Loc. 18 - 27850 - Viveiro (Lugo)
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Su empresa especializada en la instalacion y en el
mantenimiento de canalones, cubiertas, fachadas y
falsos techos

¢Por qué confiar en nuestro equipo de profesionales?

! )

Experiencia Calidad Precios competitivos

LugoCanal somos una empresa que cuenta con Todos los trabajos que realizamos presentan la MNuestros servicios destacan por presentar una gran
muchos anos de experiencia dentro de este sector, maxima calidad. Para ello solo trabajamos con las .relaclﬂn calidad/precio, para humtro? es muy
ademas de contar con un equipo de trabajadores mejores marcas del mercado, empleando asi los impartante ?frq.z-cer a todos nuestro.s.chentes un

altamente cualificados., productos mas adecuados. precio jJusto y muy competitivo.

© www.lugocanal.com © /lugocanal_ > |CONTACTENOS

Q clientes@lugocanal.com @ /lugocanal 982 245 702

© Ramén Maria Aller Ulloa, 68 - Poligono Industrial de As Gandaras - 27003 Lugo




FESTA DA MERLUZA DE GELEIRO: 0 SABOR QUE UNE

C

mas queridas: la Festa da Merluza, una celebracion

"

eleiro, parroquia marinera del concello de Viveiro,
Se prepara para vivir este 19 de julio una de sus citas

gastrondémica que, mas alla del sabor, representa la
identidad de todo un pueblo ligado al mar. Tras un afno
de ausencia en 2024, esta tradicional fiesta regresa con
mas fuerza que nunca para conmemorar su 25.2 edicion,
gracias al empuje de una nueva directiva de la Asociacion
Cultural Penalba.

La merluza es mucho mas que un producto del mar
para Celeiro. Es emblema, historia, cultura y sustento.
No en vano, esta fiesta ha sido declarada de Interese

Vo - T
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Turistico de Galicia, un reconocimiento que no se
concede a la ligera y que refleja la importancia de esta
celebracion en el calendario festivo gallego. Alo largo de
los afos, anteriores generaciones de directivos y vecinos
trabajaron con dedicacion para consolidar la cita como
uno de los grandes referentes gastronémicos del norte
de Lugo.

Pero en 2024 la Festa da Merluza estuvo a punto de
desaparecer. La falta de relevo organizativo puso en
jaque su continuidad. Fue entonces cuando un grupo
de vecinos, entre ellos integrantes del club de fatbol
local y de las escuelas de fatbol sala, decidieron no

OBRAS EN GENERAL

Xunqueira, 19-2°D
27850 VIVEIRO (Lugo)
portegall@hotmail.es

& 982 562 046
o 658 171 821
689 555 867

ELECTRICIDAD ﬁ o/ '
SANTIAGO |¢

® 680581675 \v ’
() correoafojos@gmail.com /am

Montaje y reparacion de instalaciones eléctricas.
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dejar que se apagara una llama que lleva iluminando
Celeiro durante mas de dos décadas. Liderados por Jesus
Timiraos, el nuevo presidente de Penalba, asumieron el
reto con ilusién, compromiso y un mensaje claro: “Non
podiamos permitir que se perdera un signo de identidade
do porto”.

La presentacion oficial del evento se celebrara el
jueves previo en la Praza do Naufrago de Celeiro,
contando con la presencia de autoridades y entidades
colaboradoras que apoyan esta fiesta tan especial.
Para el sabado, vecinos y visitantes podran disfrutar
de un completo ment basado en la estrella indiscutible

del puerto: la merluza de Celeiro, reconocida por
su altisima calidad y capturada mediante técnicas
sostenibles por la flota local.

Mas alla de la degustacion, la fiesta contara con
animacion, musica y ese ambiente festivo y acogedor
que solo un pueblo orgulloso de sus raices puede
ofrecer. Porque la Festa da Merluza no es solo una cita
gastronomica, sino una muestra del amor por el mar,
por la tradicién y por la comunidad.

Este 19 de julio, Celeiro volvera a ser Celeiro. Con
merluza, con fiesta, con vecinos comprometidos y con
un puerto que celebra lo que es: cuna de sabor y de
historia marinera.

Limpiezas
e y i
MARINALIM, S.L.

Avd. Cantarrana, 21/ Covas - Viveiro
Tfno.: 696 591 363
gelirodriguez75@gmail.com
limpiezasseiramar@gmail.com

Lavanderia
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MERLUZA DE GELEIRO A LA GALLEGA: EL ALMA DE UN PUERTO SERVIDA EN PLATO

i hay un plato que resume la esencia marinera de
SCeleiro, parroquia del municipio lucense de Viveiro,
ese es la merluza a la gallega. No se trata solo de una
receta: esun homenaje alas aguas que dan vida al puerto,
a la tradicion culinaria gallega y a un producto que ha
hecho historia en la costa norte: la merluza de Celeiro,
una de las mas valoradas en las lonjas de toda Espana.
La receta que hoy compartimos, inspirada en la
elaboracion de Ana Gago (Casa Pardo), eleva este plato a
la categoria de arte gastronémico sin perder la sencillez
y el respeto por los sabores de siempre. Porque esa es la

clave: producto excelente y preparacion honesta.

Ingredientes con raices

La base es un caldo corto de verduras, elaborado con
puerro, cebolleta, cebollino, zanahoria y laurel. Esta
infusion vegetal, cocida con mimo, sera el alma liquida
que potencie el sabor natural de la merluza.

Aellosele sumalaajada, esa salsatan gallega, hecha con
aceite de oliva virgen extra, ajos confitados, pimenton
delaVerayuntoque sutil de vinagre de uva Chardonnay.
Su aroma es capaz de despertar el apetito antes incluso
de que el plato llegue a la mesa.

Y, por supuesto, el corazén del plato: merluza de Celeiro,
cocinada al punto justo junto a cachelos de patata
gallega y unos tiernos guisantes, todo ello escalfado sin
hervir, para conservar la textura y jugosidad.

‘ Aluminios UGAL

Aluminio-PVC-Inox
q Pargue empresarial de Landrove 111-6

T 27866 - Viveiro - L
o ;e R, 622339158

Hgmail.com

@ aluminiosugalg

Limpiezas
@ 696 281 182

Df ALBA ? Estrada 28 Alba, Vilalba - Lugo

@ limpiezasdealba@gmail.com

MONTSERRAT GONZALES GARCIA
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Una preparacion que respeta el mar

El secreto de esta receta esta en no apresurarse. Cada
paso tiene su porqué. Las patatas se cuecen primero,
como manda la tradicion. Luego, se incorporan los
lomos de merluza y los guisantes. El caldo no debe
llegar a hervir: solo un suave escalfado de 4 minutos que
asegura que el pescado mantenga su delicadeza.

La presentacion es pura elegancia sencilla: un plato
sopero con cachelos, merluza, guisantes, un ajo
confitado y un chorro tibio de ajada que liga todos los
sabores en una sinfonia de mary tierra.

Mas que una receta, una identidad
EsteplatonosolosesirveenlaFestadaMerluzadeCeleiro

a®

oenloshogares delaMarifialucense. Se sirve con orgullo
en restaurantes de toda Galicia, porque la merluza de
Celeiro es sinonimo de excelencia. Capturada por una
flota comprometida con la sostenibilidad, es garantia de
frescura y sabor.

En cada bocado de esta receta hay historia, esfuerzo
y cultura marinera. Y eso es precisamente lo que hace
especial a Galicia: su capacidad para convertir los
productos del dia a dia en auténticos simbolos de
identidad.

Este verano, ya sea en la Festa da Merluza o en tu
propia cocina, no dudes en rendirle homenaje a uno de
los grandes tesoros del Atlantico. Celeiro sabe a mar.
Celeiro sabe a merluza.

/ ES R LUGO, S.L.

XESTION INTEGRAL DE REPARACIONS

e

/ Grabador Prieto Nespereira, 11-13 Baixo B - 27003 - Lugo

;,; 648 93 95 88
= 686 93 56 18

xestir@mundo-r.com
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Situado en el corazéon de A Marifia lucense vy
perteneciente al municipio de Viveiro, Celeiro es
mucho mas que un puerto pesquero. Es un pequeiio
universo en el que la historia, la tradicion marineray la
belleza natural se dan la mano para ofrecer al visitante
una experiencia auténtica, intima y profundamente
gallega.

Este encantador nucleo costero guarda el sabor de
los pueblos que han crecido al ritmo del mar. Su flota
pesquera, una de las mas potentes y reconocidas de la
cornisa cantabrica, ha llevado el nombre de Celeiro a
lo largo y ancho del Atlantico Norte... y mas alla. No es
extrano escuchar en sus calles historias de barcos que
faenan en las aguas de Escocia, Irlanda o incluso Canada,
llevando consigo la tenacidad y el coraje de generaciones
de marineros.

Homenaje al mar y a sus gentes

Uno de los lugares mas emotivos y simbolicos de Celeiro
es laPraza do Naufrago, presidida por una conmovedora
escultura que representa a un marinero portando en
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brazos aun compaiiero caido. Esun homenaje silencioso
y eterno a todos los que perdieron la vida en el mar,
obra del artista viveirense José Luis Neira Brochs. Muy
cerca, el mismo escultor firmo también la imagen de la
Virgen del Carmen, que custodia el espigon del puerto
como protectora de los hombres del mar.

El edificio de la Cofradia de Pescadores, con su
inconfundible color azul celeste, es otro de los simbolos
visuales del pueblo. Testigo del ir y venir de las
embarcaciones, resume en su arquitectura la esencia de
un lugar profundamente ligado a la pesca y al esfuerzo
diario de su gente.

Un descanso junto al mar

Aunque Celeiro no es un destino de grandes playas, si
guardaunapequenajoyaescondida: unaplayaurbanade
arena fina, recogida y tranquila, perfecta para relajarse
tras un paseo por el puerto o disfrutar en familia. Para
quienes busquen una playa mas amplia, a solo dos
kilometros se encuentra la playa de Faro, un arenal
abierto, comodo y con acceso sencillo que complementa
perfectamente la visita.

@ www.jespar.es

AESI'Ak\

CDNSTRUCC
¥ REFORM

ES

® 636 881796 | 686 118 644
@ san Martin de Corbelle - Pastoriza (Lugo)

Empresa dedicada a la construccion
y reformas de todo tipo

Especialistas en

- Construcciones y reformas
- Naves agricolas e industriales

- Tejados de pizarra
- Fosas y muros de hormigén
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NO RADIO, NO PARTY

Latinos, dance, pop y lo mejor de los 70-80-90s

B8 II|©)|il: RADIOIFIESTAS.COM

Eventos, gastronomia, conciertos,
fiestas, ... y no te pierdas nada!
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