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PROGRAMACIÓN

que aporta calor y dramatismo al calor del verano galego. 
Es una oportunidad ideal para adentrarse en la cocina po-
pular gallega en un entorno familiar y auténtico.

Además de la merluza, la fiesta incluye animación musical 
con grupos locales que amenizan la velada en la lonja vieja 
y espacios adyacentes. La música tradicional y folk acom-
pañará la degustación, creando un ambiente festivo per-
fectamente alineado con el aroma del mar.

Celeiro, en el concello de Viveiro, se prepara para acoger 
el próximo 16 de julio de 2025 la XVII Festa da Merluza do 
Pincho. El puerto y la antigua lonja se transforman en un 
gran festín a pie de mar, donde más de dos mil raciones 
de merluza capturada con anzuelo se ofrecerán a precios 
populares desde las 21:00 h. Este festín, declarado Festa de 
Interese Turístico de Galicia, recupera tradiciones culina-
rias y celebra la pesca artesanal, mientras vecinos y visi-
tantes se reúnen para compartir la riqueza gastronómica 
de la ría.

La merluza de pincho se sirve en múltiples formatos: des-
de clásicos como empanada o caldeirada hasta la emble-
mática “especial Penalba”, siempre acompañada por pan 
y bebida. El ambiente festivo se nutre de música en directo 
y se mezcla con un toque teatral tradicional: la queimada, 

21:00 h.
Degustación gastronómica con diferentes prepara-
ciones de merluza:
• Empanada
•Caldeirada
•A la gallega
•En salsa verde
•En salpicón
•Especial Penalba
Animación musical durante la celebración

19-Sábado
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Celeiro, parroquia marinera del concello de Viveiro, 

se prepara para vivir este 19 de julio una de sus citas 

más queridas: la Festa da Merluza, una celebración 

gastronómica que, más allá del sabor, representa la 

identidad de todo un pueblo ligado al mar. Tras un año 

de ausencia en 2024, esta tradicional fiesta regresa con 

más fuerza que nunca para conmemorar su 25.ª edición, 

gracias al empuje de una nueva directiva de la Asociación 

Cultural Penalba.

La merluza es mucho más que un producto del mar 

para Celeiro. Es emblema, historia, cultura y sustento. 

No en vano, esta fiesta ha sido declarada de Interese 

Turístico de Galicia, un reconocimiento que no se 

concede a la ligera y que refleja la importancia de esta 

celebración en el calendario festivo gallego. A lo largo de 

los años, anteriores generaciones de directivos y vecinos 

trabajaron con dedicación para consolidar la cita como 

uno de los grandes referentes gastronómicos del norte 

de Lugo.

Pero en 2024 la Festa da Merluza estuvo a punto de 

desaparecer. La falta de relevo organizativo puso en 

jaque su continuidad. Fue entonces cuando un grupo 

de vecinos, entre ellos integrantes del club de fútbol 

local y de las escuelas de fútbol sala, decidieron no 

FESTA DA MERLUZA DE CELEIRO: O SABOR QUE UNE A TODO UN POBO
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dejar que se apagara una llama que lleva iluminando 

Celeiro durante más de dos décadas. Liderados por Jesús 

Timiraos, el nuevo presidente de Penalba, asumieron el 

reto con ilusión, compromiso y un mensaje claro: “Non 

podiamos permitir que se perdera un signo de identidade 

do porto”.

La presentación oficial del evento se celebrará el 

jueves previo en la Praza do Náufrago de Celeiro, 

contando con la presencia de autoridades y entidades 

colaboradoras que apoyan esta fiesta tan especial. 

Para el sábado, vecinos y visitantes podrán disfrutar 

de un completo menú basado en la estrella indiscutible 

del puerto: la merluza de Celeiro, reconocida por 

su altísima calidad y capturada mediante técnicas 

sostenibles por la flota local.
Más allá de la degustación, la fiesta contará con 
animación, música y ese ambiente festivo y acogedor 
que solo un pueblo orgulloso de sus raíces puede 
ofrecer. Porque la Festa da Merluza no es solo una cita 
gastronómica, sino una muestra del amor por el mar, 
por la tradición y por la comunidad.
Este 19 de julio, Celeiro volverá a ser Celeiro. Con 
merluza, con fiesta, con vecinos comprometidos y con 
un puerto que celebra lo que es: cuna de sabor y de 
historia marinera.
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Si hay un plato que resume la esencia marinera de 

Celeiro, parroquia del municipio lucense de Viveiro, 

ese es la merluza a la gallega. No se trata solo de una 

receta: es un homenaje a las aguas que dan vida al puerto, 

a la tradición culinaria gallega y a un producto que ha 

hecho historia en la costa norte: la merluza de Celeiro, 

una de las más valoradas en las lonjas de toda España.

La receta que hoy compartimos, inspirada en la 

elaboración de Ana Gago (Casa Pardo), eleva este plato a 

la categoría de arte gastronómico sin perder la sencillez 

y el respeto por los sabores de siempre. Porque esa es la 

clave: producto excelente y preparación honesta.

Ingredientes con raíces
La base es un caldo corto de verduras, elaborado con 
puerro, cebolleta, cebollino, zanahoria y laurel. Esta 
infusión vegetal, cocida con mimo, será el alma líquida 
que potencie el sabor natural de la merluza.
A ello se le suma la ajada, esa salsa tan gallega, hecha con 
aceite de oliva virgen extra, ajos confitados, pimentón 
de la Vera y un toque sutil de vinagre de uva Chardonnay. 
Su aroma es capaz de despertar el apetito antes incluso 
de que el plato llegue a la mesa.
Y, por supuesto, el corazón del plato: merluza de Celeiro, 
cocinada al punto justo junto a cachelos de patata 
gallega y unos tiernos guisantes, todo ello escalfado sin 
hervir, para conservar la textura y jugosidad.

MERLUZA DE CELEIRO A LA GALLEGA: EL ALMA DE UN PUERTO SERVIDA EN PLATO
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Una preparación que respeta el mar
El secreto de esta receta está en no apresurarse. Cada 
paso tiene su porqué. Las patatas se cuecen primero, 
como manda la tradición. Luego, se incorporan los 
lomos de merluza y los guisantes. El caldo no debe 
llegar a hervir: solo un suave escalfado de 4 minutos que 
asegura que el pescado mantenga su delicadeza.
La presentación es pura elegancia sencilla: un plato 
sopero con cachelos, merluza, guisantes, un ajo 
confitado y un chorro tibio de ajada que liga todos los 
sabores en una sinfonía de mar y tierra.

Más que una receta, una identidad
Este plato no solo se sirve en la Festa da Merluza de Celeiro 

o en los hogares de la Mariña lucense. Se sirve con orgullo 
en restaurantes de toda Galicia, porque la merluza de 
Celeiro es sinónimo de excelencia. Capturada por una 
flota comprometida con la sostenibilidad, es garantía de 
frescura y sabor.
En cada bocado de esta receta hay historia, esfuerzo 
y cultura marinera. Y eso es precisamente lo que hace 
especial a Galicia: su capacidad para convertir los 
productos del día a día en auténticos símbolos de 
identidad.
Este verano, ya sea en la Festa da Merluza o en tu 
propia cocina, no dudes en rendirle homenaje a uno de 
los grandes tesoros del Atlántico. Celeiro sabe a mar. 
Celeiro sabe a merluza.
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Situado en el corazón de A Mariña lucense y 
perteneciente al municipio de Viveiro, Celeiro es 

mucho más que un puerto pesquero. Es un pequeño 
universo en el que la historia, la tradición marinera y la 
belleza natural se dan la mano para ofrecer al visitante 
una experiencia auténtica, íntima y profundamente 
gallega.
Este encantador núcleo costero guarda el sabor de 
los pueblos que han crecido al ritmo del mar. Su flota 
pesquera, una de las más potentes y reconocidas de la 
cornisa cantábrica, ha llevado el nombre de Celeiro a 
lo largo y ancho del Atlántico Norte… y más allá. No es 
extraño escuchar en sus calles historias de barcos que 
faenan en las aguas de Escocia, Irlanda o incluso Canadá, 
llevando consigo la tenacidad y el coraje de generaciones 
de marineros.

Homenaje al mar y a sus gentes
Uno de los lugares más emotivos y simbólicos de Celeiro 
es la Praza do Náufrago, presidida por una conmovedora 
escultura que representa a un marinero portando en 

brazos a un compañero caído. Es un homenaje silencioso 
y eterno a todos los que perdieron la vida en el mar, 
obra del artista viveirense José Luis Neira Brochs. Muy 
cerca, el mismo escultor firmó también la imagen de la 
Virgen del Carmen, que custodia el espigón del puerto 
como protectora de los hombres del mar.
El edificio de la Cofradía de Pescadores, con su 
inconfundible color azul celeste, es otro de los símbolos 
visuales del pueblo. Testigo del ir y venir de las 
embarcaciones, resume en su arquitectura la esencia de 
un lugar profundamente ligado a la pesca y al esfuerzo 
diario de su gente.

Un descanso junto al mar
Aunque Celeiro no es un destino de grandes playas, sí 
guarda una pequeña joya escondida: una playa urbana de 
arena fina, recogida y tranquila, perfecta para relajarse 
tras un paseo por el puerto o disfrutar en familia. Para 
quienes busquen una playa más amplia, a solo dos 
kilómetros se encuentra la playa de Faro, un arenal 
abierto, cómodo y con acceso sencillo que complementa 
perfectamente la visita.

QUÉ VER EN CELEIRO: UN RINCÓN MARINERO CON ALMA ATLÁNTICA
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