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EDITORIAL
Festa da Cacheira, el sabor de lo auténtico en Pazos 
de Borbén.
El Concello de Pazos de Borbén celebra este mes de febrero la XXV 
Festa da Cacheira, una de las citas gastronómicas más populares y 
esperadas del municipio. La cacheira, es como se llama en Galicia 
a la cabeza de cerdo curada y cocida, que en este evento, suele 
acompañarse de chorizo, patatas y grelos.  Hoy en día, este producto 
ya no se limita al ámbito doméstico. Los restaurantes de la zona la 
ofrecen como plato estrella durante los fines de semana de invierno 
presentándose deshuesada y troceada, para facilitar su consumo.
El municipio de Pazos de Borbén ha logrado articular su identidad 
en torno a un patrimonio que abarca cinco milenios,  consolidándose 
como un referente del turismo de interior en Pontevedra gracias a 
una oferta que integra desde los yacimientos arqueológicos datados 
entre el 3000 y el 1800 a. C. hasta los santuarios de piedra situados 
generalmente en cruces de camino y los hórreos del siglo XVIII. La 
localidad ofrece por tanto un atractivo y exhaustivo catálogo de la 
evolución rural gallega.
El municipio funciona bajo una lógica de aprovechamiento de 
los  recursos naturales. Su geografía está dominada por el valle 
del Barragán. La Ruta del Barragán es un itinerario de 17 km que 
transcurre por el valle del río Barragán entre molinos y cascadas, 
una ruta para disfrutar la naturaleza y que nos invita al finalizarla a 
reponer fuerzas en sus tabernas locales, con platos tan sabrosos 
como contundentes. Pazos de Borbén conserva intacta su esencia 
rural, donde la gastronomía tiene a la cacheira como plato privilegiado 
que cobra un protagonismo especial dentro de su cocina tradicional 
especialmente durante los meses de invierno, donde se disfruta de 
los productos que ofrecen las matanzas domésticas,  que aún se 
celebran en muchas de  sus parroquias. 
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Domingo 1
13:00 h.

Lectura del pregón a cargo de Carlos Blanco. Degus-
tación de cacheira (16 € con taza de regalo): cacheira, 
chorizo, patatas, grelos, pan, taza de vino o agua. Tam-
bién se podrá degustar empanada de cacheira. Habrá 
raciones para llevar.

La comida estará amenizada por la comparsa Vaiben y 
por Pili Pampín.
Los más pequeños podrán disfrutar con hinchables.

Programa

FUENTE: paxinasgalegas.es

FUENTE: directoalpaladar.com
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PAZOS DE BORBÉN, NATURALEZA Y MEMORIA EN EL CORAZÓN DEL VALLE

FUENTE: albariño.com

En la vertiente centro-meridional de la provincia de 
Pontevedra, el municipio de Pazos de Borbén despliega 

un territorio de montes, ríos y pequeñas parroquias que 
conservan intacta la esencia de la Galicia rural. Integrado 
en la comarca de Vigo y limítrofe con concellos como 
Redondela o Soutomaior, este enclave ofrece al visitante 
una combinación de paisaje, patrimonio y tradición difícil 
de encontrar a tan pocos kilómetros de la costa.

Naturaleza en estado puro
El gran atractivo de Pazos de Borbén es su entorno. Desde 
el Monte Galleiro, que se eleva por encima de los 600 
metros, hasta los valles que recorren los ríos Barragán, 
Borbén o Louro, el municipio invita a caminar sin prisas. 
La frondosidad de sus bosques y el rumor constante del 
agua marcan el ritmo de cualquier visita.
Entre las rutas más conocidas destaca la Senda da Fraga 
do Barragán (PR-G 164), un itinerario circular que sigue 
el curso del río y permite descubrir antiguos molinos, 
puentes de piedra y restos etnográficos integrados en el 

paisaje. Es un recorrido exigente por su longitud, pero 
ofrece una visión completa del patrimonio natural y 
cultural de la zona.
Otra propuesta interesante es la Ruta de los Miradores, 
que conecta distintos puntos elevados del valle. Desde 
el Alto de Santo Aparecido o Pedraquetiña se obtienen 
panorámicas abiertas sobre el valle del Borbén y, en días 
despejados, sobre la ría de Vigo. Son balcones naturales 
que permiten comprender la dimensión paisajística del 
municipio.

Un territorio con huella prehistórica
Pazos de Borbén conserva uno de los legados 
arqueológicos más destacados del sur de Pontevedra. 
En parroquias como Amoedo o Cepeda se concentran 
numerosos petroglifos y mámoas que evidencian la 
presencia humana desde la prehistoria.
La Pedra das Teixiñas es uno de los ejemplos más 
conocidos, con grabados rupestres que se remontan 
a la Edad del Bronce. También los restos de castros y 
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FUENTE: albariño.com

antiguos asentamientos, como el de Monte do Cristo, 
dan cuenta de la importancia estratégica de estas tierras 
en épocas remotas. La llamada senda arqueológica de 
Amoedo permite recorrer varios de estos enclaves en un 
mismo itinerario.

Arquitectura y etnografía
El paso de los siglos también se percibe en la arquitectura 
tradicional. Iglesias como la de San Salvador de 
Xunqueiras o Santa María de Pazos, levantadas entre los 
siglos XVI y XVIII, mantienen la sobriedad característica 
del rural gallego. En sus atrios y cementerios se conservan 
elementos pétreos de gran interés.
A lo largo del territorio aparecen petos de ánimas, 
cruceiros y hórreos que recuerdan la profunda 
religiosidad popular y el pasado agrícola del municipio. 
Especial mención merece el Cruceiro de Moscoso, 
vinculado al escultor Xosé Cerviño, así como los antiguos 

fosos de lobos, una curiosa construcción destinada a la 
caza de estos animales en el siglo XIX.

Agua y tradición
El agua es otro hilo conductor de la visita. Las levadas y 
molinos hidráulicos, como los que se encuentran en la 
zona de Casqueiros, muestran la importancia que tuvieron 
los recursos fluviales en la economía local. Pasear junto 
al río permite entender cómo la naturaleza y el trabajo 
humano han convivido durante generaciones.
La identidad de Pazos de Borbén también se expresa a 
través de sus fiestas gastronómicas. La Festa da Cacheira 
en invierno o la Festa do Ovo en primavera son ejemplos 
de cómo el municipio convierte sus productos en motivo 
de encuentro y celebración.
Visitar Pazos de Borbén es adentrarse en un territorio 
donde la naturaleza marca el paisaje y la historia se lee 
en la piedra. Un destino que invita a recorrer senderos, 
detenerse en los miradores y descubrir, paso a paso, la 
Galicia interior más auténtica
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Cada invierno, el municipio pontevedrés de Pazos 
de Borbén convierte uno de los productos más 

humildes y sabrosos de la matanza en protagonista 
absoluto de su calendario festivo. La Festa da Cacheira 
se ha consolidado como una de las grandes citas 
gastronómicas del Entroido en la provincia, atrayendo 
a centenares de visitantes que acuden dispuestos a 
rendir homenaje a la tradición culinaria gallega.
La cacheira —la cabeza del cerdo curada y salada— 
forma parte del recetario invernal de Galicia desde 
hace generaciones. En Pazos de Borbén, este producto 
alcanza categoría de celebración colectiva. La jornada 
central se desarrolla habitualmente en el pabellón 
municipal o en una carpa habilitada para la ocasión, 
donde se sirven miles de raciones en un ambiente 
marcado por la música y la convivencia.
El menú responde a la receta clásica: cacheira cocida a 
fuego lento, acompañada de grelos, patatas y chorizos. 
El resultado es un plato contundente, propio de los 
meses fríos, que combina la intensidad de la carne con 
el punto vegetal y ligeramente amargo de los grelos. 
Es la cocina de la matanza llevada al espacio público, 
compartida entre vecinos y visitantes en largas mesas 
donde no faltan el pan, el vino y la conversación.

LA CACHEIRA REÚNE A MILES DE COMENSALES EN PAZOS DE BORBÉN

Organizada por el Ayuntamiento, la fiesta ha ido 
creciendo edición tras edición, reforzando su papel 
como motor de dinamización social y económica. La 
implicación del tejido asociativo y de los productores 
locales es clave para mantener la calidad del producto 
y el carácter popular del evento. En los últimos años, 
además, la organización ha incorporado medidas 
orientadas a reducir el impacto ambiental, apostando 
por una mejor gestión de residuos y por el uso de 
suministros de proximidad.
La programación suele completarse con pasacalles, 
actuaciones musicales y animación durante toda 
la jornada, lo que convierte la cita en algo más que 
una simple degustación. Es un encuentro que enlaza 
gastronomía y celebración, coincidiendo con las fechas 
del Entroido, cuando la tradición invita a disfrutar de 
los últimos excesos antes de la Cuaresma.
La Festa da Cacheira no solo exalta un producto 
concreto, sino que reivindica una forma de entender 
la cocina y la convivencia. En Pazos de Borbén, la 
cabeza del cerdo deja de ser un ingrediente cotidiano 
para convertirse en símbolo de identidad y en excusa 
perfecta para reunirse alrededor de la mesa en pleno 
invierno gallego.
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