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EDITORIAL

Santonia, tierra de anchoas y sobadoras.

La Feria de la anchoa de Santofa es uno de los eventos gastronémicos
mas populares de Cantabria. El publico asistente podra participar en
degustaciones de productos, talleres y catas, ademas de muchas otras
actividades para compartir con toda la familia.

A principios del siglo XX, la industria de la anchoa transformé
profundamente a Santofia, convirtiéndola en el principal centro
productor europeo. La técnica de conservacién en salazoén, permitia su
mantenimiento y transporte a cualquier lugar consiguiendo impulsar la
economia de la zona.

Desde que el pescado llega de la lonja hasta su elaboracién artesanal,
transcurre un periodo de mas de seis meses, durante el cual el pescado
se mantiene prensado entre capas de sal, para después introducirlo en
camaras que detienen su maduracion para finalmente procesarlo de
forma manual segun demanda del mercado.

El proceso de transformacion del bocarte en anchoa era y es realizado
de forma artesanal por las mujeres, que en tiempos pasados eran las
que sustentaban la economia familiar cuando los hombres no podian
salir a faenar.

Se las conoce con el nombre de las sobadoras de anchoas. Su trabajo
consistia en limpiar y eliminar las espinas de las anchoas, extraer la
carne sin dafarla y clasificarlas para su posterior envasado y venta.
Es un proceso minucioso que requiere destreza puesto que se realiza
de forma totalmente artesanal, lo que permite preservar todo el sabor
y la calidad.

La feria pone en relieve no solo la excelencia de un producto asociado
al municipio, también celebra las técnicas, la destreza y el trabajo
de quien lo elabora, conservando el saber y el prestigio del oficio y
manteniendo activado un patrimonio inmaterial ligado a la industria
pesquera y conservera del lugar.

anuncios de esta publicacion, sin autorizacion escrita de la Editorial. La Editorial no se responsabiliza de las opiniones, fotos y contenidos de sus colaboradores.
La revista y la editorial, no se hace responsable de los posibles errores, cambios de horarios, direcciones y/o programa de fiestas.
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Programa
Juetes 1

Inauguracion de la Feria.

12:30 h.

Programa de TV en Directo.

12:45 h.

Actuacion de la Coral Portus Victoriae en el acto de
inauguracion de la feria.

13:30 h.

Cocina en miniatura. Pinchos con anchoa. Showcoo-
king.

14:30-17:00 h.

Tapea y Come por Santoia.

17:00 h.

Actividad ferial.

18:00 h.

Demostracion del arte de las rederas.

19:00 h.

Cocina marinera. Showcooking, con la participacion
de los ganadores de las ultimas ediciones del concur-
so Cocinero a bordo, organizado por la Cofradia de
Pescadores de Santoia.
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19:45 h.

Demostracion cocina marinera.
20:00 h.

Presentacion de la app El Gran Bocado.
21:00 h.

Cierre de la feria.

iernes 2

10:00 h.

Apertura de la feria.

10:30 h.

Programa de radio en directo.

12:00 h.

Concurso escolar Qué sabes de la anchoa, en el Teatro
Liceo.

12:30 h.

Visita guiada en la feria, fotos y concurso en redes
sociales.

13:30 h.

Cocina con anchoa. Showcooking con Antonio Vicen-
te.

14:30-17:00 h.

Tapea y come por Santona.

17:00 h.

Actividad ferial.

18:00 h.

Taller divulgativo sobre el proceso del salazon.
19:00 h.

Demostracion del arte de las rederas.

19:45 h.

Cocina con anchoa. Showcooking con Antonio Vicen-

Cierre de la feria.

Slado J

Apertura de la feria.
12:00 h.

|
# Celebracion del XXVIII Cabildo de la Cofradia de la

Anchoa, organizado por la Cofradia de la Anchoa de
Cantabria, en el Teatro Liceo.

CLIMATIZACION=~VENTILACION

Servicio Técnico

alrsan Mantenimiento

Instalacién

- 942 254 400
air-san.com
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12:00 h.

Taller divulgativo sobre el proceso del salazon.
12:30 h.

Cocina marinera. Showcooking, con la participacion
de los ganadores de las ultimas ediciones del concur-
so Cocinero a bordo, organizado por la Cofradia de
Pescadores de Santoia.

12:30 h.

Visita guiada en la feria, fotos y concurso en redes
sociales.

13:00 h.

Desfile de cofradias Gastronomicas por la feria.
13:30 h.

Taller Proceso de elaboracion de la Anchoa en el re-
cinto ferial. Demostracion del proceso de sobado de
la anchoa con las manos y la sabiduria de las sobado-
ras de anchoa de Santoiia. Los asistentes podran ver
como se prepara un filete de anchoa e, incluso, parti-
cipar en su elaboracion siguiendo las indicaciones de
las mujeres, que tomaran el protagonismo indiscuti-
ble de la plaza para mostrar por qué las anchoas que
se hacen en Cantabria son las mejores.

14:30-17:00 h.

Tapea y come por Santoina.

17:00 h.

Actividad ferial.

19:00 h.

Taller Proceso de elaboracion de la Anchoa en el re-
cinto ferial.

19:45 h.

Kahoot Concurso jCuanto sabes de la anchoa?
20:00 h.

Cocina con Anchoa. Showcooking con el chef Pablo
Cadavid (La Yerbita, Sobarzo, Cantabria), ganador del
concurso Mejor bocadillo de autor de Espaiia, con el
Bocadito Lebollito.

20:30 h.

Actuacion Grupo Amigos de la Cancion.

20:30 h.

Actuacion del coro Virgen del Puerto.

21:00 h.

Cierre de la feria.

Domingo ¥

10:00 h.

Apertura de la feria.

11:00-13:00 h.

Fase Preliminar y fase Final Cata a. Concurso
Anchoa Seleccionada 2025, or \zadrF;D ofra-
dia de la Anchoa de Cantabrla f

12:00 h. T

Taller Proceso de elaboracmn de 1a Anchoa. Der;io?—

tracion en el recinto ferlal-dei proceso de sobail'o dela
anchca. = 7 N0 T

13:00 h. \
Acto institucional de Reconoc1 #o a l;‘ jeres

Conserveras Jubiladas durante el'aiio 202

13:45 h.

Resultado de la Cata Concurso Anchoa Seleccionada
2025, donde se desvelara el ganador de la Mejor An-
choa 2025, que fue Conservas Nuevo Libe.

13:45 h. )

Actuacion Grupo Amigos de la Cancion.

15:30 h.

Cierre de la feria.

LA VIEJOR SOLUCION

WWW.riomiera.com

Pintura - Albaiiileria - Fontaneria y calefaccion - Escayola y pladur
Electricidad - Limpieza - Desatascos
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Tel.: 942 630 531
Movil: 639 210 478
Fax: 942 628 700

Traw, de Santander, n° 2 - bajo
+30180 Noja - (Cantabria)
email: fio_misrahotmail.com
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FUENTE: FERIADELAANCHOACANTABRIA.COM

Y LA CONSERVA
DECANTABRIA

LA FERIA DE LA ANCHOR DE SANTONA: TIH\IGIflII, SABOR Y CULTURA MARINERA

aFeriadelaAnchoade Santofiaesunodeloseventos
Lgastronémicos masimportantesdelnortede Esparia
y una cita imprescindible para los amantes del buen
comer.Celebradacadaprimaveraenlalocalidadcantabra
de Santofia, esta feria rinde homenaje a uno de los
productos mas emblematicos del Cantabrico: laanchoa.

Santofia, conocida como la “cuna de la anchoa”,
ha construido su identidad en torno a esta
pequefia joya del mar. La feria no es solo un evento
gastrondmico, sino también una celebraciéon cultural
que refleja la historia, el esfuerzo y la tradicion
de generaciones de conserveros y pescadores.

-]
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3 Santona - Cantabria

Durante varios dias, el municipio se llena de vida
con actividades para todos los publicos. El corazon
del evento es, sin duda, la degustacion de anchoas
elaboradas por las conserveras locales, consideradas
entre las mejores del mundo. Estas anchoas, curadas
en salazon y elaboradas de manera artesanal, destacan
por su textura, sabor intenso y calidad excepcional.

Uno de los momentos mas esperados es el
Gran Cabildo de la Anchoa, donde se nombran
Cofrades de Mérito a personalidades que han
contribuido a la promocion de este producto. Esta
ceremonia, cargada de simbolismo, pone en valor

PERMISOS AMY B
CON CAMBIO
AUTOMATICO Y
MANUAL
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el prestigio internacional de la anchoa de Santoia.
Ademas, la feria incluye demostraciones en vivo
de sobado de anchoa, donde se puede observar
el proceso artesanal que transforma el pescado
en un manjar. Este trabajo, tradicionalmente
realizado por mujeres conocidas como ‘“sobadoras”,
requiere  destreza, paciencia y experiencia.
La programacion se completa con talleres, concursos,
rutas
actividades infantiles. Los bares y restaurantes del
municipioparticipanofreciendotapasyplatosespeciales

donde la anchoa es la protagonista, permitiendo a los

gastrondmicas, actuaciones musicales y

visitantes descubrir nuevas formas de disfrutarla.
Otro aspecto destacable es el ambiente. Santofia se
transformaenunlugaracogedoryfestivo,dondeturistas
ylocales comparten mesas, historias y sabores. La feria
también impulsa la economia local, promoviendo el

turismo y dando visibilidad a las pequetias conserveras.

En definitiva, la Feria de la Anchoa de Santona es
mucho mas que un evento gastronémico: es una
experiencia sensorial y cultural que conecta al visitante
con la esencia marinera de Cantabria. Un homenaje a la

tradicidn, al trabajo artesanal y al sabor del mar.

WWW.CENTROWEBS.COM

;centrowebs

DISENO DE PAGINAS WEB ADAPTABLES
AUDITORIAS Y ASESORIA WEB
OPTIMIZACION DE CARGA
POSICIONAMIENTO EN BUSCADORES
HOSTING/CORREOS/MANTENIMIENTO

info@centrowebs.com
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antoila es uno de los destinos mas interesantes
de Cantabria, combinando naturaleza, historia,
gastronomiaypaisajesunicos.Situadaenlacostaoriental
de la region, esta localidad ofrece una gran variedad
de lugares que visitar y experiencias que disfrutar.

1. Monte Buciero y sus rutas naturales

Uno de los grandes atractivos de Santofia es el Monte
Buciero, un paraje natural protegido que rodea
parcialmentelalocalidad.Estemonteofrecevariasrutasde
senderismo con espectaculares vistas al mar Cantabrico.

Entre las mas populares destacan:

Ruta al Faro del Caballo: probablemente la mas famosa,
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con sus iconicas escaleras que descienden hasta
el mar. Es exigente, pero las vistas lo compensan.
Farodel Pescador: masaccesibleyconvistaspanoramicas
impresionantes.
Fuerte del Mazo: una ruta que combina naturaleza e
historia militar.

2. Playas de Santona

Aunque Santofia no es conocida por tener muchas
playas urbanas, si cuenta con rincones espectaculares:
Playa de Berria: amplia, abierta y perfecta para surfistas
y paseos largos.

Playa de San Martin: mas tranquila y salvaje, ideal para
quienes buscan desconectar.

Clinica Palacio

Con nuestra técnica
“Next Day”

tus dientes en un dia
Gl Villa de Foz, 1. Laredo TEI 94265549?

clin
Paseo Tio Rios num 1 loca !. Suntuﬂa TELH24?UI.‘I2?
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3. Puerto pesquero y paseo maritimo

El puerto de Santoiia es el alma de la villa. Pasear por
esta zona permite ver la actividad pesquera diaria y
disfrutar del ambiente marinero. Ademas, es un lugar
perfecto para degustar tapas en los bares cercanos.

4. Fuerte de San Martin

Esta construccion defensiva del siglo XVII es uno
de los monumentos histéricos mas importantes de
Santofia. Actualmente alberga exposiciones y ofrece
una vision interesante de la historia militar de la zona.

5. Iglesia de Santa Maria del Puerto
Un edificio de origen romanico con posteriores
reformas goéticas, considerado uno de los templos

mas importantes de Cantabria. Su arquitectura y
valor histérico la convierten en una visita obligada.

6. Marismas de Santoiia, Victoriay Joyel

Este parque natural es uno de los humedales mas
importantes del norte de Espatia. Es un lugar ideal
para la observacion de aves, especialmente durante las
migraciones. Flamencos, garzas y muchas otras especies
pueden verse aqui.

7. Conserveras y tradicion de la anchoa

Visitar Santofia sin conocer su industria conservera seria
incompleto. Algunas fabricas permiten visitas guiadas
donde se explica el proceso de elaboracion de la anchoa.
Es una experiencia muy recomendable para entender la
cultura local.

Q@ TRATAMIENTOS EN
HUMEDADES
@BARNIZ Y ESMALTES EN
PUERTAS, RADIADORES
REJAS...

EMPRESA CON MAS DE 20 ANOS DE EXPERIENCIA

@LUCIR Y ECHAR GOTA

@PINTURA EN FACHADAS

PINTURAS

WLACAR PUERTAS

PINTURA PLASTICA %
@PINTURA ESMALTE | hwAY NO
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’ Laboratorio Dental

/\ PEDRO REOYO PEREZ

N°. Colegiado 142

C/ ALFONSO XII, N210, 12E
39740 SANTONA

) CANTABRIA
perepedental@gmail.com TELEFONO : 942023815

COPTICA

€SSILOR
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GAES Centro auditivo

Tu 2° PAR de lentes
progresivas DE REGALO

GAES z=w» Variluxt

942 66 00 54
Calle Marqués del Robrero 6 bajo, Santona




TE CUIDES COMO TE GUIDES

TE SABRA IGUAL DE BIEN

L = 1

calvo‘" I ig ero ;'E;:;Bero

EL SABOR DE SIEMPRE, CON LA MITAD DE GRASA

50% menos de materia grasa con respecto a 100 g de producto neto escurido de atdn claro en aceite de girasol {y en aceite de oliva) standard de Calvo.
Combina actividad fisica con alimentacion varlada v equilibrado www.habitosdevidosaludobles.com. Un menor consumo de grasas saturadas contribuye a mantener niveles normales de colesterol.
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