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EDITORIAL
Los últimos supervivientes de Muxia.
La Semana Santa cuenta con una cita ineludible en Muxía, en una 
nueva edición de la Festa do congro, encuentro que logra reunir a 
vecinos y visitantes para disfrutar de este popular pescado. El congrio 
se deseca abierto y limpio, gracias a la exposición al sol y al aire del mar 
durante varias semanas, en unas estructuras de madera dispuestas 
para esta labor.
El secado del congrio es una de las prácticas artesanales que aún 
perduran en Galicia. Muxía es el último reducto donde encontrar estos 
secaderos que mantienen viva y presente  la historia del lugar.

A principios del siglo XX, Muxía contaba con decenas de secaderos activos. 
Hoy, la realidad es muy distinta. Factores como la estricta normativa 
sanitaria europea,  que  requiere de permisos especiales que muchos 
pequeños productores no pueden costear, choca frontalmente con la 
protección patrimonial que debería recaer sobre este oficio ancestral. 
Se añade a lo anterior, que el proceso de secado reduce hasta un 50% 
el peso de la pieza, con el consiguiente encarecimiento del producto, 
y que la competencia con tecnología novedosa, hace que el secado 
natural no pueda competir en el mercado, añadiendo un problema más 
que desincentiva el relevo generacional. 

Esta situación de vulnerabilidad constante corta de raíz la memoria 
histórica y es una pérdida lamentable que desde asociaciones diversas 
tratan de frenar, luchando por conseguir la concesión de Bien de Interés 
Cultural (BIC), lo que supondría su protección legal y ayudas para su 
mantenimiento. También se organizan rutas guiadas que explican 
la historia y el proceso milenario del secado, como forma de que el 
conocimiento y la puesta en valor de esta práctica, ayude a financiar la 
supervivencia de los últimos artesanos.

Cuando el paisaje pierde su capacidad de narrar la historia de quienes 
lo habitaron, desaparece el eslabón de la cadena de la que formamos 
parte, la que mantiene unida la memoria con los que nos precedieron, 
con su historia, y con su legado irremplazable.
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Viernes 3
13:00 h.
Degustación de congrio en el Puerto de Muxía y en 
Xaramiños do Corpiño.

16:00 h.
Charangas Europa y Sorcha.

22:00 h.
Concierto de Leite con Jalletas y Choriso Criollo en el 
Malecón.

Domingo 5
19:00 h.
Baile social con el Dúo En Clave de Ti en la Sala 
Gervasio Sar.

Programa

FUENTE: DIARIODEBERGANTINOS.ELIDEALGALLEGO.COM

FUENTE: PAXINASGALEGAS.ES
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LA XXVIII FESTA DO CONGRO DE MUXÍA: TRADICIÓN PESQUERA Y SABOR EN SEMANA SANTA

FUENTE: LAVOZDEGALICIA.ES

La XXVIII Festa do Congro de Muxía se consolida 
como una de las celebraciones gastronómicas más 

representativas de la Costa da Morte, reuniendo cada 
Semana Santa a numerosos visitantes atraídos por la 
combinación de tradición, gastronomía y ambiente 
festivo. Este evento, que gira en torno al congrio, refleja la 
estrecha relación de la localidad con la actividad pesquera 
y con las costumbres heredadas a lo largo del tiempo. 
 
La jornada principal tiene lugar el Viernes Santo, 
cuando el puerto de Muxía se convierte en el centro 
de la celebración. Bajo una gran carpa, se organiza 
la degustación popular a partir del mediodía, 
congregando a cientos de personas que acuden para 
probar este pescado preparado de distintas formas. 
 
El ambiente que se genera en este espacio es uno de los 
elementos más característicos de la fiesta. Las mesas 
compartidas, la cercanía entre los asistentes y el ritmo 
constante de la jornada crean una experiencia que va 

más allá de lo gastronómico. No se trata únicamente 
de comer, sino de participar en una tradición colectiva. 
 
Durante la degustación, el congrio se presenta en 
múltiples elaboraciones. Entre las más habituales 
destacan la caldeirada, la empanada, el congrio guisado 
o preparado a la plancha, lo que permite apreciar la 
versatilidad de este producto. Cada receta mantiene 
el carácter tradicional, respetando los métodos de 
preparación que han pasado de generación en generación. 
 
La animación musical acompaña durante toda la 
jornada. Grupos y formaciones locales aportan 
dinamismo al evento, recorriendo las calles o actuando 
en puntos clave de la villa. Esta presencia constante de 
música contribuye a crear un ambiente animado que 
invita a quedarse y disfrutar de la fiesta durante horas. 
 
Por la noche, la actividad continúa en el malecón, donde 
se celebran conciertos que reúnen a un gran número de 
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asistentes. Este cambio de escenario permite prolongar 
la celebración en un entorno diferente, manteniendo 
el carácter festivo que define a la Festa do Congro. 
 
El programa no se limita únicamente al viernes. 
En ediciones recientes, el sábado también incluye 
actividades como degustaciones gastronómicas 
complementarias, por ejemplo de mejillón, así 
como propuestas musicales y animación en 
distintos puntos de la localidad. Estas actividades 
amplían la experiencia y permiten que la fiesta 
se extienda durante todo el fin de semana. 
 
Uno de los aspectos más relevantes de esta celebración 
es su carácter popular. La participación de los 
vecinos es fundamental para su desarrollo, ya que 
son ellos quienes se encargan de la preparación 
de los platos y de la organización general. Este 
compromiso colectivo refuerza la identidad del 
evento y lo convierte en una cita cercana y auténtica. 

Además, la Festa do Congro tiene un importante valor 
cultural. Representa una forma de mantener vivas 
las tradiciones locales y de transmitirlas a nuevas 
generaciones. La conexión con el mar, aunque evidente, 
se expresa principalmente a través de la gastronomía 
y del conocimiento asociado a este producto. 
 
El impacto de la fiesta también se percibe en el 
ámbito turístico. Cada año, visitantes de diferentes 
lugares se acercan a Muxía para formar parte de esta 
celebración, lo que contribuye a dinamizar la economía 
local. Sin embargo, pese a su crecimiento, el evento 
conserva su esencia, manteniendo el protagonismo 
del congrio y de las prácticas tradicionales. 
 
En definitiva, la XXVIII Festa do Congro es una 
celebración que combina sabor, tradición y convivencia. 
A través de un producto sencillo, se construye una 
experiencia completa que refleja la identidad de Muxía 
y su vínculo con la actividad pesquera.

FUENTE: LAVOZDEGALICIA.ES



PÁGINA 8 

WWW.RADIOIFIESTAS.COM

Hablar de Muxía es hablar de mar, de tradición y 
de una estrecha relación con los recursos que han 

sustentado a sus habitantes durante generaciones. En 
este contexto, el congrio ocupa un lugar destacado, 
no solo como alimento, sino como símbolo cultural. 
La Festa do Congro, que en 2026 celebra su vigésima 
octava edición, es la mejor muestra de cómo un producto 
puede convertirse en el eje de toda una celebración. 
 
A diferencia de otros eventos festivos centrados 
únicamente en el ocio, esta fiesta tiene una base 
profundamente arraigada en la historia local. El 
congrio ha sido durante siglos una fuente importante 
de sustento para las familias de la zona, especialmente 
gracias a las técnicas de conservación como el secado. 
Los tradicionales secaderos, visibles en distintos 
puntos de la localidad, forman parte del paisaje 
y constituyen un elemento distintivo de Muxía. 
 
La preparación del congrio comienza mucho antes 
del inicio oficial de la fiesta. Detrás de cada plato hay 
un proceso que combina conocimiento, experiencia y 

dedicación. Este trabajo previo implica a numerosos 
vecinos, quienes participan de manera activa en la 
organización y elaboración de las distintas recetas 
que se ofrecerán durante la celebración. Este 
aspecto refuerza el carácter comunitario del evento. 
 
Uno de los mayores atractivos de la Festa do Congro es 
la posibilidad de degustar este pescado en múltiples 
versiones. La caldeirada, una de las recetas más 
tradicionales, destaca por su sabor intenso y su 
elaboración sencilla, basada en ingredientes básicos 
que realzan la calidad del producto. Por otro lado, la 
empanada de congrio, ya sea de trigo o de maíz, representa 
una de las opciones más populares entre los asistentes. 
 
También se pueden encontrar preparaciones a la 
plancha o guisadas, que ofrecen alternativas para 
quienes prefieren sabores más ligeros o diferentes 
texturas. Esta variedad no solo demuestra la 
versatilidad del congrio, sino que también permite que 
cada visitante descubra nuevas formas de disfrutarlo. 

EL CONGRIO Y SU LEGADO EN MUXÍA: EJE DE UNA FIESTA CON IDENTIDAD PROPIA

FUENTE: LAVOZDEGALICIA.ES
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La degustación popular, que tiene lugar en el puerto, 
es el momento central de la fiesta. En este espacio, 
el protagonismo lo tiene tanto la gastronomía 
como el ambiente que se genera alrededor. Las 
mesas compartidas, las conversaciones y el 
intercambio entre personas de diferentes lugares 
crean una experiencia que trasciende lo culinario. 
 
Además de su valor gastronómico, la Festa do Congro 
cumple una función importante en la preservación de la 
identidad cultural de Muxía. A través de esta celebración, 
se transmiten conocimientos y tradiciones que forman 
parte del patrimonio local. Las nuevas generaciones 
tienen la oportunidad de conocer de primera mano estas 
prácticas, asegurando su continuidad en el tiempo. 
 
El impacto de la fiesta también se refleja en el ámbito 
turístico. Cada año, Muxía recibe a un gran número de 
visitantes atraídos por la singularidad del evento. Este 
flujo de personas contribuye a dinamizar la economía 
local, beneficiando a distintos sectores como la 
hostelería y el comercio. Sin embargo, lo que realmente 
distingue a la Festa do Congro es su autenticidad, 
ya que mantiene su esencia pese al crecimiento. 

Otro elemento a destacar es la capacidad de la fiesta para 
combinar tradición y modernidad. Aunque el congrio y 
su preparación siguen siendo el centro de la celebración, 
el evento incorpora actividades complementarias que 
enriquecen la experiencia, como la música en directo o la 
animación en las calles. Esta combinación permite atraer 
a un público diverso sin perder la identidad original. 
 
El cierre del evento, con propuestas más tranquilas, 
aporta un equilibrio necesario tras los momentos 
de mayor intensidad. Es una forma de concluir 
la celebración manteniendo el espíritu cercano y 
participativo que caracteriza a la Festa do Congro. 
 
En definitiva, esta fiesta representa una oportunidad 
para conocer de cerca la cultura de Muxía a través de 
uno de sus elementos más representativos. El congrio, 
más allá de su valor gastronómico, actúa como hilo 
conductor de una celebración que pone en valor la 
historia, la comunidad y las tradiciones de la localidad.

FUENTE: LAVOZDEGALICIA.ES
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Más allá de la gastronomía, la Festa do Congro de Muxía 
destaca por su completa programación musical, 

que convierte esta celebración en una experiencia 
dinámica y participativa durante toda la Semana Santa. 
A lo largo de varios días, la música acompaña cada uno 
de los momentos clave del evento, creando un ambiente 
continuo de fiesta en distintos puntos de la localidad. 
 
El Viernes Santo marca el inicio de la jornada principal 
con la tradicional degustación de congrio en el puerto 
desde las 13:00 horas. Este momento no solo reúne 
a cientos de personas en torno a la comida, sino que 
también está acompañado de música en directo, que 
aporta ritmo y ambiente desde el comienzo. Grupos 
como las Abaladeiras han sido los encargados de 
amenizar esta franja en anteriores ediciones, aportando 
un toque de música tradicional durante la comida. 
 
A lo largo de la tarde, el ambiente festivo continúa con 
animación musical y pasacalles, reforzando la sensación 
de celebración en toda la villa. La música no se concentra 
en un solo espacio, sino que se extiende por el puerto 
y las calles, acompañando tanto a quienes participan 
en la degustación como a quienes recorren Muxía. 
 
Uno de los momentos más esperados llega por la noche, 
cuando el malecón se convierte en el epicentro musical. 
A partir de las 22:00 horas, se celebran conciertos en 
directo que reúnen a un gran número de asistentes. En 
ediciones recientes, artistas como Catuxa Salom y Os 
Bugis han sido los encargados de poner ritmo a la noche, 
ofreciendo actuaciones que combinan distintos estilos 
y que mantienen el ambiente festivo hasta altas horas. 

La programación musical no se limita al viernes. El 
sábado, la fiesta continúa con nuevas propuestas 
que mantienen la actividad durante todo el día. A 
partir de las 13:00 horas, el paseo marítimo acoge 
la degustación de mejillón, también acompañada 
de música en directo. Grupos como Xaramiños 
do Corpiño han sido habituales en esta parte del 
programa, aportando un ambiente animado y cercano. 
 
Uno de los elementos más característicos del sábado son 
los Cantos de Taberna, una propuesta que se desarrolla 
entre las 20:00 y las 23:00 horas en los bares de la localidad. 
Durante este recorrido musical, diferentes grupos 
como Do Rivés, Nin Chica nin Patacón y Os Queloutros 
animan los establecimientos con actuaciones en directo, 
creando una experiencia diferente y muy participativa. 
 
Esta actividad permite que la música se integre 
directamente en el ambiente cotidiano de la villa, 
generando una conexión especial entre vecinos y 
visitantes. Los Cantos de Taberna son, además, una 
forma de mantener vivas las tradiciones musicales 
locales, adaptándolas a un contexto festivo. 
 
En conjunto, la Festa do Congro ofrece una 
programación musical variada que combina 
actuaciones en directo, conciertos nocturnos y 
propuestas tradicionales. Esta diversidad permite que 
la fiesta se desarrolle de forma continua, manteniendo 
el ambiente animado durante todo el fin de semana. 
 
De este modo, la música se convierte en un elemento 
clave que complementa la gastronomía y refuerza el 
carácter festivo de Muxía, haciendo de esta celebración 
una experiencia completa.

LA MÚSICA COMO PROTAGONISTA EN LA FESTA DO CONGRO DE MUXÍA 2026

FUENTE: FACEBOOK - GRUPO FOLK XARAMIÑOS DO CORPIÑO
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