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EDITORIAL
La cultura del vino, se celebra en Vedra.

El municipio de Vedra, celebrará los días 11 y 12 de abril, su tradicional 
Festa de Exaltación do Viño da Ulla, donde más de una docena de 
bodegas participantes pondrán a la venta diez mil botellas de vino 
producido en la comarca y que servirá para promocionar los caldos de 
la zona y el enoturismo desarrollado en torno a ellos y que desempeña 
un papel fundamental en la estructura social y económica del lugar. 
Como complemento al programa festivo, diversas actividades serán 
puestas en marcha para ofrecer la mejor de las experiencias.

La Ribeira do Ulla, ha sabido mantener en el tiempo una tradición 
vitivinícola apostando por la recuperación de antiguas viñas y por la 
plantación de variedades autóctonas, lo que unido a su situación de 
zona de interior y mayor altitud, con las consecuentes oscilaciones de 
temperatura que esto conlleva, va a dotar de una identidad inconfundible 
a sus vinos.  
Cuenta con una producción importante de Albariño, el 10% del cómputo 
total y desde hace veinticinco años está integrada con el epígrafe de 
subzona dentro de la Denominación de origen Rías Baixas. Un broche 
de oro que tuvo su origen en los años ochenta del siglo pasado cuando 
se conformó esta Festa de exaltación do viño da Ulla, como una manera 
de poner en valor el producto, pero también el trabajo de los viticultores 
y el entorno en el cual estas cepas se desarrollan.
 
El paisaje cultural creado en torno al vino, enriquece la comarca ya no 
solo en el aspecto económico. Las casas  y pazos que históricamente 
gestionaban la producción vinícola se distribuyen por la zona, al igual 
que las bodegas que guardaban los caldos, pudiendo realizar visitas 
que nos hacen comprender y admirar la labor que durante años se ha 
llevado a cabo en esta Ribeira do Ulla.
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FUENTE: ES.WIKIPEDIA.ORGPrograma
Sábado 11

12:00 h.
VIII Cata-Concurso de los vinos Rías Baixas - Albariño 
de Ribeira do Ulla. Lugar: Pazo Vista Alegre (abierta al 
público).

16:00 h.
Ruta mototurística por los viñedos de la Ribeira do 
Ulla.

18:00 h.
Apertura de la muestra de los vinos y de los concellos 
de la subzona. Lugar: Campo da Feira de San Miguel 
de Sarandón. Catas comentadas.

19:00 h.
Degustación de tapas en el evento Harmonía: Viño-
Tapas. Actuaciones de baile: A.C. San Campio, 
A.C. Rosalía de Castro, Escolas de Tequexetéldere, 
Pandereteiras Silandeira y Grupo de Baile Moderno da 
A.C. San Campio.

22:00 h.
Actuaciones de Gin Toni's, DJ Kike Varela, DJ Goro y 
disco móvil Chocolate.

Domingo 12
11:00 h.
Ruta de coches antiguos por los viñedos de la Ribeira 
do Ulla.

12:00 h.
Apertura de la muestra de los vinos y de los concellos 
de la subzona. Lugar: Campo da Feira de San Miguel 
de Sarandón.

12:30 h.
Degustación en el evento Harmonía: Viños-Tapas. 
Concierto de la Escola de Música de Santa Cruz de 
Ribadulla.

13:15 h.
Saludo del Alcalde, lectura del pregón a cargo de José 
Manuel Merelles Remy, nombramiento de nuevos 
miembros de la Orde dos Amigos/as do Viño da Ulla y 
entrega de premios de la Cata-Concurso.

14:30 h.
Actuación del grupo The Muppets.

16:00 h.
Actuación de la Rondalla A.C. de Pontellas.

17:30 h.
Sesión de tarde con disco móvil Chocolate.

19:00 h.
Inicio de Vino Son con la orquesta Panorama.
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LA HISTORIA Y EVOLUCIÓN DE LA FESTA DO VIÑO DA ULLA EN VEDRA A TRAVÉS DEL TIEMPO

FUENTE: VINHOLANDO.COM

La Festa do Viño da Ulla, celebrada en el municipio 
de Vedra, es una de las manifestaciones más 

representativas del vínculo entre tradición, 
agricultura y comunidad en la comarca. Aunque 
hoy en día se ha consolidado como un evento 
reconocido dentro del calendario festivo gallego, 
sus orígenes están profundamente ligados a 
una práctica mucho más antigua: el cultivo 
de la vid y la elaboración artesanal del vino. 
 
Durante siglos, las tierras bañadas por el río Ulla han 
ofrecido condiciones ideales para el desarrollo de la 
viticultura. Las pequeñas explotaciones familiares han 
sido la base de esta actividad, en la que cada generación 
transmitía sus conocimientos a la siguiente. El vino 
no solo formaba parte de la alimentación cotidiana, 
sino que también tenía un papel social importante 
en reuniones, celebraciones y mercados locales. 

La subzona del Ulla, integrada dentro de la 
denominación de origen Rías Baixas, ha destacado por 
la calidad de sus vinos, especialmente los elaborados 
con uva albariño. Sin embargo, durante mucho tiempo 
esta producción permaneció en un ámbito más bien 
local, sin una proyección exterior significativa. Fue 
precisamente esta situación la que motivó la creación 
de una fiesta que sirviera como escaparate del producto. 
 
La Festa do Viño da Ulla nació con la intención de poner 
en valor el trabajo de los viticultores y de dar a conocer 
la calidad de sus vinos a un público más amplio. 
Desde sus primeras ediciones, la participación de los 
vecinos fue fundamental. No se trataba únicamente 
de organizar un evento, sino de construir una 
celebración que reflejara la identidad de la comunidad. 
 
Con el paso de los años, la fiesta fue creciendo en 
organización y en número de asistentes. 
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Se incorporaron actividades como catas guiadas, 
concursos entre bodegas y actuaciones musicales, lo 
que permitió diversificar la oferta sin perder el carácter 
tradicional. Aun así, uno de los aspectos más destacados 
ha sido siempre la cercanía entre productores y 
visitantes, creando un ambiente accesible y auténtico. 
 
El papel de las instituciones locales también ha 
sido clave en la consolidación de la fiesta. El apoyo 
logístico y la promoción han permitido mejorar la 
infraestructura del evento y atraer a visitantes de 
distintas zonas. Sin embargo, el protagonismo sigue 
recayendo en los viticultores, verdaderos responsables 
de mantener viva la esencia de la celebración. 
 
Otro elemento importante en la evolución de la 
Festa do Viño da Ulla ha sido su capacidad de 

adaptarse a los cambios sin perder su identidad. 
La modernización de los procesos de producción 
y la profesionalización del sector vitivinícola han 
influido en la forma en que se presenta el vino, 
pero siempre respetando las técnicas tradicionales. 
 
Hoy en día, la fiesta no solo cumple una función 
promocional, sino también educativa. Permite 
a los asistentes conocer el proceso completo de 
elaboración del vino, desde el cultivo de la vid 
hasta su embotellado. Este enfoque contribuye a 
valorar el esfuerzo que hay detrás de cada botella y 
a reforzar el vínculo entre el producto y el territorio. 
 
En definitiva, la Festa do Viño da Ulla es el resultado 
de una historia colectiva marcada por el trabajo, 
la tradición y la adaptación. Más que una simple 
celebración, es una expresión viva de la identidad de 
Vedra y de su relación con la tierra.

FUENTE: FARODEVIGO.ES
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FUENTE: GALICIAUNICA.ES

Vedra es un municipio que destaca por su riqueza 
paisajística y patrimonial, ofreciendo una amplia 

variedad de lugares que invitan a ser descubiertos con 
calma. Situado en un entorno natural privilegiado, 
este territorio combina historia, arquitectura y 
naturaleza en un equilibrio que define su identidad. 
 
Uno de los elementos más característicos de Vedra 
es el río Ulla, que atraviesa el municipio y configura 
gran parte de su paisaje. Sus orillas ofrecen espacios 
ideales para el paseo y el descanso, donde la vegetación 
autóctona y la tranquilidad del entorno crean una 
experiencia relajante. Este río no solo tiene valor 
natural, sino también histórico, ya que ha sido una vía de 
comunicación y un recurso fundamental para la vida local. 

Entre los puntos de interés más destacados se encuentra 
el Puente Ulla, una construcción que ha servido durante 
generaciones como conexión entre territorios. Su 
presencia simboliza la importancia de las infraestructuras 
tradicionales en el desarrollo de la zona y ofrece además 
un atractivo visual para quienes visitan el lugar. 
 
Otro de los grandes atractivos de Vedra son sus 
pazos, edificaciones señoriales que reflejan el pasado 
noble de Galicia. El Pazo de Santa Cruz de Ribadulla 
es uno de los más conocidos, rodeado de jardines 
y espacios naturales que lo convierten en un lugar 
especialmente interesante. Estos pazos no solo tienen 
valor arquitectónico, sino que también permiten 
entender aspectos sociales e históricos del territorio. 

LUGARES IMPRESCINDIBLES QUE VER Y DESCUBRIR EN VEDRA Y SU ENTORNO NATURAL Y PATRIMONIAL
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FUENTE: ELCORREOGALLEGO.ES

Las iglesias parroquiales forman parte esencial 
del patrimonio de Vedra. Construcciones como 
la iglesia de Santa Cruz de Ribadulla o la de San 
Mamede conservan elementos arquitectónicos de 
gran interés, algunos de ellos con origen medieval. 
Estos espacios reflejan la importancia de la vida 
religiosa en la organización social de épocas pasadas. 
 
Además de los monumentos, Vedra ofrece diversas áreas 
recreativas que permiten disfrutar del entorno natural. 
Lugares como Agronovo cuentan con instalaciones 
adecuadas para el ocio al aire libre, combinando zonas 
verdes con acceso al río. Estos espacios son utilizados 
tanto por vecinos como por visitantes, convirtiéndose 
en puntos de encuentro y descanso. El paisaje rural 
es otro de los grandes valores de Vedra. Las pequeñas 
aldeas, los caminos y los campos cultivados forman un 

conjunto que transmite autenticidad. Recorrer estas 
zonas permite observar de cerca la vida cotidiana y 
entender la relación entre las personas y el entorno. 
 
La cercanía a Santiago de Compostela añade un valor 
adicional, ya que convierte a Vedra en un destino accesible 
para quienes buscan una experiencia más tranquila sin 
alejarse demasiado de un núcleo urbano importante. Esta 
ubicación estratégica favorece la llegada de visitantes 
que desean combinar distintos tipos de turismo. 
 
Vedra no es un lugar de grandes multitudes ni de 
turismo masivo. Su atractivo reside precisamente en la 
tranquilidad y en la posibilidad de descubrir cada rincón 
sin prisas. Cada elemento, desde un puente hasta una 
iglesia o un sendero, forma parte de un conjunto que 
refleja la historia y la identidad del municipio.
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La gastronomía de Vedra es una manifestación 
directa de su entorno rural y de las tradiciones 

que han pasado de generación en generación. En 
este municipio gallego, la cocina no se entiende 
solo como una forma de alimentación, sino como 
parte esencial de la vida cotidiana y de la identidad 
cultural de sus habitantes. Cada plato refleja una 
manera de vivir vinculada a la tierra, a las estaciones 
y al aprovechamiento de los recursos disponibles. 
 
Uno de los aspectos más característicos de la cocina 
de Vedra es el uso de productos locales. Las huertas 
familiares continúan siendo una fuente fundamental de 
abastecimiento, proporcionando verduras frescas como 
grelos, patatas, berzas y legumbres. Estos ingredientes 
forman la base de muchas recetas tradicionales, 
aportando sabor y autenticidad. La cercanía en la 
producción permite mantener una calidad constante y 
una conexión directa entre el productor y el consumidor. 
 
Entre los platos más representativos destaca el caldo 
gallego, una preparación sencilla pero muy completa 
que combina grelos, patatas y distintas partes del 
cerdo. Este plato es especialmente consumido en 
épocas frías y refleja la esencia de la cocina tradicional: 
nutritiva, económica y elaborada con ingredientes 
básicos. También es habitual encontrar cocidos, donde 
se reúnen diferentes carnes, verduras y embutidos 
en una sola comida que suele compartirse en familia. 
 
La carne tiene un papel importante en la gastronomía 
local. En Vedra son comunes las preparaciones de 
carne de cerdo y de ternera, tanto en guisos como 
a la parrilla. Las celebraciones y reuniones suelen 
incluir platos más elaborados, donde la calidad 
del producto es el elemento principal. La cría 
tradicional de animales en el entorno rural influye 
directamente en el sabor y la textura de estas carnes. 

Los embutidos son otro de los pilares de la cocina 
vedresa. Chorizos, salchichones y otras piezas 
curadas se elaboran siguiendo métodos artesanales 
que se han mantenido durante años. La matanza 
del cerdo, una práctica tradicional en muchas 
zonas rurales, ha sido durante mucho tiempo 
un momento clave para la elaboración de estos 
productos, que luego se consumen a lo largo del año. 
 
El pan artesanal también ocupa un lugar destacado 
en la mesa. Elaborado en hornos tradicionales, 
se caracteriza por su textura y su sabor, siendo el 
acompañamiento ideal para la mayoría de los platos. 
Su preparación sigue técnicas que se han transmitido 
dentro de las familias, manteniendo un proceso 
que combina sencillez y conocimiento acumulado. 
 
En cuanto a la repostería, Vedra conserva una 
tradición dulce basada en recetas clásicas. La tarta 
de Santiago es uno de los ejemplos más conocidos, 
elaborada con almendra y azúcar, y reconocible 
por su textura y su sabor característico. Además, 
en distintas épocas del año se preparan otros 
dulces caseros que varían según las celebraciones, 
manteniendo siempre un enfoque artesanal. 
 
El vino albariño de la subzona del Ulla acompaña 
habitualmente estas comidas. Su perfil fresco 
y equilibrado lo convierte en una bebida que se 
adapta a distintos tipos de platos. Más allá de 
su función en la mesa, el vino forma parte de la 
identidad de Vedra, estando presente en reuniones 
familiares, eventos y celebraciones locales. 
 
La gastronomía en Vedra no busca innovaciones 
complejas ni presentaciones elaboradas. Su valor reside 
en la autenticidad, en el respeto por los ingredientes 
y en la continuidad de las tradiciones. Cada comida es 
una forma de mantener viva la historia del lugar, donde 
el sabor está directamente ligado al territorio y a las 
personas que lo habitan.

LA GASTRONOMÍA TRADICIONAL DE VEDRA Y LOS SABORES QUE DEFINEN SU IDENTIDAD LOCAL

FUENTE: RECETAGALLEGA.ES
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