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EDITORIAL

La Fiesta de la Merluza se celebra en Viveiro.

En Viveiro se celebra una de las citas estivales mas espera-
das de A Marifia lucense, la Festa da Merluza do Pincho de
Celeiro.

Los organizadores prepararan alrededor de 800 kilos de merlu-
za de la maxima calidad para repartir mas de 2.000 raciones y
el publico podra degustar el producto elaborado con diferentes
preparaciones. La gran protagonista sera la Especial Penalba,
una receta elaborada con almejas y gambones en salsa, y tam-
poco podra faltar la merluza a la gallega y en caldeirada.

La fiesta estara amenizada con musica tradicional, y la actua-
cion de bandas de gaitas locales, ademas de una queimada
popular como broche final.

La historia de esta fiesta nacié de la mano de un colectivo cul-
tural y vecinal de la parroquia de Celeiro con el objetivo de
rendir tributo al producto caracteristico de la localidad, don-
de décadas de esfuerzo organizativo (gracias a la Cofradia de
Pescadores, el Puerto de Celeiro y el Concello de Viveiro) han
servido para situar a este puerto como el gran referente nacio-
nal en la captura sostenible de la merluza de pincho.

La pesca se realiza de forma artesanal, utilizando anzuelo
(pincho), evitando asi que los peces sufran golpes contra las
redes, y garantizando una carne firme, limpia y de calidad in-
superable.

En el afio 2003, la merluza de pincho de Celeiro se incorpord
a la marca Galicia Calidade, convirtiéndose en el primer pro-
ducto fresco del mar en todo el pais en obtener un distintivo de
garantia semejante.

Si buscas un plan que combine auténtico sabor marinero, tra-
dicién y el ambiente mas popular y ameno de la costa de Lugo,
la Festa da Merluza de Celeiro es una de las citas mas apete-
cibles para este caluroso verano gallego.
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21:00 h.

FUENTE: PAXINASGALEGAS.ES

A partir de las 21:00 horas: XXVI Festa da Merluza do Pincho delante de la piscina municipal de Celeiro.
Degustacion de merluza elaborada de distintas formas: en empanada, en caldeirada, a la gallega, en salsa ver-
de, en salpicon y especial Penalba, entre otras preparaciones.

Animacion musical durante la fiesta.
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José Angel Ares Lopez

(MORENO)

NUESTROS SERVICIOS:

Chorreado de piedra
Rejuntado de piedra con magquinaria
Casas unifamiliares
Reformas integrales
Rehabilitaciones
Estructuras de hormigon
Excavaciones

Obra nueva

Estructuras

Estructuras de madera
Muros de piedra
Trabajos con camion
Gruag, excavadoras,
magquinas de chorreo..

© constjareslopez@hotmail.es
098256 2178- 627869248 O C/Misericordia N°39, 27861~ Viveiro (Lugo)
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I_Iablar de Viveiro es hablar de mar. Y hablar de su
gastronomia es hacerlo, inevitablemente, de la
Merluza do Pincho de Celeiro, uno de los pescados mas
prestigiosos de Galicia y una referencia de la cocina
espanola. Su fama no es fruto de la casualidad, sino
del cuidado proceso con el que se captura, la calidad
de las aguas donde vive y el trabajo de generaciones
de pescadores que han convertido este producto en un
auténtico emblema de la costa lucense.

El puerto de Celeiro, perteneciente al municipio de
Viveiro, es uno de los principales puertos pesqueros
del Cantabrico y uno de los grandes centros de
comercializacion de merluza fresca de Espaia. Desde
sus instalaciones salen diariamente ejemplares que
abastecen restaurantes, pescaderias y mercados
nacionales e internacionales.

Uno de los aspectos que distingue a esta merluza es

LA MEIilllZﬂ DE GElEIIIll El PHUI]III}TII QUE HA llE\ﬂlIlll EL IIIIMBIIE DE \IIVEIHII ALAS M

N

su método tradicional de captura. Se pesca utilizando
anzuelo o palangre de fondo, una técnica artesanal que
permite capturar cada ejemplar de forma individual. A
diferencia de otros sistemas de pesca mas intensivos,
este procedimiento evita golpes y deterioros durante
la captura, conservando intacta la textura de la carne'y
garantizando un producto de maxima calidad desde el
momento en que llega a bordo.

A ello se suma el entorno donde faena la flota de
Celeiro. Buena parte de las embarcaciones trabajan en
los caladeros del Gran Sol, en el Atlantico nororiental,
unas aguas frias especialmente favorables para el
desarrollo de una merluza de excelente sabor, carne
firme y gran valor gastrondémico. Estas caracteristicas
han convertido a la Merluza do Pincho de Celeiro en una
de las mas apreciadas por cocineros y consumidores.

La calidad del producto también esta respaldada por un

‘ Aluminios UGAL

Aluminio-PVC-Inox
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STIHL

Exposicion, venta y taller de motosierras y tractores,
cortacesped. Trabajamos con Stihl exclusivamente.

@ 982 550 211 - 982 581 352
) Magazos, 19 - 27850 - Viveiro (Lugo) ) forestalvivariense@hotmail.com
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riguroso sistema de controly trazabilidad. La Merluzado
Pincho de Celeiro fue el primer pescado fresco de Espafia
en contar con una Marca de Garantia, un distintivo que
certificatantosuorigen comolascondicionesde captura,
manipulacion y comercializacion. Ademas, dispone del
sello Galicia Calidade, que reconoce la excelencia de
productos y servicios representativos de la comunidad
gallega.

Toda esta tradicion pesquera tiene también su reflejo en la
gastronomia local. Cada verano, Celeiro celebrala Festada
Merluza do Pincho, una cita que retine a miles de personas
para degustar este producto en algunas de sus recetas mas
populares. Preparaciones como la merluza a la gallega, la
caldeirada, la salsa verde, el salpicon, la empanada o la
conocida Merluza Especial Penalba permiten descubrir la
enorme versatilidad culinaria de este pescado.

FUENTE: ALBARINO.COM

Lapresencia de prestigiosos restaurantes especializados
en cocina marinera ha contribuido igualmente areforzar
la reputacion de la merluza de Viveiro. Establecimientos
historicos de la zona han convertido este producto en la
basedemuchosdesusplatosmasreconocidos,atrayendo
a visitantes que buscan degustarlo practicamente recién
desembarcado.

Mas alla de su extraordinario sabor, la Merluza do Pincho
de Celeiro representa el esfuerzo de una comunidad
profundamente ligada al mar. Es el resultado de una
pesca responsable, de un conocimiento transmitido
durante generaciones y de una apuesta constante por
la calidad. Por todo ello, la merluza se ha convertido en
uno de los grandes simbolos gastronémicos de Viveiroy
en una de las mejores embajadoras de la cocina gallega
dentro y fuera de nuestras fronteras.
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Situada en pleno corazon de A Mariia lucense, Vi-
veiro es una de esas villas que retinen en pocos kil6-
metros un extraordinario patrimonio histoérico, playas
de gran belleza y un entorno natural privilegiado. Con
mas de nueve siglos de historia, conserva buena parte
de su trazado medieval y constituye uno de los destinos
mas atractivos del norte de Galicia, tanto para quienes
buscan cultura como para quienes desean disfrutar del
litoral cantabrico.

Estos son algunos de los lugares imprescindibles que
merece la pena descubrir durante una visita a Viveiroy
sus alrededores.

Uno de los mejores puntos para comenzar el recorri-
do es el Puente de la Misericordia, una de las imagenes
mas reconocibles de la localidad. Sus origenes se re-
montan a época medieval, aunque la estructura actual
corresponde principalmente al siglo XV. Desde él se
obtienen magnificas vistas de la ria y de las caracteris-

ticas galerias acristaladas que forman parte del paisaje
urbano viveirense.

Muy cerca se encuentra la Puerta de Carlos V, el acce-
so mas monumental de la antigua muralla medieval.
Construida en el siglo XVI para conmemorar la visi-
ta del emperador Carlos I de Espafna y V de Alemania,
conserva una elegante decoracion plateresca con escu-
dos, medallones y laimagen de San Roque, patron de la
ciudad, convirtiéndose en uno de los monumentos mas
fotografiados de Viveiro.

Tras cruzar la puerta se accede al casco historico, don-
de la Praza Maior constituye el auténtico corazoén de la
villa. Rodeada por edificios tradicionales con galerias,
alberga el Ayuntamiento y la estatua dedicada al escri-
tor y politico Nicomedes Pastor Diaz, una de las figuras
mas ilustres nacidas en Viveiro. Sus terrazas y cafete-
rias invitan a detenerse y disfrutar del ambiente coti-
diano de la ciudad.
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El patrimonio religioso también ocupa un lugar desta-
cado. La Iglesia de Santa Maria del Campo, de origen
romanico y declarada Bien de Interés Cultural, conser-
va una magnifica portada del siglo XII y varios elemen-
tos de gran valor artistico en su interior. A poca dis-
tancia se levanta el antiguo Convento e Iglesia de San
Francisco, uno de los conjuntos monumentales mas
importantes de Viveiro, con un destacado claustro, re-
tablos renacentistas y sepulcros pertenecientes a anti-
guas familias nobles de la comarca.

A escasos metros del convento sorprende la Gruta de
Lourdes, situada junto al monasterio de las Concepcio-
nistas. Esta réplica de la célebre gruta francesa consti-
tuye uno de los rincones mas singulares de la ciudad y
continda siendo un lugar de gran devocién para nume-
rosos vecinos y peregrinos.

El atractivo de Viveiro no termina en su patrimonio
monumental. La Playa de Covas, situada muy cerca del
centro urbano, es uno de los grandes referentes turis-
ticos del municipio. Su amplio arenal de arena fina y
aguas tranquilas resulta ideal para el bafio y el paseo,
mientras que durante la marea baja pueden observar-
se las curiosas formaciones rocosas conocidas como
Os Castelos. En el paseo maritimo también puede con-
templarse €l monumento dedicado al naufragio de la
fragata Santa Maria Magdalena, ocurrido en 1810.

Para obtener la mejor panoramica de la ciudad resul-
ta imprescindible subir hasta el Mirador de San Roque,
situado a mas de 350 metros de altitud. Desde este en-
clave se domina toda la ria de Viveiro, el casco urbano y
la desembocadura hacia el mar Cantabrico, ofreciendo
una de las vistas mas espectaculares de toda la costa
lucense. Junto al mirador se encuentran la ermita de
San Roque, varios horreos tradicionales y una amplia
zona recreativa.

Quienes dispongan de algo mas de tiempo encontra-
ran en los alrededores algunos de los paisajes mas fa-
mosos de Galicia. A pocos kilémetros se sitia el Fucifio
do Porco, un impresionante sendero sobre acantilados

FUENTE: TURISMO DE GALICH

que conduce hasta Punta Socastro y ofrece unas vistas
inolvidables del Cantabrico. También merece una visi-
ta el Banco de Loiba, conocido por la inscripcion “The
best bank of the world”, convertido en uno de los mi-
radores mas fotografiados de la comunidad. Algo mas
al este aparece la espectacular Playa de As Catedrais,
cuyas formaciones rocosas, visibles durante la baja-
mar, constituyen uno de los grandes iconos naturales
de Galicia.

Historia medieval, playas, naturaleza y una reconocida
tradicion marinera convierten a Viveiro en uno de esos
destinos capaces de sorprender al visitante en cualquier
época del afio. Un lugar donde cada paseo descubre un
nuevo rincén con encanto y donde el mar forma parte
inseparable de la identidad de una de las villas mas be-
llas de la costa gallega.
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CELEIRO VUELVE A RENDIR HOMENRJE A SU PRODUCTO MAS EMBLEMATICO
118

a parroquia marineira de Celeiro, en el municipio

lucense de Viveiro, volvera a convertirse el proximo
18 de julio de 2026 en el gran escaparate de uno de los
productos mas prestigiosos de la gastronomia gallega.
La XXVI Festa da Merluza do Pincho reunira a vecinos
y visitantes en una cita que combina tradiciéon pesque-
ra, cocina de calidad y ambiente festivo, consolidandose
como uno de los eventos gastronémicos mas destacados
del verano en A Marina.
Declarada Fiesta de Interés Turistico de Galicia, esta ce-
lebracion naci6 con el objetivo de poner en valor la mer-
luza capturada mediante la tradicional pesca con an-
zuelo, un método artesanal que garantiza un producto
de extraordinaria calidad y que ha dado fama interna-
cional al puerto de Celeiro.
Lajornada festiva se desarrollara a partir delas 21:00 horas
en el entorno de la piscina municipal y de la antigua lon-
ja de Celeiro, donde se instalara el recinto de degustacion.
Alli, cientos de asistentes podran saborear distintas ela-
boraciones preparadas por expertos cocineros, todas ellas
con la merluza de pincho como protagonista absoluta.
Unodelos grandes atractivos de la fiesta es precisamente
la variedad de recetas que permiten descubrir la versati-
lidad de este pescado. Los asistentes podran degustarla
en preparaciones tan tradicionales como la caldeirada,
la merluza a la gallega, en salsa verde, en salpicén o en
empanada, ademas de otras especialidades locales, en-
tre ellas la conocida Merluza Especial Penalba, una ela-
boracion muy apreciada por quienes acuden cada afio a
esta celebracion.

n
FUENTE: CULTURA. GAL

.

El éxito de la Festa da Merluza do Pincho reside tam-
bién en su capacidad para acercar al publico la cultura
pesquera que caracteriza a Celeiro. Durante décadas,
este puerto ha sido uno de los principales referentes de
la pesca de merluza en el Cantabrico, y la captura con
pincho contintia siendo una de las sefias de identidad de
su flota, que apuesta por métodos tradicionales y respe-
tuosos con el recurso.

La gastronomia se completa con un ambiente plena-
mente festivo. La organizacion ha previsto diferentes
actuaciones musicales que animaran la velada y contri-
buiran a crear un ambiente de convivencia junto al mar,
donde vecinos y visitantes comparten mesa mientras
disfrutan de uno de los productos mas representativos
de la cocina gallega.

La Festa da Merluza do Pincho se ha convertido en una
magnifica oportunidad para descubrir la calidad de un
pescado reconocido por su textura, su sabor y la frescu-
ra con la que llega diariamente a la lonja de Celeiro. Al
mismo tiempo, representa un homenaje al trabajo de los
profesionales del mar y a una tradicion pesquera pro-
fundamente arraigada en Viveiro y en toda la comarca
de A Marina.

Cada verano, esta cita demuestra que gastronomia,
identidad y tradicion pueden ir de la mano. Quienes se
acerquen a Celeiro el proximo 18 de julio encontraran
mucho mas que una degustacién: viviran una auténtica
celebracion del mar, de la cocina gallega y de uno de los
productos que mejor representan la excelencia pesquera
de la costa lucense.
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