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EDITORIAL
La fiesta del percebe se disfruta en Aguiño.

La parroquia marinera de Aguiño en A Coruña celebra cada año 
uno de los eventos gastronómicos más codiciados de Galicia: la 
Festa do Percebe. Declarada Fiesta de Interés Turístico, esta cita 
se originó a finales de los años noventa gracias a la iniciativa de la 
Cofradía de Pescadores de Carreira-Aguiño. En aquella época, zo-
nas como Cedeira o el Roncudo acaparaban casi toda la fama del 
percebe gallego, por lo que el sector pesquero de Aguiño se animó 
a crear un evento propio con el que exaltar la excelente calidad del 
crustáceo de sus costas.

La calidad del percebe de esta zona responde a factores geográfi-
cos privilegiados, puesto que las capturas se realizan principalmen-
te en los acantilados de la costa y en el entorno del Archipiélago 
de Sálvora integrado en el Parque Nacional de las Islas Atlánticas.
El percebe se alimenta por filtración y necesita agua muy oxigena-
da, muy fría y rica en nutrientes, que se consigue a través de las 
batidas de las olas del océano contra las rocas de Aguiño, consi-
guiendo así percebes de extraordinaria calidad.
  
Es por ello que este fue el lugar propicio en el que albergar el mo-
numento dedicado a este crustáceo y al oficio de las y los perce-
beiros: un conjunto escultórico en piedra sintética de color blanco 
que representa a cuatro percebes y se encuentra instalado en el 
Puerto Marítimo. Cada pieza, pesa más de ocho toneladas de peso 
y su diseño monumental busca evocar las estructuras megalíticas 
vinculadas a la tradición celta de la comunidad gallega, fusionando 
éstas con la historia marinera del municipio. 
Un reconocimiento a las y los percebeiros y una forma simbólica 
para recordarnos que detrás de ese codiciado manjar hay un duro 
trabajo físico, un coraje inmenso y un agradecimiento y respeto por 
el mar que sostiene en parte, la economía de un pueblo.
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Fiesta gastronómica dedicada a este apreciado 
crustáceo que se celebrará en la jornada del do-
mingo 2 de Agosto en el puerto de Aguiño, el mu-
nicipio de Ribeira.

Los asistentes al evento podrán degustar en el 
puerto de la localidad a partir de las 12.00 horas y 
hasta agotar existencias unos deliciosos percebes 
acompañados de vino albariño o ribeiro a un pre-
cio de 20 euros la ración de 350 gramos.

La fiesta estará ameniza con la música en directo. FUENTE: PAXINASGALEGAS.ES

Programa
2 de Agosto
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FUENTE: FOTO TURISMO CASTRILLÓN 

EL PERCEBE DE AGUIÑO: EL TESORO DEL ATLÁNTICO QUE NACE ENTRE LAS OLAS

FUENTE: FOTO CULTURA.GAL

Hablar de Aguiño es hablar de mar. Esta pequeña 
localidad marinera del municipio de Ribeira ha 

construido buena parte de su identidad alrededor de 
uno de los productos más exclusivos de la costa gallega: 
el percebe. Considerado por muchos expertos como 
uno de los mejores mariscos del mundo, el percebe 
de Aguiño destaca por unas características que lo 
diferencian claramente de los ejemplares capturados 
en otras zonas del litoral.
Su extraordinaria calidad comienza en el lugar donde 
crece. Los percebes se desarrollan adheridos a las rocas 
más castigadas por el océano Atlántico, especialmente 
en el entorno de la isla de Sálvora y otros enclaves 
del Parque Nacional Marítimo-Terrestre de las Islas 
Atlánticas de Galicia. Allí, el constante golpe de las olas 
y la fuerza del mar crean unas condiciones únicas que 
determinan tanto su aspecto como su sabor.
Una de las primeras diferencias se aprecia en su 
morfología. El percebe de Aguiño suele presentar un 
cuerpo corto, grueso y compacto, muy distinto de los 

ejemplares más alargados y finos que proceden de aguas 
más tranquilas o de otras zonas de producción. Esta 
forma robusta es consecuencia directa del fuerte oleaje, 
que obliga al crustáceo a crecer firmemente adherido a 
la roca para resistir el continuo embate del mar.
La conocida como uña, la parte superior protegida 
por placas calcáreas, destaca por su tonalidad clara 
y brillante, mientras que el pedúnculo, la parte 
comestible del percebe, presenta un aspecto musculoso 
y firme, recubierto por una piel oscura y resistente. Este 
desarrollo muscular es precisamente una de las claves 
de su apreciada textura.
En la mesa, el percebe de Aguiño ofrece una experiencia 
gastronómica difícil de igualar. Su carne resulta firme, 
jugosa y consistente, liberando un intenso sabor a mar 
en cada bocado. El elevado nivel de oxigenación de las 
aguas donde vive favorece una concentración de matices 
salinos y yodados que constituye una de sus principales 
señas de identidad.
Otra de sus grandes virtudes es el elevado rendimiento 
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gastronómico. Gracias a su forma compacta, la 
proporción de carne respecto al tamaño total del percebe 
es especialmente alta, lo que convierte a estos ejemplares 
en algunos de los más valorados tanto por consumidores 
como por profesionales de la restauración.
Sin embargo, la excelencia de este producto no depende 
únicamente de las condiciones naturales. También es 
fruto del trabajo de los percebeiros, profesionales que 
desarrollan uno de los oficios más duros y arriesgados del 
litoral gallego. Equipados únicamente con herramientas 
tradicionales, acceden a las rocas durante los momentos 
de bajamar para desprender cuidadosamente cada 
percebe, aprovechando el breve intervalo entre una ola 
y la siguiente.
La extracción continúa realizándose de forma totalmente 
artesanal, respetando técnicas transmitidas de generación 
en generación. Este sistema permite seleccionar 
únicamente los ejemplares que han alcanzado el tamaño 
adecuado, contribuyendo a conservar los bancos naturales 
y garantizando la continuidad del recurso.
La sostenibilidad constituye otro de los pilares que 

explican el prestigio del percebe de Aguiño. La actividad 
está regulada mediante estrictos planes de gestión que 
establecen cupos diarios de captura, períodos de veda y 
tallas mínimas obligatorias. Estas medidas, coordinadas 
por la Cofradía de Pescadores y los organismos 
competentes, buscan proteger el ecosistema y asegurar 
que las futuras generaciones puedan seguir viviendo de 
este recurso.
Todo ello convierte al percebe de Aguiño en mucho 
más que un producto gastronómico. Representa la 
estrecha relación entre el mar y quienes lo trabajan, el 
respeto por los ritmos de la naturaleza y el valor de un 
oficio que exige experiencia, prudencia y un profundo 
conocimiento del océano.
Cada verano, la Festa do Percebe rinde homenaje a este 
auténtico tesoro del Atlántico y a las personas que hacen 
posible que llegue a las mesas con la misma calidad que 
le ha otorgado fama internacional. Porque detrás de cada 
percebe hay mucho más que un exquisito marisco: hay un 
paisaje único, un mar indomable y una tradición marinera 
que sigue siendo uno de los mayores orgullos de Aguiño.
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FUENTE: FOTO TURISMO CASTRILLÓN 

QUÉ VER EN AGUIÑO: MAR, PATRIMONIO Y PAISAJES EN UNO DE LOS RINCONES MÁS AUTÉNTICOS DE LAS RÍAS BAIXAS

FUENTE: FOTO CULTURA.GAL

Aguiño, parroquia marinera del municipio de Ribeira, 
es uno de esos lugares donde el océano marca el 

ritmo de la vida cotidiana. Conocida por la excelencia 
de su percebe y por su estrecha relación con la pesca 
artesanal, esta localidad situada en la entrada de la 
ría de Arousa ofrece al visitante mucho más que una 
destacada tradición gastronómica. Playas, patrimonio 
religioso, paseos costeros y un intenso vínculo con el mar 
convierten a Aguiño en un destino ideal para descubrir 
la esencia del litoral gallego.
Uno de los principales puntos de interés es la Iglesia de 
Aguiño, un templo construido en la década de 1960 que 
sorprende por su arquitectura de inspiración marinera. 
En su interior se conservan elementos que recuerdan la 

estrecha relación del pueblo con el océano, entre ellos los 
restos óseos de una ballena, un singular testimonio del 
pasado vinculado a la actividad marítima. En el entorno 
del templo destacan también el histórico Cruceiro da 
Igrexa, un hórreo tradicional y un antiguo palomar que 
completan uno de los conjuntos patrimoniales más 
representativos de la localidad.
Muy cerca puede contemplarse una antigua cruz pétrea 
de origen remoto, asociada a procesos de cristianización 
de antiguos lugares de culto, que constituye uno de los 
elementos históricos más curiosos del municipio.
Sin embargo, el gran patrimonio de Aguiño se encuentra 
junto al mar. Su litoral reúne una sucesión de playas que 
combinan zonas urbanas perfectamente equipadas con 
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pequeños arenales prácticamente vírgenes, ideales para 
quienes buscan tranquilidad.
La Playa do Castro es una de las más frecuentadas. 
Protegida por su configuración en forma de ensenada, 
ofrece aguas habitualmente tranquilas que favorecen 
el baño, aunque también es un lugar apreciado para la 
práctica del surf, la pesca deportiva y el submarinismo. 
Muy próxima se encuentra la Playa da Tasca, separada 
de la anterior por un largo espigón y caracterizada por 
su amplia extensión de arena y su ambiente relajado.
Otro de los arenales más destacados es la Playa de 
Castiñeiras, que cuenta con un agradable paseo marítimo 
desde el que contemplar el paisaje costero. Su arena 
blanca y sus aguas protegidas la convierten en uno de 
los lugares preferidos tanto por residentes como por 
visitantes durante los meses de verano.
Para quienes prefieren espacios menos concurridos, 
Aguiño conserva un conjunto de pequeñas playas 
prácticamente integradas en el paisaje natural. 
Celeiráns, Area Basta, Penisqueira, O Couso o Rego das 
Cargas forman una sucesión de calas de arena blanca y 
aguas atlánticas donde el entorno mantiene un marcado 
carácter salvaje. Estos rincones permiten disfrutar del 
litoral con mayor tranquilidad y constituyen excelentes 
lugares para contemplar el océano o realizar paseos 
junto al mar.
La Playa da Ameixida completa esta variada oferta litoral. 
Situada en una zona más resguardada, destaca por sus 
aguas calmadas y su ambiente familiar, siendo una opción 
muy recomendable para quienes viajan con niños.
El puerto de Aguiño constituye otro de los lugares 

imprescindibles para comprender la identidad de la 
localidad. La actividad pesquera continúa siendo uno de 
los principales motores económicos del pueblo, y desde 
sus muelles parten diariamente las embarcaciones 
dedicadas a la pesca y al marisqueo. Muy próximo se 
encuentra el Club Náutico de Ribeira, que amplía la 
oferta vinculada a la navegación deportiva y permite 
disfrutar de la privilegiada situación de Aguiño frente a 
la ría de Arousa.
Pasear por el puerto al amanecer o al atardecer permite 
contemplar la llegada de las embarcaciones, el trabajo 
de los marineros y el constante ir y venir de un pueblo 
que mantiene intacta su esencia marinera. Es también 
una magnífica oportunidad para conocer de cerca el 
entorno donde se desarrolla el exigente trabajo de los 
percebeiros, protagonistas de una de las actividades 
más emblemáticas del litoral gallego.
Además, la excelente ubicación de Aguiño facilita 
descubrir algunos de los grandes tesoros naturales del 
entorno, como el Parque Nacional Marítimo-Terrestre 
de las Islas Atlánticas de Galicia, donde se encuentra la 
isla de Sálvora, estrechamente vinculada a la tradición 
percebeira de la localidad.
Visitar Aguiño supone adentrarse en un rincón donde el 
mar está presente en cada detalle. Patrimonio, playas, 
gastronomía y tradición pesquera se unen para ofrecer 
una experiencia auténtica en uno de los enclaves más 
representativos de la costa coruñesa. Un destino perfecto 
para quienes desean descubrir la Galicia atlántica más 
genuina, lejos de las prisas y con el océano siempre 
como protagonista.
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FUENTE: FOTO TURISMO GALICIA

AGUIÑO CELEBRA EL SABOR DEL ATLÁNTICO CON UNA NUEVA EDICIÓN DE LA FESTA DO PERCEBE

Cada verano, el puerto de Aguiño, en el municipio 
coruñés de Ribeira, se convierte en el punto de 

encuentro de miles de personas atraídas por uno de los 
productos más apreciados de la gastronomía gallega. La 
Festa do Percebe, declarada Fiesta de Interés Turístico 
de Galicia, volverá a reunir en 2026 a vecinos y visitantes 
en una jornada dedicada a ensalzar un marisco cuya 
calidad ha convertido a esta localidad marinera en uno 
de los grandes referentes del litoral atlántico.
La celebración, que alcanza su XXVII edición, tendrá 
lugar el domingo 2 de agosto de 2026, manteniendo 
la tradición de celebrarse en torno al último fin de 
semana de julio o los primeros días de agosto. Desde 
su nacimiento en 1997, esta fiesta ha experimentado 
un crecimiento constante hasta consolidarse como la 
principal cita gastronómica de Aguiño y una de las más 
destacadas de toda la comarca del Barbanza.
El gran protagonista de la jornada será, naturalmente, 
el percebe de Aguiño, considerado uno de los mejores de 
Galicia gracias a las condiciones naturales en las que se 
desarrolla. Las fuertes corrientes del océano Atlántico, 
el constante batir del mar y los abruptos acantilados 
donde crece este crustáceo contribuyen a dotarlo de una 
textura firme y de un intenso sabor a mar que lo han 
convertido en un producto muy valorado dentro y fuera 
de la comunidad gallega.
Detrás de cada percebe hay también una historia de 
esfuerzo y tradición. La recogida de este marisco continúa 
siendo un oficio artesanal que exige experiencia, 
preparación y un profundo conocimiento del mar. Los 
percebeiros trabajan en algunos de los enclaves más 
expuestos de la costa, enfrentándose diariamente al 
oleaje y a las cambiantes condiciones meteorológicas 
para extraer un producto cuya calidad depende 
precisamente de esos entornos de difícil acceso.
La fiesta constituye, por tanto, un homenaje tanto 
al percebe como a las personas que hacen posible su 
llegada a las mesas. Esta dimensión humana es uno 
de los rasgos que han convertido la celebración en una 

referencia gastronómica y cultural, poniendo en valor 
una actividad que forma parte de la identidad de Aguiño 
desde hace generaciones.
Durante la jornada, los asistentes podrán degustar 
raciones de percebes recién cocidos, servidos de la 
forma más tradicional y acompañados de cachelos, uno 
de los maridajes más característicos de la cocina gallega. 
Además, la oferta gastronómica se completa con otros 
productos emblemáticos como empanada, pulpo á 
feira o churrasco, permitiendo disfrutar de una amplia 
representación de la cocina atlántica.
Cada edición moviliza una impresionante cantidad de 
producto. Habitualmente se reparte más de una tonelada de 
percebes, una cifra que refleja tanto la dimensión del evento 
como la enorme demanda que despierta este marisco entre 
quienes acuden expresamente para degustarlo.
La programación va mucho más allá de la gastronomía. 
La Festa do Percebe incorpora actividades dirigidas a 
todas las edades, entre ellas talleres relacionados con el 
mundo marinero para el público infantil, demostraciones 
culinarias, zonas de juegos, actuaciones de grupos de 
gaitas y música tradicional, además de conciertos y 
espectáculos que mantienen el ambiente festivo durante 
toda la jornada.
El puerto de Aguiño se convierte así en un gran espacio 
de convivencia donde el mar, la cultura y la gastronomía 
se dan la mano. Vecinos, visitantes y turistas comparten 
mesa mientras descubren una tradición profundamente 
ligada al océano y al trabajo de quienes viven de él.
Más de un cuarto de siglo después de su nacimiento, 
la Festa do Percebe continúa creciendo sin perder 
su esencia. La celebración ha sabido convertir un 
producto excepcional en el eje de una fiesta que 
promociona la riqueza del litoral gallego, el valor del 
oficio de percebeiro y la extraordinaria calidad de 
uno de los mariscos más apreciados del mundo. Una 
cita imprescindible para quienes desean descubrir el 
auténtico sabor del Atlántico en uno de los puertos con 
mayor tradición marinera de Galicia.
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