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EDITORIAL
Cedeira celebra al mejor percebe gallego.

Cedeira celebra su XXIII Festa do Percebe, un festejo muy popular 
que congrega cada vez a más personas dispuestas a disfrutar de 
este suculento manjar marino. 
Pero esta celebración no sería posible sin un hecho fundamental 
que ocurrió en la primavera de 1999, cuando Cedeira protagonizó 
un episodio que amenazaba el sustento económico de cientos de 
familias y que se conocería como la Revolución de los Percebes.

La Consellería de Pesca de la Xunta de Galicia aprobaría en aquel 
año, un nuevo plan de ordenación que pretendía trazar una línea 
invisible en los acantilados de las Rías Altas, con el objetivo de 
repartir un tramo de ocho kilómetros de roca virgen, hábitat del 
cotizadisimo percebe.  El vecino municipio de Cariño, obtendría 5 
kilómetros de acantilados productivos para apenas 6 mariscadores 
locales, mientras que Cedeira, con 200 percebeiros activos solo 
dispondría de 3 kms,  lo que para estos mariscadores supondría 
la pérdida de sus zonas ancestrales de faena, con la consiguiente  
debacle económica.

La respuesta de Cedeira fue un desafío a la administración, y tras 
varias jornadas faenando en aguas ya prohibidas y subastando 
el marisco en una lonja blindada por la solidaridad vecinal, las 
fuerzas de seguridad intervinieron para desalojar las instalaciones 
portuarias.
Fue entonces cuando el pueblo entero acudió al muelle y el puerto 
se convirtió en el escenario de una batalla campal con barricadas y 
duros enfrentamientos.
La gravedad de las protestas demostró a las autoridades que la 
gestión del marisco no podía imponerse de espaldas a quienes 
arriesgaban su vida y la de los suyos en las rocas. 

Este conflicto forzó una reestructuración histórica de las leyes 
pesqueras gallegas, culminando una década después con el Decreto 
28/2009, que protegió legalmente la Ría de Cedeira, convirtiendo 
a esta villa marinera en símbolo de la defensa comunitaria del 
patrimonio pesquero y la gestión equitativa  de los recursos locales. 
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Sábado 1

12:00 h.

Fiesta gastronómica dedicada a este apreciado crustá-

ceo que tendrá lugar en la villa de Cedeira. Los asisten-

tes podrán degustar percebes a precios populares en la 

carpa instalada para la ocasión en el puerto pesquero, 

en horario de 12.00 a 17.00 horas.

FUENTE: PAXINASGALEGAS.ES

Programa
Domingo 2

12:00 h.

Fiesta gastronómica dedicada a este apreciado crustá-

ceo que tendrá lugar en la villa de Cedeira. Los asisten-

tes podrán degustar percebes a precios populares en la 

carpa instalada para la ocasión en el puerto pesquero, 

en horario de 12.00 a 17.00 horas.
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FUENTE: FOTO CONCELLO DE CEDEIRA

CEDEIRA, UN RINCÓN PARA DESCUBRIR ENTRE ACANTILADOS, PLAYAS Y LEYENDAS DEL ATLÁNTICO

Enclavada en la costa norte de la provincia de A Coruña, 
Cedeira es uno de los destinos más espectaculares 

del litoral gallego. Su privilegiada ubicación entre el mar 
Cantábrico y la Serra da Capelada ha dado forma a un 
paisaje donde los acantilados, las playas, los bosques 
y las pequeñas villas marineras conviven con un 
patrimonio histórico y cultural de enorme riqueza. Más 
allá de su famosa Festa do Percebe, esta localidad ofrece 
numerosos lugares que convierten cualquier visita en 
una experiencia inolvidable.
El mejor punto de partida para conocer Cedeira es su 
puerto pesquero, auténtico corazón de la villa. Durante 
siglos ha sido el motor económico del municipio y aún 
hoy conserva una intensa actividad vinculada a la pesca 
artesanal. Pasear por el puerto permite contemplar 
el ir y venir de las embarcaciones, descubrir la lonja y 
disfrutar del ambiente marinero que caracteriza a la 
localidad. A su alrededor se concentran numerosos bares 
y restaurantes donde degustar algunos de los mejores 

pescados y mariscos de la costa gallega.
Muy cerca se encuentra la Playa de la Magdalena, uno 
de los arenales urbanos más conocidos de la comarca. 
Su extensa franja de arena fina, las aguas generalmente 
tranquilas y su entorno natural la convierten en un lugar 
ideal para disfrutar del baño o de un paseo junto al mar. 
Gracias a sus servicios y a su fácil acceso, es una de las 
playas más frecuentadas tanto por vecinos como por 
quienes visitan Cedeira durante el verano.
A pocos kilómetros del casco urbano se alza uno de los 
lugares más emblemáticos de Galicia: el Santuario de 
San Andrés de Teixido. Este pequeño enclave, rodeado de 
impresionantes paisajes costeros, constituye uno de los 
principales centros de peregrinación de la comunidad. 
La tradición popular mantiene viva la conocida leyenda 
que asegura que “a San Andrés de Teixido vai de morto 
quen non foi de vivo”, una creencia que ha convertido 
este santuario en un lugar cargado de simbolismo y 
espiritualidad desde hace siglos.
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El camino hasta San Andrés permite además descubrir 
uno de los mayores espectáculos naturales del norte 
peninsular: los acantilados de Vixía Herbeira. Con alturas 
que superan los seiscientos metros sobre el nivel del mar, 
figuran entre los más elevados de la Europa continental y 
ofrecen unas panorámicas excepcionales sobre el océano 
Atlántico. Desde sus miradores es posible contemplar la 
inmensidad del mar, los abruptos cortados y la fuerza 
con la que las olas golpean la costa, configurando uno de 
los paisajes más impresionantes de Galicia.
Otro de los rincones imprescindibles es el Faro de Punta 
Candieira, situado en un entorno de gran belleza. La 
sinuosa carretera que conduce hasta él atraviesa algunos 
de los paisajes más espectaculares de la costa cedeiresa 
y desemboca en un balcón privilegiado desde el que 
contemplar el océano, los acantilados y el constante 
tránsito de aves marinas.
Todo este territorio forma parte de la Serra da Capelada, 
un espacio natural de enorme valor ecológico que atrae 
cada año a senderistas y amantes de la naturaleza. Sus 
rutas permiten recorrer brezales, praderas y bosques 
mientras se disfruta de algunas de las mejores vistas del 
litoral gallego. La riqueza paisajística de este entorno 
lo convierte en uno de los lugares más fotografiados de 
la provincia.
Entre los numerosos miradores repartidos por la 
sierra destaca el Mirador de Chao do Monte, desde 
donde se obtiene una amplia panorámica de la costa de 
Cedeira y del Atlántico. Es uno de esos lugares donde el 

paisaje cambia constantemente con la luz y donde los 
atardeceres ofrecen imágenes difíciles de olvidar.
El patrimonio histórico también tiene su espacio en la 
villa. El Castillo de la Concepción, construido en el siglo 
XVIII para proteger la entrada del puerto, recuerda la 
importancia estratégica que tuvo Cedeira durante siglos. 
Desde su privilegiada ubicación domina la ría y ofrece 
una excelente perspectiva del casco urbano y del litoral.
Quienes buscan playas más tranquilas encontrarán en 
Vilarrube uno de los arenales más bellos de la comarca. 
Su arena blanca, el entorno prácticamente virgen y la 
desembocadura de la ría crean un paisaje de gran valor 
natural, perfecto para disfrutar del mar en un ambiente 
más relajado.
Además, la excelente situación de Cedeira permite realizar 
excursiones a otros espacios naturales de referencia en 
Galicia, como el Parque Natural das Fragas do Eume, 
uno de los bosques atlánticos mejor conservados de 
Europa. Senderos, ríos y frondosos bosques ofrecen 
una experiencia completamente diferente, ideal para 
completar una estancia en la comarca.
Cedeira reúne en pocos kilómetros algunos de los paisajes 
más espectaculares del litoral gallego. Su puerto, sus 
playas, sus acantilados, sus tradiciones y su extraordinario 
patrimonio natural convierten a esta villa marinera en un 
destino que invita a descubrir la esencia del Atlántico. Un 
lugar donde el mar sigue marcando el ritmo de la vida y 
donde cada visita deja la sensación de haber conocido uno 
de los rincones más auténticos de Galicia.
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FUENTE: FOTO TURISMO CASTRILLÓN 

EL PERCEBE DE CEDEIRA: UN TESORO NACIDO ENTRE ACANTILADOS Y MAR BRAVO

FUENTE: FOTO CULTURA.GAL

Hay productos que identifican por sí solos a un 
territorio. En Cedeira, ese papel lo desempeña el 

percebe. Este apreciado crustáceo, considerado uno 
de los grandes manjares de la gastronomía gallega, ha 
convertido a la villa coruñesa en un referente para los 
amantes del marisco gracias a una calidad que nace de 
la combinación entre un entorno natural excepcional y 
el trabajo de generaciones de percebeiros que han hecho 
del mar su modo de vida.
La costa de Cedeira reúne unas condiciones únicas para el 

desarrollo del percebe. El intenso oleaje del Atlántico norte 
golpea sin descanso los acantilados que rodean la comarca, 
creando un ecosistema donde este crustáceo encuentra el 
hábitat perfecto para crecer. La constante renovación del 
agua y su elevada oxigenación favorecen una alimentación 
rica en nutrientes, responsable de la extraordinaria calidad 
que caracteriza al percebe de esta zona.
Uno de los lugares más emblemáticos es el entorno 
de Vixía Herbeira, donde se levantan algunos de los 
acantilados más altos de la Europa continental, con 
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paredes que superan los seiscientos metros de altura. En 
estas costas abruptas y de difícil acceso, el mar muestra 
toda su fuerza y ofrece las condiciones ideales para que 
el percebe desarrolle una carne especialmente firme, 
jugosa y de intenso sabor.
Precisamente esa dureza del entorno es la que explica 
gran parte de su prestigio. Cuanto mayor es la fuerza 
con la que rompen las olas contra la roca, más resistente 
debe hacerse el percebe para permanecer adherido a ella. 
El resultado es un ejemplar compacto, con un pedúnculo 
carnoso y una textura muy apreciada por cocineros y 
consumidores.
Pero detrás de cada percebe existe también una 
historia de esfuerzo y de respeto por el mar. La 
extracción continúa realizándose mediante técnicas 
completamente artesanales, utilizando herramientas 
tradicionales para desprender cuidadosamente cada 
ejemplar de la roca. Los percebeiros trabajan en la 
zona de rompiente, pendientes del movimiento de 
las mareas y aprovechando los breves segundos que 
transcurren entre una ola y la siguiente para desarrollar 
una actividad considerada entre las más peligrosas del 
sector pesquero.
La experiencia resulta fundamental en este oficio. Conocer 
el comportamiento del mar, interpretar las corrientes y 
actuar con rapidez son cualidades imprescindibles para 
desempeñar un trabajo que exige una gran preparación 
física y un profundo conocimiento del litoral. Se trata de 
una profesión transmitida de generación en generación 
y que forma parte del patrimonio cultural de Cedeira.
La calidad del percebe no depende únicamente del lugar 
donde crece, sino también de la gestión responsable 
del recurso. La actividad extractiva está regulada 

mediante planes de explotación que establecen cupos, 
tallas mínimas y períodos de descanso para garantizar 
la conservación de los bancos naturales y asegurar el 
futuro de una actividad esencial para la economía local.
El prestigio alcanzado por este producto ha convertido a 
Cedeira en uno de los grandes referentes gastronómicos 
de Galicia. Cada verano, la localidad celebra la Festa do 
Percebe, una cita que reúne a miles de personas en torno 
a este marisco y que sirve para poner en valor tanto su 
calidad como el trabajo de quienes hacen posible que 
llegue a las mesas en las mejores condiciones.
Además, la villa ha reforzado en los últimos años su 
condición de capital del percebe acogiendo competiciones 
y encuentros especializados que reconocen la excelencia 
de este producto y el conocimiento de los profesionales 
dedicados a su extracción. Estos eventos han contribuido 
a proyectar el nombre de Cedeira más allá de Galicia y a 
consolidar su imagen como uno de los grandes destinos 
vinculados a la cultura marinera.
Para los habitantes de Cedeira, el percebe representa 
mucho más que un recurso gastronómico. Es un símbolo 
de identidad, una forma de entender el mar y un legado 
que continúa vivo gracias al esfuerzo diario de quienes 
siguen enfrentándose al Atlántico para mantener una 
tradición centenaria.
Cada percebe que llega a la mesa resume la esencia de 
esta costa: la fuerza del océano, la riqueza de un entorno 
natural privilegiado y el trabajo silencioso de una 
comunidad que ha aprendido a convivir con uno de los 
mares más exigentes de Europa. Un producto exclusivo 
que convierte a Cedeira en una referencia imprescindible 
para quienes desean descubrir la auténtica excelencia 
del marisco gallego.
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FUENTE: FOTO TURISMO CASTRILLÓN 

CEDEIRA VUELVE A CELEBRAR SU GRAN HOMENAJE AL PERCEBE CON UN INTENSO FIN DE SEMANA GASTRONÓMICO

FUENTE: FOTO CULTURA.GAL

El puerto pesquero de Cedeira volverá a convertirse en el 
corazón de la villa durante el primer fin de semana de 

agosto con la celebración de una nueva edición de la Festa 
do Percebe, una de las citas gastronómicas más esperadas 
del verano en la costa coruñesa. Los días 1 y 2 de agosto 
de 2026, vecinos y visitantes tendrán la oportunidad de 
disfrutar de uno de los mariscos más apreciados de Galicia 
en un ambiente marcado por la tradición marinera, la 
convivencia y el sabor del Atlántico.
Organizada por el Concello de Cedeira y la Confraría de 
Pescadores, esta celebración se ha consolidado como 
uno de los grandes acontecimientos del calendario 
festivo local. Cada edición reúne a cientos de personas 
que acuden hasta el puerto para degustar percebes recién 
cocidos y rendir homenaje a un producto que forma 
parte de la identidad de esta localidad, estrechamente 
vinculada al mar y a la pesca artesanal.
El principal escenario de la fiesta será, un año más, la 
gran carpa instalada en el puerto pesquero. Allí, entre 
las 12:00 y las 17:00 horas de ambas jornadas, se servirán 
raciones de percebe a precios populares, permitiendo 
que el público pueda saborear este apreciado 
crustáceo en un entorno privilegiado, rodeado por las 
embarcaciones y el inconfundible ambiente marinero 
que caracteriza a Cedeira.
Junto al percebe, la oferta gastronómica volverá a incluir 
otros clásicos de la cocina gallega como el pulpo y la 
empanada, completando una propuesta culinaria pensada 
para todos los gustos y que convierte la degustación en 
una auténtica celebración de los productos del mar.
La fiesta no se limita únicamente a la gastronomía. A 
lo largo del fin de semana, el puerto acogerá diferentes 
actuaciones musicales y actividades de animación que 
contribuirán a crear un ambiente festivo durante toda 
la jornada. La combinación de música, gastronomía y 
tradición convierte este evento en un punto de encuentro 
tanto para los vecinos como para los numerosos turistas 
que aprovechan estas fechas para descubrir uno de los 
enclaves más bellos de las Rías Altas.
La elección del percebe como protagonista no es casual. 

Las costas que rodean Cedeira reúnen unas condiciones 
naturales excepcionales para el desarrollo de este 
crustáceo. El fuerte oleaje del Atlántico, los acantilados y 
las aguas limpias favorecen el crecimiento de ejemplares 
muy valorados por su textura firme y su intenso sabor a 
mar, características que han convertido al percebe gallego 
en uno de los mariscos más prestigiosos del mundo.
Detrás de cada ración servida durante la fiesta se encuentra 
además el trabajo de los percebeiros, profesionales 
que desarrollan uno de los oficios más exigentes de la 
pesca. Su labor, realizada en zonas de difícil acceso y 
siempre pendiente del estado del mar, requiere una gran 
experiencia y un profundo conocimiento del litoral, 
convirtiéndose en una actividad que forma parte del 
patrimonio cultural y económico de la costa gallega.
La edición de 2026 llega además pocas semanas después 
de la celebración del II Campionato Mundial do Percebe, 
un evento que volvió a situar a Cedeira como uno de los 
grandes referentes internacionales de este producto y que 
puso en valor el esfuerzo y la destreza de los profesionales 
dedicados a su extracción. La Festa do Percebe recoge 
ahora ese testigo para acercar al público la posibilidad de 
degustar este auténtico tesoro del Atlántico.
Más allá de la degustación, la cita constituye una 
excelente oportunidad para conocer el carácter 
hospitalario de Cedeira y descubrir la estrecha relación 
que mantiene la localidad con el mar. El puerto, las 
embarcaciones pesqueras y el constante ir y venir de 
marineros y visitantes crean un escenario único donde 
la tradición continúa muy presente.
Con el percebe como gran protagonista y el puerto como 
escenario incomparable, la Festa do Percebe volverá a 
reunir durante dos días lo mejor de la gastronomía, la 
cultura marinera y el ambiente festivo de Cedeira. Una 
celebración que año tras año confirma que los productos 
del mar siguen siendo uno de los grandes embajadores 
de la costa gallega y una excelente excusa para disfrutar 
del verano en uno de los rincones más atractivos del 
litoral coruñés.
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