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EDITORIAL

Meis celebra en Meus Vinos.

Una botella de Albarifio abierta en la fiesta de Meus Vifios de
Meis no es tan solo un vino preparado para celebrar un brindis, es
ademas, el resultado de una cadena humana donde cada paso ha
sido importante para llegar a este momento.

Si se quiere entender de verdad lo que ocurre en esa celebracion,
hay que mirar a las tres piezas sobre las que se sostiene: la tierra,
la bodega y el propio festejo.

Todo comienza en el campo, muchos meses antes de que la botella
espere el momento para ser descorchada.

En los dias mas duros del invierno, las laderas de O Salnés
demandan un trabajo fisico constante, un esfuerzo silencioso que
pone los cimientos de todo lo que vendra después.

Con el paso de las semanas, surgiran los brotes, la floracién vy,
finalmente, los racimos que encierran toda la memoria de esos
meses de trabajo y dedicacion.

Tras esto, la uva se recoge, el testigo pasa a la bodega, el lugar
donde entra la precision técnica y se realiza el control de la
fermentacion en barricas y el reposo posterior junto con sedimentos
que dejan las levaduras al terminar de transformar el azucar en
alcohol y que otorgaran al vino caracteristicas propias

Y cuando la botella llega por fin a su cita en Meis, todo el esfuerzo, y
el meticuloso trabajo de los viticultores cobra sentido. El descorche
marca el inicio de la celebracion, y el vino deja de ser unicamente
el resultado de un proceso artesanal para convertirse en la excusa
de encuentros y en el acompanante ideal.

La fiesta se convierte en el gran tributo colectivo a la tierra y a
sus moradores, en un espacio donde demostrar que el mejor vino
siempre sabe mejor si se comparte en comunidad.

J.L. PUBLICACIONES S.L. informa que: Al amparo del Art. 32.1 de la Ley de Propiedad Intelectual, queda totalmente prohibida la reproduccion total o parcial de articulos, fotografias y
anuncios de esta publicacion, sin autorizacion escrita de la Editorial. La Editorial no se responsabiliza de las opiniones, fotos y contenidos de sus colaboradores.
La revista y la editorial, no se hace responsable de los posibles errores, cambios de horarios, direcciones y/o programa de fiestas.
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Laprogramacion daracomienzoenlaCasadeEscudeiro
con una mesa redonda dirigida a profesionales del
sector, en la que se debatira sobre el pasado, presente
y futuro de la Denominacion de Origen Rias Baixas.

Veerwes: 16
20:30 h.

Inauguracion oficial de las jornadas y apertura de las
casetas en la Praza de Espaiia. En dicho acto se ofrecera
el pregon a cargo de Carlos Carrion, presidente de la
bodega Paco & Lola, seguido del brindis institucional.

22:00 h.
Actuacion musical en directo del grupo Cool Beans y
sesion del DJ André Melon. La jornada concluira con

este espectaculo.
Salado 17
12:00 h.

Aperturadelascasetasycelebraciondeunshowcooking
a cargo del chef Pablo Lopez, maridado con vinos de la
bodega Viiia Almirante. Este showcooking se realizara
enlaCasadeEscudeiro, conun precio de 12 euros, aforo
limitado a 50 personas y necesidad de inscripcion
previa.

13:00 h.
Musica en directo a cargo de Os Druidas.

15:00 h.
Cierre temporal de las casetas.

19:00 h.
En la Casa de Escudeiro, segundo showcooking
impartido por el chef Alex Laifio. El maridaje de los
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vinos de Meis estara guiado por el sumiller Alberto
Abal, finalista del Campeonato Gallego de Sumilleres
2026. Esta sesion también requerira inscripcion previa,
con una entrada de 12 euros y un limite de 50 plazas.

20:00 h.
Las casetas vuelven a abrir.

22:00 h.
La oferta festiva de la noche continuara con la musica
en directo de Los Coleguitas y el DJ André Melon.

Domingo 16

12:00 h.

Apertura de las casetas. A esa misma hora se celebrara
el Concurso de Cata Amateur impartido por el sumiller
J. Luis Aragunde en la Casa de Escudeiro, una actividad
que cuenta con un coste de 8 euros, aforo limitado a 50
personas e inscripcion previa requerida.

13:00 h.
La jornada estara amenizada por la misica en directo
del grupo Leite con Jalletas.

15:00 h.
Cierre de las casetas y fin de las jornadas.

CONSTRUCCIONES

OBRA NUEVA - REFORMAS ¥ REHABILITACION DE VIVIENDAS

COLOCACION DE PIEDRA - COLOCACION DE PANEL SANDWICH

3 677 365 403

©) delfinmaquieira@gmail.com ) Talide, 9, San Martifio de Meis

ALFONSO

Trabajos en Piedra - Poda de Arboles en Altura
Lavado e Hidrofugado de Tejados
Servicio de Mini Pala - etc.

C/ Seixo, 6
San Lorenzo de Nogueira (Meis)
Telf.: 659 007 715 - 986 712 328
canteria_alfonso@hotmail.com
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MEU VET

CLIMICA VETERINARLA

MEU VET

Clinica veterinaria. Servicio de radiodiagndstico. Consulta y
hospitalizacion por razas. Laboratorio. Quiréfano y cirugia.
Vacunacion de mascotas. Implementacion de chip.
Desparasitacion de mascotas. Tienda de alimentos y
accesorios para nuestras mascotas. Peluqueria canina y felina.

©® @clinicaveterinariameuvet
@ Clinica Veterinaria Meu Vet

Telf: 886 15 72 36 | 604 07 20 26
© meuvetcv@gmail.com

Calle Pontevedra 15, 36630 Cambados

ALEJANDRO MEIS

608 795868 alejandro-meis

Extremadura, 14 2°D - 36980 - O Grove (Pontevedra)  alejandro.taru@hobmail.com
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MEIS MAS ALLA DE SUS VIREDDS:

Hay municipios que se conocen a través de sus
randes monumentos y otros que obligan a recorrer
caminos, subir montes y adentrarse entre bosques
para descubrirlos de verdad. Meis pertenece al segundo
grupo. En pleno corazon de la comarca de O Salnés,
esta localidad pontevedresa reine monasterios, pazos,
bodegas, antiguos molinos, petroglifos y kilometros
de senderos que atraviesan algunos de los paisajes mas
verdes de las Rias Baixas.
La famosa Ruta da Pedra e da Auga suele ejercer como
puerta de entrada al municipio. Sus siete kilometros
junto al rio Armenteira, con molinos restaurados,
pequenias cascadas, pozas y pasarelas de madera, la han
convertido enuno de sus grandes reclamos. Sin embargo,
quedarse unicamente con esta ruta seria conocer solo
una pequena parte de Meis.
Estas son diez paradas con las que completar la visita y
descubrir un municipio en el que naturaleza e historia
aparecen practicamente a cada paso.

1. Monasterio de Santa Maria da Armenteira

Uno de los grandes monumentos de Meis se encuentra a
los pies del Monte Castrove y, ademas, sirve como punto
de partida para la Ruta da Pedra e da Auga.

El Monasterio de Santa Maria da Armenteira constituye
una de las principales muestras de arquitectura
cisterciense de las Rias Baixas. Sus origenes se remontan
varios siglos atras y la llegada de la Orden del Cister a
finales del siglo XII marc6 decisivamente su historia.

La actividad religiosa se mantuvo hasta Ia
desamortizacion de 1835. Mucho después, en 1989,
la llegada de una comunidad de monjas cistercienses
permitio recuperar la vida monastica. En la actualidad
pueden visitarse espacios como la iglesia y el claustro e
incluso existe una hospederia monastica.

2. Ruta da Pedra e da Au%a
Después del monasterio lega el momento de comenzar
a caminar. La Ruta da Pedra e da Auga, identificada
como PR-G 170, acompariia al rio Armenteira durante

DIEZ LUGARES PARA DESCUBRIR UND DE LOS

aproximadamente siete kildmetros hasta alcanzar la
zona de Barrantes, en el vecino municipio de Ribadumia.
El agua es la auténtica guia del recorrido. A su alrededor
aparecen molinos restaurados, pequefios saltos, pozas
y pasarelas que permiten avanzar entre una abundante
vegetacion. A todo ello se suma una recreacion de una
antigua aldea labrega que ayuda a comprender c6mo era
la vida rural de otros tiempos.

La combinacion de paisaje dy patrimonio etnografico
explica que se haya convertido en una de las rutas mas
conocidas y transitadas de esta parte de Galicia.

3. Pazo da Saleta
Meis también reserva algunas sorpresas para los
aficionados a los jardines. Una de ellas se encuentra en
el Pazo da Saleta, una antigua casa de labranza cuyos
origenes se situan en el siglo XVIII.
Lapropiedaddestacaespecialmenteporsuextraordinaria
coleccion botanica, integrada en la Ruta de la Camelia 'y
reconocida como Jardin de Excelencia Internacional.
Buena parte de su actual configuraciéon comenzé a
tomar forma a finales de la década de 1960, cuando
el matrimonio britanico formado por Margaret y
Robert Gimson impulsé la transformacién de sus
espacios verdes. La 1paisajista Brenda Colvin particip6
posteriormente en el diserio de un jardin de inspiracion
inglesa que siguio creciendo con el paso del tiempo y
gue hoy constituye uno de los rincones mas particulares
el municipio.

4. Monte Castrove, O Salnés desde las alturas

Para comprender dénde se encuentra Meis no hay nada
mejor que ganar altura.
ElMonteCastrovealcanzaaproximadamentelos 609 metros

funciona como uno de los grandes miradores naturales de

a comarca. Desde su parte alta es posible contemplar los

valles de O Salnés y buena parte de laria de Arousa.

La panoramica permite distinguir tambiénlugares como
el Monte da Escusa y el entorno en el que se encuentra
el Monasterio da Armenteira. En la cima existen ademas
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bancos, mesasyunarearecreativaquefacilitan convertir
la subida en una jornada para disfrutar tranquilamente
de la naturaleza.

5. Las huellas grabadas en la piedra de Outeiro do Cribo
Las laderas del Castroyve esconden testimonios de una
historia muchisimo mas antigua.

Enlaparroquiade SantaMariade Armenteiraselocalizanlos
petro%lifos de Outeiro do Cribo, unos grabados rupestres
entre los que sobresale la representacion de un laberinto
de aproximadamente 60 centimetros de diametro,
acompanado por diferentes fi%uras de cuadrupedos.

Los petroglifos fueron descubiertos en 1978 y su estado
de conservacion se ha visto afectado por la erosion y
la vegetacion del entorno. Aun asi, constituyen una
interesante muestra del patrimonio arqueologico que
permanece escondido en los montes de Meis.

6. Pazo Seiiorans, cuando el patrimonio se encuentra
con el vino

Resultaria imposible recorrer Meis sin detenerse en su
estrecha relacion con la viticultura. Una de las mejores
muestras de esa union entre patrimonio y vino aparece
en el Pazo Senorans.

Estaantiguacasasolariega, datadaenelsigloXVI, conserva
el caracter de los tradicionales C})azos gallegos mientras
alberga actualmente una conocida bodega. La produccion
vitivinicola transformo la historia reciente de la propiedad
y su primera cosecha salio al mercado en 1989, aunque el
cultivo de vifiedos habia comenzado anteriormente.

El lugar permite comprobar de manera muy grafica
hasta qué punto la historia sefiorial y la actual actividad
vitivinicola pueden convivir dentro de un mismo espacio.

7. Conocer el albariiio desde dentro de una bodega
La importancia del vino en Meis hace que visitar alguna
de sus bodegas sea otra posibilidad interesante durante
una escapada.
Entre ellas se encuentra Mar de Frades, puesta en
marcha en 1987 y ubicada junto a la Finca Valinas. Su
actividad esta estrechamente vinculada al albarifio y a
los viticultores de O Salnés.
La bodega ofrece experiencias de enoturismo con las
que acercarse a los vifiedos, conocer como se elabora el
vino y finalizar la visita con una cata comentada. Es una
manera de completar aquello que el viajero lleva viendo
durante buena parte de su recorrido por Meis: las vifias
no son unicamente parte del paisaje, sino una de las
8rinci ales actividades del territorio. )

tra alternativa es Bodega Laureatus, también dedicada
a la elaboracion de vinos de la Denominacion de Origen
Rias Baixas. Su entorno conserva elementos proFios de
las antiguas casas solariegas gallegas, entre ellos un
horreo, un palomar y un crucero.

8. Una playa sin necesidad de mar
Meis no tiene costa, pero eso no significa que haya que
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renunciar a un bafio durante los meses mas calurosos.
En la parroquia de Paradela se encuentra la playa fluvial
de Meis, un espacio acondicionado junto al rio Umia que
ofrece una alternativa para pasar una jornada de verano
en plena naturaleza. )

El entorno cuenta ademas con una pequeina cascada
junto a un antiguo fpuente de piedra, completando
una estampa muy diferente de las concurridas playas
costeras de las Rias Baixas.

9. Seguir el curso del rio San Martiiio

Los aficionados al senderismo, tienen/ todavia mas

alternativas. La senda fluvial.del rio /San/Martifio,

homologada como PR-G171, ofrece aproximadaimente

3nlce, kilometros de recorride-lineal siguiendo el curso
el rio.

Molinos de agua, iglesias, pasarelas de madera y

pequeiias cascadas aparecen durante una-ruta. que

atraviesa bosques de ribera y ecampos de vifiedos:

Es precisamente esa mezcla la:que resume buena parte

del paisaje de Meis. En l[;ocos kilometros se pasa de la

arquitectura popular al bosque y'del sonido del agua a

las extensiones de viiiedo caracteristicas de O Salnés.

10. La Ruta do Rio Chanca y los antiguos caminos de
la molienda , )
Otra opcion permite ampliar el viaje mas alla de los
propios limites municipales.
La Ruta do Rio Chanca recorre unos siete kilémetros
entre Meis, Meario y Sanxenxo siguiendo el cauce del rio
entre vegetacion autoctona y antiguos molinos.
El itinerario comienza en Valboa, en una de las zonas
elevadas de Meis, y continua rio abajo atravesando
diferentes parroquias hasta aproximarse finalmente a
la ria de Arousa.
Ademas de ofrecer unaagradable jornada de senderismo,
el recorrido recupera la memoria de aquellos caminos
ligados a los molinos y al aprovechamiento del agua que
durante generaciones tuvieron un importante papel en
la vida cotidiana de O Salnés.
Un Meis diferente detras de cada camino
Viniedos y albarifio son fundamentales para entender
Meis, pero el municipio ofrece suficientes argumentos
[S)ara que el viajero no se limite a visitar una bodega.
u patrimonio religioso, los antiguos pazos, los restos
arqueologicos y, sobre todo, la cantidad de rutas que
aprovechan sus rios y montes permiten plantear una
escapada muy completa. )
La mejor manera de conocerlo quiza sea precisamente
combinar todas esas facetas: comenzar junto a los
muros del Monasterio da Armenteira, caminar después
siguiendo el sonido del agua, subir al Castrove para
observar O Salnés desde las alturas y terminar la jornada
entre viniedos.
En Meis, muchas veces el lugar que merece la pena
descubrir no espera al final de la carretera. Esta al otro
lado de un sendero.

D 986715353 () 666029 248 www.ropaz.es

(R}
XOoPAL.S./.

+ MATERIALES PARA LA CONSTRUCCION « CERAMICA + FERRETERIA

Lugar A Goulla, 30 - 36616 Paradela - Meis (Pontevedra)
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Hay lugares en los que el vino es un producto y otros
en los que forma parte de la manera de entender el
territorio. Meis pertenece claramente al segundo grupo.
Situado en el Val do Salnés, una de las grandes zonas
vitivinicolas de Galicia, este municipio pontevedrés
mantiene desde hace’ generaciones una estrecha
relacion con las vifias, las bodegas y una actividad que
ha contribuido a d1bu]ar su paisaje y a construir buena
parte de su identidad.

Hablar de vino en Meis conduce inevitablemente hasta
el albarifio y la Denominacién de Origen Rias Baixas,
pero la importancia de la viticultura en el municipio va
bastante mas alla de una variedad concreta. Alrededor
de ella existe una actividad econémica, un conocimiento
transmitido entre generaciones, un palsa]e reconocible
y, cada vez con mayor fuerza, una oportunidad para
atraer visitantes interesados en descubrir el territorio a
través de aquello que se produce en él.

En pleno corazon del Val do Salnés

Para comprender esta vinculacion hay que comenzar por
la ubicacion de Meis. El municipio se encuentra en el Val
do Salnés, considerado la cuna historica del albarifio y una
de las subzonas de la Denominacién de Origen Rias Baixas.
El paisaje ofrece numerosas pistas sobre la importancia
que ha adquirido el sector. Las vifias aparecen repartidas
por diferentes puntos del municipio y conviven con
aldeas, viviendas, caminos y bodegas, formando parte
de una imagen que resulta habitual para sus vecinos y
especialmente atractiva para quien visita por primera
vez esta zona de Pontevedra.
Elclimaatlanticoylascaracteristicasdelossuelosdel Salnés
proporcionan unas condiciones particulares para el cultivo
de lavid. De ellas nacen vinos conocidos especialmente por
su frescura, su acidez y su caracter aromatico, cualidades

FUENTE: FOTO
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que han contribuido a situar al albarifo entre los grandes
nombres del vino blanco gallego.

Meis ocupa asi una posicion privilegiada dentro de
un territorio cuya fama ha terminado superando
ampliamente las fy onteras de Galicia.

Mucho mas que una botella de albarifio

El éxito del vino tiene también una lectura econémica.
Cada botella es el resultado de una cadena de trabajo
que comienza mucho antes de la vendimia y en la
que participan viticultores, bodegas y numerosos
profesionales relacionados directa o indirectamente
con el sector.

Durante todo el afio, las vinas necesitan cuidados y
seguimiento. Despues llega la vendimia, uno de los
momentos mas importantes del calendarlo cuando se
recogeel frutodemesesdetrabajoylas bodegas comienzan
una nueva etapa para transformar la uva en vino.
Esaactividadgeneramovimientoeconomicoycontribuye
a mantener vivo el medio rural. Al mismo tiempo, ayuda
aconservar terrenos dedicados historicamente al cultivo
de la vid y a preservar un paisaje que constituye uno de
los grandes valores del Val do Salnés.

Por eso, cuando se habla de la importancia del vino
para Mels no se esta hablando exclusivamente de
gastronomla También se habla de empleo, actividad
empresarial, agricultura y aprovechamiento del
territorio.

Un paisaje construido alrededor de la viiia
Laimportanciadelaviticultura se aprecia especialmente
al observar el paisaje. Las plantaciones forman parte de
la imagen cotidiana de Meis y explican una relacion con
la tierra construida durante generaciones.

La evolucién del sector ha permitido que técnicas y
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conocimientos heredados convivan actualmente con
bodegas modernas y nuevas formas de elaboracion y
comercializacion. El vino ha conseguido adaptarse a un
mercado cada vez mas amplio sin perder el vinculo con
el lugar del que procede.

Ese equilibrio constituye uno de los retos del futuro.
La defensa del paisaje vitivinicola y la continuidad
de la actividad agraria resultan fundamentales para
que el crecimiento econdémico asociado al vino no
termine desligandose precisamente del territorio que le
proporciona su personalidad.

En Meis, proteger la vifia supone también conservar una
parte de laimagen y del caracter del municipio.

El enoturismo abre una nueva puerta

El prestigio alcanzado por los vinos de Rias Baixas ha
creado ademas una oportunidad que hace algunas
décadas tenia mucha menos presencia: viajar para
conocer el vino alli donde se elabora.

El enoturismo permite conectar las bodegas con otros
recursos gastronémicos, paisajisticos y patrimoniales.
Elvisitante yanobuscatnicamente comprar unabotella,
sino recorrer vifiedos, conocer como se trabaja la uva,
participar en una catay descubrir qué caracteristicas del
territorio terminan expresandose en el vino.

Para municipios como Meis, esta tendencia supone una
posibilidad de generar actividad sin renunciar a aquello
que los hace diferentes. La propia identidad vitivinicola
se convierte en un atractivo turisticoy permite presentar
el municipio desde una perspectiva estrechamente
liFada a su paisaje.

El reto consiste precisamente en desarrollar ese
potencial manteniendo la autenticidad del territorio.
El vino puede actuar como puerta de entrada, pero la
experiencia permite descubrir también el entorno rural
y la forma de vida de O Salnés.

Meus Vinos, el escaparate de una realidad que dura
todo el ano

Esa voluntad de poner en valor el sector tiene uno de
sus principales escaparates en Meus Viios, las jornadas
vitivinicolas que regresan al municipio del 15 al 18 de
octubre de 2026.

Construcciones
Manuel Vazquez Conde

Construcciones y reformas en
general. Albanileria. Construccion de

’t'\#,;
NY

Durante cuatro dias, la Praza de Espaiia y la Casa de
Escudeiro reuniran bodegas, profesionales y publico
alrededor de catas, maridajes, cocina en directo, musica
y actividades divulgativas. La programacion permitira
disfrutar de los vinos, pero también detenerse a hablar
sobre ellos.

De hecho, la edicion comenzara con una mesa redonda
dedicada al pasado, presente y futuro de la Denominacion
de Origen Rias Baixas, una cuestiébn que refleja
perfectamente el proposito de estasjornadas. Ademas de
promocionar aquello que ya existe, Meis quiere debatir
sobre como protegerlo y hacia donde debe avanzar.

La presencia de blancos y tintes'locales contribuye
asimismo aensefaral visitante itnarealidad vitivinicola
que puede resultar mas-amplia de lo esperado cuando
se identifica automaticamente O Salnés Uinicamente
con el albaritio.

Una copa que habla de su lugar de origen

El vino ha conseguido convertirse/en uno de los mejores
embajadores de Meis porque reline en un mismo
producto muchas de las caracteristicas que definen al
municipio. Habla de su clima, de sus suelos, de su paisaje
y, sobre todo, de las personas que contindan trabajando
las vinias.

Su importancia tampoco termina cuando acaba la
vendimia o cuando se cierran las casetas de Meus Vinos.
Esta presente durante todo el afio en el trabajo de las
bodegas y los viticultores, en los terrenos que contintian
dedicados al cultivo y en una creciente oferta vinculada
al turismo enolégico.

Meis tiene ante si el desafio de aprovechar el
reconocimiento alcanzado por los vinos de Rias Baixas
para seguir generando oportunidades y, al mismo
tiempo, conservar aquello que ha hecho posible ese
éxito. En un mercado cada vez mas global, disponer de
un producto profundamente ligado a un lugar concreto
supone un valor dificil de reproducir.

Quiza por eso, paracomprender realmente Meis no basta
con probar uno de sus vinos. Hay que mirar primero el
paisaje del que procede y descubrir todo lo que tuvo que
ocurrir entre aquellas vifias antes de que el vino llegara
finalmente a la copa.

viviendas, casas, chalets, naves

industriales, locales comerciales.

® 650718 071
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FUENTE: IMAGEN DE ARCHIVO

En Meis, el vino forma parte del paisaje mucho antes de
llegar auna copa. Las vinas acomparian carreteras, aldeas
y laderas de un municipio situado en pleno corazén de O

Salnés, una de las zonas vitivinicolas por excelencia de las
Rias Balxas Del 15 al 18 de octubre de 2026, esa relacion
volvera a salir a la calle con la celebracién de Meus Viiios,
unas jornadas de autopromocion vitivinicola que reuniran
vino, gastronomia, musica y divulgacion,

La Praza de Espana y la Casa de Escudeiro seran los dos
grandes escenarios de una programacion que busca diferentes
maneras de acercarse al sector. Habra casetas de bodegas, catas,
maridajes, cocina en directo y musica, pero también un espac1o
para reflexionar sobre el presente y el futuro de una actividad
fundamental para esta parte de Galicia. Cuatro dias para hablar
de vino, aprender sobre él y, por supuesto, probarlo.

Una primera jornada para hablar del futuro de Rias Baixas
La programacion comenzara el jueves 15 de octubre con una
jornada de caracter profesional.

A partir de las 18.00 horas, la Casa de Escudeiro acogera una
mesa redonda dedicada al pasado, presente y futuro de la
Denominacion de Origen Rias Baixas.

Sera el punto de partida de Meus Vifios y también una
oportunidad paraponer sobre lamesalosretosylaevolucion
de un sector que ha convertido a esta zona de Pontevedra en
uno de los grandes territorios vitivinicolas de Galicia.
Lacitapermitiracomenzar lasjornadas mirando al vino desde
una perspectiva diferente a la puramente gastrondmica:
como actividad econémica, como elemento vertebrador del
territorio y como parte de la identidad de Meis.

El viernes llega el primer brindis

El ambiente festivo tomara el relevo el viernes 16. A las
20.30 horas tendra lugar la inauguracion oficial y abriran
las casetas instaladas en la Praza de Espaiia. Sera entonces
cuando vecinos y visitantes puedan comenzar a recorrer el
recinto y acercarse directamente a los vinos participantes.

El pregon correra a cargo de Carlos Carrion, presidente de
la bodega Paco & Lola, y estara seguido por el tradicional
brindis institucional. Despues llegara la musica.

A partir de las 22.00 horas, el grupo Cool Beans ofrecera una
actuacion en directo y posterlormente la sesion del DJ André
Melon prolongara la primera gran noche de Meus Vifios.
Sera soF el comienzo de un fin de semana en el que las copas
compartiran protagonismo con los fogones.

Sabado de vino y cocina en directo
El sabado 17 de octubre concentrara buena parte de las
actividades gastronomicas de la edicion.

Las casetas abriran a las 12.00 horas y, simultaneamente, la
CasadeEscudeiroacogerael primerodelos dos showcookmgs
previstos durante la jornada.

El chef Pablo Lépez sera el encargado de preparar la
propuesta culinaria, que estara acompafiada por vinos de la
bodega Vina Almirante.

La actividad tendra un precio de 12 euros, contara con un
maximo de 50 participantes y requerira inscripcion previa.

La idea permitira comprobar sobre el terreno como cambia
la experiencia gastronomica cuando plato y vino se plantean
conjuntamente. No se tratara simplemente de probar una
elaboracion y acompaiiarla con una copa, sino de buscar una
combinacion capaz de potenciar las caracteristicas de ambos.
A las 13.00 horas, la musica de Os Druidas llegara a la Praza
de Espana antes del cierre temporal de las casetas, previsto
para las 15.00 horas.

Una segunda oportunidad para sentarse a la mesa

La actividad regresara durante la tarde. A las 19.00 horas,

nuevamente en la Casa de Escudeiro, comenzara el se undo
showcooking del sabado. En esta ocasién sera el chef Alex
Laifio quien se coloque frente a los fogones.

Los vinos de Meis tendran un protagonismo especial gracias
al maridaje dirigido por el sumiller Alberto Abal, finalista del
Campeonato Gallego de Sumilleres 2026.

Al igual que la sesion de mediodia, la actividad tendra un
aforo maximo de 50 personas, requer1ra inscripcion previa
y contara con un precio de 12 euros. Una hora después, a las
20.00, volveran a abrir las casetas.

La noche tendra después una vertiente claramente festiva.

Desde las 22.00 horas, Los Coleguitas pondran la musica en
directo antes de una nueva sesion de DJ André Melon.

(Quién sabe realmente de vino?

Después de las catas y los maridajes llegara el momento de
comprobar cuanto han aprendido los asistentes.

El domingo 18 de octubre, coincidiendo con la.apertura de
las casetas a las 12.00 horas la Casa de Escudeiro albergara
un Concurso de Cata Amateur.

Laactividad estaraimpartida por el sumiller J. Luis Aragunde
y permitira a los participantes poner a prueba sus sentidos y
conocimientos.

No hace falta ser profesional para acercarse al mundo de la cata.
Aprender a observar el color de un vino, detenerse en sus aromas
o intentar reconocer las sensaciones que deja en boca puede
cambiar por completo la manera de disfrutarlo.

La participacion tendra un coste de 8 euros, con un maximo
de 50 plazas y necesidad de inscripcion prev1a

Alas 13.00 horas, el grupo Leite con Jalletas sera el encargado
de poner musica a las ultimas horas de la fiesta. El cierre de
las casetas, previsto para las 15.00 horas, marcara el final de
cuatro ]ornadas dedicadas al vino.

Meis quiere que el visitante conozca lo que hay dentro de la copa
Meus Vinos plantea una forma especialmente completa de
promocionar la produccion local.

Las casetas permiten probar y conocer diferentes
elaboraciones; las actividades gastrondmicas muestran sus
posibilidades en la mesa; las catas ensenian a disfrutarlas
con mayor conocimiento y la jornada profesional abre el
debate sobre el camino que debe seguir el sector. Todo ello
sucede, ademas, en un municipio profundamente ligado a la
viticultura.

Meis forma parte del valle de O Salnés, uno de los grandes
territorios de la Denominacién de Orlgen Rias Baixas y una
zona donde las vifias constituyen una parte inseparable
del paisaje. Por eso, durante estas jornadas no se trata
Gnicamente de llenar una copa.

Del 15 al 18 de octubre, Meus Vifios invita a descubrir todo
lo que hay detras de ella: las bodegas, la gastronomia, los
profesionales y un territorio quelleva generaciones creciendo
entre vifiedos.
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 PARRILLA UMIA
CASAPORTUGUESA
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Iispecialidades de la casa:

- Bacalao a la
portuguesa
- Pollo a la brasa
- Pulpo al horno
- Churrasco

QVILANOVINA - MEIS
Puente Umia, 29
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